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Аннотация
Что делать, если ты, будучи солидным директором птицефабрики, попал в тело четырнадцатилетнего пацана? Да ещё и в другой мир - со средневековыми порядками и с агрессивной конкуренцией в сфере общепита?
Всё просто – надо создать собственную империю быстрого питания!


Таверна КФС


Глава 1

Таверна KFC

Глава 1

Я внезапно очнулся от пинка под зад…
После чего, над ухом раздался недовольный бас:
— Опять упал⁈
Перед глазами был деревянный пол. И не самый чистый — откровенно говоря. На этом полу лежал деревянный поднос с разлетевшимися в разные стороны колбасками.
— О-о-ох… — Опять недовольно пробасило над ухом, и появившаяся в поле зрения рука с плотным предплечьем, подобрала с пола колбаску.
Я откатился на пол оборота влево и наконец увидел всю картину:
Здоровенный косматый мужик в засаленном переднике обтёр колбаску об этот самый передник и положил обратно на поднос.
Затем, то же самое сделал со второй и третьей колбасками. Поднял поднос, несколько раз на него дунул и пошёл было уже вперёд, но остановился и посмотрел на меня:
— А давай, ты вообще не будешь больше помогать? А то, от тебя вреда больше, чем пользы…
Тяжело вздохнув, здоровяк потопал со своим деревянным подносом вперёд и исчез за углом.
Что. Это. Сейчас. Было⁈
Где я, вообще⁈
Посмотрел по сторонам.
Деревянный коридор — с деревянным же полом.
Сзади за стенкой что-то гремит.
Посуда, что ли?
А из-за угла, за который завернул мужик, донёсся какой-то приглушённый шум.
Хотел было встать с пола и из-за внезапно проснувшегося любопытства посмотреть, что там происходит — но замер на месте, когда опёрся руками об пол.
Эммм…
Эти «спички» не могут быть моими руками!!!
Быстро осмотрел своё тело…
Мда…
Я, будто бы сейчас разглядываю тело двенадцатилетнего пацана — ну, максимум четырнадцатилетнего.
Руки — те самые пресловутые «спички», ноги — тоже «спички», живот — впалый, и рёбра торчат…
В голову в миг пришла гениальная в своей очевидности мысль — да это же не моё тело!
Я — Прохоров Степан Иванович, вполне себе, здоровенный мужчина сорока лет!
А не дрищёватый четырнадцатилетний пацан!
И я совершенно не понимаю, что тут происходит!!!
Попытался напрячь память, чтобы понять, как я тут, в принципе, оказался — но в голове тут же прострелило болью.
Потёр виски и сквозь боль, в голову всё же стали проникать воспоминания…
Вот, я еду в машине на дачу вечером после работы. Дождь стоит стеной, и капли дождя забавно выглядят в свете фар. Ощущение, будто они падают не вертикально, сверху вниз — а летят горизонтально, прямо в лобовое окно моей машины. Выглядит так, словно я в космолёте и совершаю межзвёздный перелёт…
Каждая светящаяся от фар капля дождя, летящая мне «в лицо» — будто одна звезда, размазывающаяся полосой в прыжке гипердрайва.
Завораживает! Но от дороги не отвлекает. Я прекрасно вижу, как из-за поворота выскакивает огромная фура и едет она по моей полосе — так как, обгоняет другую такую же фуру.
У меня всего секунда на принятие решения, и чтобы не превратиться в блин, я резко ухожу вправо, и… ловлю лобовухой столб.
Я, наверное, мгновенно умер — ведь никакой боли не было. Просто, будто выключателем свет отрубили, и передо мной осталась одна лишь чернота…
Сколько по времени эта чернота была в моей голове не знаю — сознание словно свернулось в горошину…
Но закончилась эта самая чернота внезапным пинком под зад минуту назад.
Только я перестал напрягать память, вспомнив свою смерть, как головная боль постепенно сошла на нет.
Убрал ладони от висков и заметил, что правая сейчас в крови.
Не понял!
Потрогал ещё раз висок и убедился, что он, действительно, повреждён.
А парень-то, видимо, не просто упал — а виском бахнулся! И, похоже, так, что дух испустил…
Повернул голову вправо и увидел табурет, об угол которого и ударился пацан.
Бывает такое… Во всяком случае, слышал о случаях, когда люди так и умирали — ударившись при падении виском.
Мда… пацан, не повезло тебе, если ты умер так нелепо…
Впрочем, смерть и везение, в принципе, где-то на разных полюсах, так что какая разница, как умирать.
Наконец, встав с пола, я подержался некоторое время за стену, пока не перестала сильно кружиться голова.
После чего, протопал-таки по коридору вслед за мужиком. Дойдя до конца этого коридора — выглянул за угол.
Хм…
Зал с десятком столов. Все пустые, но за одним сидят двое…
И один из сидящих прямо сейчас ударил кулаком по столу, затем поднял вверх знакомую уже мне колбаску на вилке и проорал:
— Ульф, мать твою! Какого рожна, на моей колбаске волосы⁈ Ты свинью на свои колбаски пускаешь вместе со щетиной, что ли?
Кому это он?
Выглянул чуть сильней и разглядел деревянную стойку, за которой стоял тот самый здоровяк, что меня недавно пнул.
Здоровяк побагровел:
— Ещё раз скажешь что-то про мою мать, и я эту колбаску тебе в зад запихаю, вместе со свиньёй и её щетиной. Понял⁈
Мужик чуть стушевался, но тут же встал из-за стола:
— Не трогал я твою мать. Деньги мне верни за колбаски! Это… — Он допил что-то из деревянной кружки и отодвинул от себя тарелку с колбасками. — Я есть не буду! И ноги моей здесь больше тоже не будет!
— На, подавись! И катись отсюда!
В мужика полетела мелочь из-за стойки, а я убрал голову обратно в проход.
Ага… Это ведь, получается, я — ну, то есть пацан, навернулся и колбаски по полу рассыпал!
Правда, это не значит, что их нужно было вытирать о засаленный фартук и нести подавать клиентам!
Сервис, блин…
Покачиваясь, я прошёл сквозь коридор в обратную сторону и заглянул в помещение, откуда раздавался звон посуды.
Ну, правильно — кухня! Где утомлённая на вид женщина средних лет вытирала большой кухонный стол тряпкой.
Увидев меня, она тут же «открестилась» от меня:
— Нет, хватит! Помощи больше не надо! Я слышала, как ты снова перевернул поднос. А ведь это был дорогой заказ, не похлёбка какая-нибудь — а мясо! Иди, вон, лучше, на улицу! Побей палкой крапиву, так хоть безопасно для таверны будет… Ой… — Рассмотрев, что у меня по виску течёт кровь, женщина тут же засуетилась. — Ты где так умудрился, а⁈ Горе ты моё…
Так, эта женщина, похоже… что это моя мать. Вернее, не моя — а пацана в теле которого я нахожусь.
А бугай, видимо… отец. Ну, а я, следовательно — их непутёвый сынок.
И судя по словам, что отца, что матери — я чуть ли не ходячая катастрофа.
Мой висок был тут же промыт тёплой водой, поверх женщина приложила какой-то лист растения и, обмотав мою голову чистой тряпкой, подтолкнула к двери из кухни:
— Иди уже на улицу — от греха подальше…
Я, после подталкивания в спину, как-то на автомате вышел и оказался в… деревенском дворе.
Причём, поздней зимой, когда уже снег таять начал — ну, или поздней осенью, когда снег лишь чуть-чуть где-то выпал. Во дворе какие-то деревянные постройки, несколько куриц на самовыгуле, и месиво под ногами.
В животе вдруг заурчало.
А тело пацана-то голодное. Следовательно, и я тоже.
Хотел было вернуться обратно на кухню, спросить у… женщины чего-нибудь поесть, но, подумав, не стал. Пацан только что там накосячил, так что под горячую руку лезть не стоит…
Я в нынешнем своём телосложении от одного щелбана отца из здания прямиком на улицу вылечу — тапки сверху приземлятся…
Пройтись, что ли, по заднему двору, оценить, так сказать, хозяйство?
Ну, не палкой же крапиву бить в самом деле! Тем более, её тут и не наблюдается — ни бесхозной палки, ни крапивы этой.
Внезапно в голову, как по щелчку пальцев, безостановочным конвеером полезли мысли о моей жизни. Видимо, уже прошлой… Как там жена, как сын — такой же балбес, как и пацан в которого я вселился, только уже выросший… как дочь? Как они там все после моей смерти? Похоронили меня уже?
У стены дома стояла деревянная скамейка, на которую я присел и погрузился в свои мысли на добрых полчаса.
И лишь когда стало совсем уж тоскливо от того, что я далеко от близких, вскочил и пошёл, всё-таки, оценивать хозяйство. Надо срочно себя чем-нибудь занять — пока не начал биться головой о стену…
Из-под ноги внезапно с кудахтаньем вылетела курица.
Тьфу, блин! Чуть не наступил!
Тело пацана среагировало на курицу непривычно для меня — оно резко отпрянуло назад. Причём, сила, с которой мелкое тело отреагировало, была чрезмерной. Я чуть навзничь в грязь не завалился, благо успел рукой схватиться за какую-то деревянную сараюшечку слева от меня.
Так вот какая ты, оказывается, неуклюжесть! В своём настоящем теле я таких проблем не испытывал.
И надо срочно с этим что-то делать — а то ведь, и убиться можно. Пацан не даст соврать!
Ну вот, теперь в голову полезли и мысли о пацане. Он ведь тоже умер, как и я… И что с ним там? Он тоже переродился?
Нет, надо срочно идти на инспекцию хозяйства — а то, опять в своих мыслях залипну!
Просто ходить надо поаккуратней и контролировать тело — не давать ему чрезмерно реагировать на всяких куриц…
Небольшая сараюшка слева, собранная из каких-то тонких жердей, схватившись за которую, я умудрился не упасть, оказалась курятником. Внутри куриц не было. Пройдя чуть вперёд, я смог насчитать семь куриц, бегающих по двору — и ни одного петуха.
Количество куриц воображение не поражало, честно говоря. И опять же, а где петух-то?
Впрочем, возможно я и не всех домашних птиц насчитал, может прячутся где…
Справа был сарай — с верстаком и всякими инструментами внутри. Там же — рядом с сараем, находился колодец. Ну, а длинный сарай впереди оказался местом для скотины. Это можно было понять по запаху навоза и мочи.
Я, как городской житель, прикрыл нос ладонью.
Амбрэ в сарае стоял тот ещё… аж двустишие в голову пришло невольно:

Хорошо в селе родном,
Пахнет сеном и говном.

Сеном не пахло, потому что его тут не было, а вот говном вполне…
Но самое интересное, что навес для сена сбоку сарая есть, сам сарай для скотины тоже есть, а вот сена и скотины — нет.
Может, скотина у пастуха?
Может… Это, если крупный рогатый и прочий скот у родителей имеется. Знаю, что народ в деревнях так бывает делает — коз, овец да коров сами не пасут, а занимается этим один пастух на деревню.
Вот только, сарай больше похож на загон для свиней. Особенно запахом… То бишь, это, по идее, свинарник.
Зайдя за этот свинарник, увидел обозначенный невысоким забором огород — когда-то давно распаханную землю соток на… двадцать пять — тридцать, местами покрытую снежком.
Ну, вот! По идее, и всё хозяйство! Так-то немаленькое — но подозрительно пустоватое.
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— Хайнц!
Стоя за свинарником я услышал голос матери прежнего владельца своего нового тела и аж впал в некий ступор.
Хайнц? А, причём тут кетчуп⁈
— Ха-а-айнц!
В голову резко пришла мысль — так это она меня зовёт, что ли⁈
Ну, не кетчуп же она зовёт, чесслово…
Ага… Так получается, «Хайнц» — это что, имя, что ли⁈
Ну, как одна марка автомобилей, названная её основателем в честь своей дочери. Да-да, дочь звали МерсЕдес, и марку автомобилей назвали в её честь — а совсем не наоборот. Ну, это как если в России марку спорткаров назвали бы «Олег». Было бы не «мерседес СЛК», а «олег СЛК».
Звучит?
Вот, и я не знаю…
— ХАЙНЦ! — В голосе матери прорезались стальные нотки.
Мда… Похоже, и правда, теперь я Хайнц…
Сделав пяток шагов, я выглянул из-за свинарника.
Увидев меня, мать энергично подозвала меня ладонью:
— Иди сюда, куда пропал⁈ Пора ужинать!
Под аккомпанемент заурчавшего живота я тут же ускорился в её сторону.
Вот это — правильно! Ужин — это, как раз, то, что мне сейчас нужно!
Только я зашёл на кухню, как мать направила меня в сторону умывальника:
— Руки помой.
Хм… А вот с этим — сложнее. Раковины — в привычном для меня понимании, тут не было. Вместо неё стояла какая-то бадья с черпаком, а рядом — деревянное ведро с водой.
Канализации как таковой не было даже в проекте здания.
В голову пришла ужасающая мысль — да тут и туалет, небось, деревенский! То есть, туалет типа сортир — яма, над которой деревянный помост с дыркой в полу и деревянная же будка снаружи, от непогоды и от чужих глаз.
Я пока на улице был, сортир не увидел, но мало ли чего я пропустил за свой быстрый осмотр?
Зачерпнув черпаком воды из ведра, смочил руки. Потом, взял кусок мыла, который в наше время не обозвали бы даже хозяйственным, настолько паршиво от него пахло — никаких отдушек там не было в принципе, и намылил руки.
Хм, как бы паршиво от мыла не воняло, но главное, что оно мылилось!
Смыв пену водой из черпака, посмотрел на мать, и та кивнула в сторону выхода с кухни:
— Иди за стол. Я сейчас приду.
Пройдя по уже знакомому мне коридору, где пацан умудрился разбить свою голову до смерти, вышел в зал и тут же увидел, что один из столов сервирован, и за ним сидит мой новый отец…
Взгляд у него был какой-то пустой. Он совершенно бессмысленно смотрел на центр столешницы и не двигался.
Я сел за стол.
Отец глянул на меня хмуро и снова уставился в столешницу.
Очевидно, что настроения у него не было никакого.
Так и сидели в тишине, пока с кухни не пришла мать с подносом в руке.
Я оживился, а вот батя на поднос даже не глянул, пока его в центр стола не поставили.
Я посмотрел на содержимое подноса, и что-то как-то грустно стало… Три кружки с чем-то парящим внутри, три яйца, три очищенных луковицы, три куска серого хлеба и небольшая плошка какой-то каши. Вот и всё, что было на подносе.
Откровенно говоря — не густо. Даже я толком не наемся, не то, что такой здоровяк, как мой отец!
Кстати, это что — ужин? Ну да, вечер ведь. И это странно…
Вроде, Солнце — ну, или другая звезда, которая тут вместо Солнца, пока ещё не зашло, а таверна уже закрыта на засов, и вместо клиентов мы тут сидим, собираемся кушать. Вечер — это же самый вал клиентов в подобном заведении питания! Это ж не столовка, где и после обеда закрываться можно…
В общем, что могу точно сказать — крайне странно поставлена бизнес модель!
Отец молча протянул руку к луковице и смачно откусил от неё — аж сок в сторону брызнул.
Мать же распределила кашу из миски по трём тарелкам и спросила отца:
— Ты был сегодня у Войцеха? Что он сказал по выплате процентов по ссуде? Даст отсрочку?
Отец помрачнел ещё сильнее, хотя казалось, куда сильнее-то?
Мать на этот невысказанный ответ лишь тяжело вздохнула, взяла с подноса яйцо и, начав чистить, вдруг заревела.
Из её глаз брызнули слёзы, она покачала головой и тихо себе под нос прошептала:
— И что теперь с нами будет?
Отец помрачнел ещё сильней и буркнул:
— Придумаю что-нибудь.
Но эти слова почему-то мать не успокоили — она продолжила плакать.
Так, стоп!
Я чего-то не понимаю.
Вернее, вообще, ничего не понимаю. А, желательно, понимать хоть что-нибудь.
Посмотрел на плачущую мать, потом на хмурого отца и решил, что приставать с расспросами не лучшее время.
Напряг память…
Хоть и с болью, но моя настоящая память — то есть, Прохорова Степана Ивановича, приоткрыла мне момент моей смерти в прошлой моей жизни. Может, тогда и память пацана поддастся?
Стоило мне попытаться что-нибудь вспомнить, как сразу же с силой закололо в виске — как раз в том, которым ударился прошлый владелец моего нынешнего тела.
Но воспоминания, будто плотину прорвали — вывалившись на меня огромным скопом…
Какие-то разрозненные моменты, которые пацан раньше даже не связывал между собой в причинно-следственную связь, начали выстраивать в моей голове понимание, что тут в целом произошло и к чему это ведёт.
Мой отец служил в армии, возвращаясь к семье раз в год на пару недель. Служил долго — лет двадцать. Я, получается, получился у него с матерью в один из таких отпусков. Но недавно он, так сказать, ушёл на пенсию — получил расчёт, и… решил вложить получившеюся кругленькую сумму в какой-нибудь бизнес.
А вот… я бью палкой крапиву за сараем с правой стороны. Там раньше компостная яма была, а сейчас целая куча крапивы!
Так, я теперь знаю, где эта крапива, но сейчас мне это знание ни к чему…
Дальше!
Ага… Вот, отец пришёл домой радостный — ему дали ссуду на покупку таверны и прилежащей к ней большой земли. Своих, накопленных за двадцать лет службы, денег не хватало, так что половину пришлось брать в местном «аналоге» банка.
А вот… я провалился ногой в дырку уличного туалета. Не удивительно с этой самой неуклюжестью пацана. И да, туалет, а-ля сортир тут во дворе тоже имеется. С другой стороны свинарника. Всё-таки, я много чего тут ещё не посмотрел на улице…
Но сейчас это воспоминание мне нафиг не нужно! Тем более за столом…
Вот воспоминание, как таверну, почти сразу после покупки моментом покинул весь рабочий персонал — кухарки, официанты, а по-местному — халдеи, уборщицы. Вообще, все!
Помню растерянные лица родителей от такого поворота и понимания, что они теперь остались лишь одни на всю большую таверну. Меня за рабочую силу они не воспринимали…
Помню, как приходил владелец соседней таверны, картинно вздыхал и наигранно разводил руки в стороны на жалобы моих родителей. Помню, как говорил, что, к сожалению, ничем не может помочь, так как у него и самого проблемы с персоналом. А потом, когда отвернулся от родителей, оскалился. Думал в этот момент его никто не видит, но я видел…
А вот… я бью палкой крапиву за сараем…
Так! Дальше!
Вот, мать пытается сформировать какое-то меню для таверны. Кухаркой она никогда не работала. Пищевым технологом — тем более. Просто дома в основном готовила каши для семьи, а теперь ей приходится вставать на кухню, чтобы таверна как-то работала.
Вот, ещё воспоминание о том, что хмурый отец говорит маме, что не может найти персонал. Все, кто соглашается на работу — через пару дней говорят, что им заплатили больше, и через пару дней он видит их в соседней таверне!
А вот, я опять бью палкой крапиву за сараем…
Да ё-моё!!! Это что — любимое занятие пацана, раз у него столько воспоминаний об этой войне палки с крапивой⁈
Дальше!
Ещё воспоминание: как потихоньку, неделя за неделей, посетителей становится всё меньше и меньше. Как мои отец с матерью не вывозят вдвоём работу этой большой таверны. А потом уже, начинают вывозить — но это лишь оттого, что клиентов почти не осталось.
Помню, как у отца руки начали опускаться и ушёл блеск из глаз.
Помню первые слёзы матери, когда стало понятно, что нам становится нечем платить проценты по ссуде, из-за этого приходится урезать свой собственный паёк, но и это не помогает.
И… я снова бью палкой крапиву за сараем.
Да твою же мать!
Скошу её нахрен всю, эту крапиву, чтобы в голову больше не лезла!
Ну, и сейчас — отец ходил к ростовщику, чтобы попросить у него отсрочку по выплате процентов, но отсрочку ему не дали…
Все эти воспоминания встали в моей голове во вполне понятную конструкцию.
Итак!
Отец, когда получил огромную сумму, хотел её не разбазарить потихоньку — а, возможно, «вложить все бабки» и «жить на проценты». Обеспечить себе, так сказать, безбедную старость на пенсии после того, как двадцать лет тянул лямку.
Понять мужика можно. Эта идея нашла бы тёплый отклик в груди девяносто девяти процентов мужиков.
Вот только… отец не учёл, что ему с самого начала начнут вставлять палки в колёса.
Очевидно, что демарш бывших сотрудников был неспроста.
И кто же тут злодей?
Ростовщик. Ну, и конкурент… понятное дело!
Почему ростовщик? Потому что ему отойдёт таверна, если за неё не платить.
Причём, здесь владелец соседней таверны?
А при том, что у одного лишь ростовщика не было рычагов воздействия на моего отца, а вот у конкурента были — весь бывший персонал перешёл работать к нему. Очевидно, что это именно он их подговорил на это. Всех новых тоже к себе перетягивает.
Нужно ли ему столько работников?
Сильно сомневаюсь!
Но он намеренно делает дефицит рабочий силы, принимая всех к себе. Даже в ущерб. Даже неся при этом убытки.
Зачем?
Очевидно, что он в доле с ростовщиком, и такой большой пирог, как таверна моего отца, они будут делить вместе.
В общем, эта парочка собирается совершить этакий пассивный рейдерский захват — средневекового розлива.
В голове закололо.
Я поморщился и аккуратно потёр виски.
В этот раз, мозг отдавал мне свою память не в пример проще, чем в первый раз.
Это хорошо.
— Что случилось? Рана болит?
Справа послышался голос матери.
Глянул на неё.
Пока я тут вспоминал прошлое и размышлял, плакать она уже перестала, слёзы уже тоже вытерла. Но лицо всё ещё было припухлым, а глаза — красными.
Я покачал головой:
— Нет, всё в порядке.
— Тогда, ешь!
Я покивал, но вместо того, чтобы есть, повернул голову к отцу:
— У меня есть идея!
Уже доевший свою порцию отец приподнял правую бровь вверх:
— Ты о чём?
Я провёл рукой слева направо, указывая на пустое помещение таверны:
— Как вернуть к нам людей.
На что, отец махнул рукой:
— Твои идеи… как мёртвому припарка.
Но я покачал головой:
— А разве будет уже хуже? У меня есть идеи, у которых есть шанс помочь. А вдруг? Вот сколько у нас времени, чтобы заплатить Войцеху деньги?
Отец снова помрачнел:
— Две недели.
Отец смотрел на меня скептически долгим взглядом, но в итоге, полу-выдохнул, полу-усмехнулся:
— Ну, что за идеи?
Вообще, конечно, прямо сейчас, в голове у меня никаких идей не было. Но у меня есть опыт из далёкого-далёкого будущего…
Я не работал в общепите, не был пищевым технологом, но по работе на производстве часто с ними пересекался — так что много чего знаю по этой теме.
В общем, я хоть и напрямую с ресторанами, кафе и всякими столовыми не связан, но реально много чего знаю! Ведь я — директор птицефабрики! Ну, вернее, был им в прошлой жизни…
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Ответил отцу:
— Сейчас озвучу. Но для начала, покажите мне, какие запасы у нас есть? На что, в принципе, можно рассчитывать?
Мать тормознула мой порыв:
— Ты поужинай сначала, потом уже — всё остальное!
Спорить не стал — тем более, реально был голодным.
Быстро, насколько смог, съел всё, что было на столе, и запил это дело странным чаем.
Хм… Как будто, медовый! А-а-а! Так это, видимо, «„Иван-Чай“»! Именно он после ферментации даёт такой насыщенный медовый привкус.
Покончив со своим ужином, хотел вскочить, но вспомнив, каким неуклюжим был пацан, встал нормально, контролируя, чтобы стул не завалился назад.
Отец побуравил меня секунд пять мрачным взглядом, но всё же тяжело выдохнул и, отодвинув от себя пустую тарелку, тоже встал из-за стола:
— Ну пошли, посмотрим, что у нас есть…
* * *
Сначала дошли до кухни. Там — прямо в полу, был расположен люк, который через лестницу вёл в подпол — заполненный продуктами.
Я аж удивился — а тут не мало всякого: какие-то мешки, ящики, керамические банки и кувшины!
А на ужин, который был у нас только что, всё было крайне скромно!
Отец, будто мои мысли прочитал, так как, озвучил:
— Это всё было закуплено для таверны. Не для того, чтобы мы пожрали. — Затем, усмехнулся и показал на добро вокруг. — Ну что, видя эти запасы, теперь можешь озвучить свои идеи?
— Почти… — Я прошёлся вперёд и положил руку на серый мешок. — Это, у нас, что?
Отец подошёл к мешку, сильными руками потянул за верёвку, вскрывая мешок и, зачерпнув ладонью крупу, показал мне круглые зёрна:
— Это — рис. Приезжал торговец с юга, привёз много этой дешёвой крупы. — Его лицо скривилось. — Да не распробовал никто, мы этим кур кормим.
Мне тут же захотелось отбить себе фэйспалм.
Рисом — кур!
Для кур существуют сильно более дешёвые продукты, чем рис!
Между тем, мой отец усмехнулся, правда, как-то невесело:
— Да я, в принципе, много всякой экзотики взял, когда в первый раз продовольствием для таверны закупался. Главный повар грозился поэксперементировать и придумать что-то новое, что покорит посетителей. Вот, я и закупился по его списку! Нашёл почти всё. Вот это, например… — Отец прошёл вперёд, и достал из уже открытого мешка клубень. — КаЛтофель. Варить долго, а разваривается так, что из кастрюли не вынуть даже. И как это подавать?
О! Картошечка! Правда, уже с глазками. Впрочем, это неудивительно — конец зимы или даже, скорее, ранняя весна на дворе. Очевидно, что картофель не молодой.
Но любая картошка — это хорошо! Картошка — это дело! Так что никакой это не каЛтофель!
А отец продолжал жаловаться:
— Вот это… — Он открыл другой мешок, и показал мне знакомую штуку. — Каштан. Дрянь какая-то. Сколько не вари — одна горечь.
Ну, это уже откровенно обманули, конечно, отца. Очевидно, что это конский каштан — он несъедобен, как раз, из-за своей горечи. Но сам орех (хоть это и не орех), вполне себе, похож на съедобный каштан.
— Томат… Варится быстро, даже вкус интересный после варки. Но стоил очень дорого, а у нас никто его не берёт, незнакомый овощ. В какое блюдо использовать — неизвестно, да и портится быстро. — Отец наклонил ящик с помидорами, где некоторые уже покрылись пушком плесени. — Этот уже всё — на выброс. Да рука не поднимается выбросить, как вспомню, сколько он стоил…
Вообще, помидоры — это не овощи, а ягоды, а ягоды — это подраздел фруктов, но «„душнить“» не стал. Об этом и в моей прошлой жизни мало кто знал.
— Тут, специи… — Отец показал на маленькие керамические закрытые горшочки. — Стоили… ОЧЕНЬ дорого! Да толку от них, когда не знаешь, что куда добавлять? Добавили одну к репе — дрянь вышла. Разве что, к мясу хорошо подошло. Но за такую цену… — Отец махнул рукой и опять невесело усмехнулся. — В общем, как я закупился, так главный повар, да и все остальные и ушли к Ицхаку! Хотел этому главному повару морду бить — да там с десяток людей вывалило на улицу, а десяток не осилил бы…
У отца, будто плотину прорвало, и он решил мне высказаться. Выплеснуть всё то, что у него наболело.
Ну, а я просто стоял и молча слушал.
— Вот, фасоль, овёс, ячмень. — Эти мешки он уже не открывал, просто тыкал в их сторону пальцем. — Вон… капуста, морковь, репа, лук, чеснок.
А это всё находилось в ящиках, так что мне и так было видно.
— Вон, свинина, баранина…
Посмотрев куда указывает отец, я сначала ужаснулся. Чуть за углом — потому-то я и не сразу увидел, висела свиная туша и половина бараньей.
Вот только, это мясо было ТАКОГО непрезентабельного вида, что захотелось тут же вынести всё это на мусорку. Мясо буквально полностью было покрыто тонкой коркой плесени!
С другой стороны… а ведь так раньше мясо и хранили. Просто подвешивали в подвале за верёвку, и всё. И оно так месяцами хранилось! В таком виде мясо не гнило — а ферментировалось.
А нынче, до нашего времени подобный способ дошёл в виде всяких там «„хамонов“» да «„прошутто“» — снаружи одна плесень, а внутри вкуснейшее мясо с ореховым привкусом.
Но, думаю, технология хранения, всё равно, была нарушена. Надо смотреть по-факту — отрезать кусок, да нюхать и пробовать. Если запах гнили — мясо сразу в утиль. А вот, если пахнет землисто-орехово и немного грибами… Ну, или как-то по иному приятно — то, кушать можно. Мало того — ещё и вкусно будет!
— Ну, что? — Отец усмехнулся. — Придумал, что с этим делать?
Но он не стал дожидаться ответа — вместо этого, махнул рукой и, покачав головой, полез по лестнице из подпола вверх на кухню.
Так он и не собирался, что ли, слушать мои «идеи»⁈ Чисто вывалил, что на душе скопилось, и всё⁈
Ну, уж нет!
Я тут же юркнул следом, обогнал его и встал перед отцом на кухне преграждая путь:
— Да, придумал!
Тот лишь отмахнулся от меня, как от назойливой мухи:
— Полно! Поиграли и хватит!
И попытался обойти, но я вновь встал перед ним, сделав шаг в сторону:
— Отец! Ты же обещал меня выслушать!
Мужик, который совершенно внезапно стал моим батей, буравил меня взглядом секунд пять, но в итоге, всё-таки, согласился:
— Ну давай, слушаю раз обещал…
— Вот… — Я протянул ему картошку на раскрытой ладони, которую успел взять из подпола. — Я приготовлю картошку так, что ты язык проглотишь.
Отец усмехнулся:
— Ты? Да ты даже правильно название овоща не смог повторить! Правильно — каЛтофель! Да и какой ещё приготовить с твоими-то умениями⁈ Нулевыми!
— Отец… — Я посмотрел ему в глаза очень серьезно. — Я. Приготовлю. Так. Что ты. Язык. Проглотишь.
Картошка — вариант беспроигрышный!
К пиву подходят не только мясные колбаски, но и картофель фри тоже прекрасно сочетается с пенным напитком. С маслом для фритюра только надо будет что-то придумать.
Ну, а если не придумаю, можно будет пюре забабахать — тем более, раз эта картоха рассыпается при варке, значит, она высококрахмалистая, и как раз идеальна для пюре. Уж сливочное масло, думаю, тут есть. А если даже нет — тогда, сам из сливок взобью, это ж элементарно по-сути! Для маслобойки нужна тара — да две палки. Сооружу — если что. Ну, и толкушку какую-нибудь…
Отец смотрел на меня как на совсем уж бесперспективного. Даже после моих слов. Мне аж обидно за пацана стало.
Но в очередной раз (я уже сбился со счёта) тяжело выдохнув, отец, всё-таки, дал мне «добро»:
— Две каЛтофелины. И ты завтра сам съешь то, что у тебя получится на ужин. Даже если это будет несъедобно — всё равно, ничего другого не получишь. Идёт?
— Идёт!
Отец опять хотел пройти мимо, но тут для него было уже без шансов:
— Раз уж мы договорились, покажи мне, где масло.
— А, вон… — Отец показал пальцем на полку с кувшинами. — Это — льняное. — Палец указал на самый крайний кувшин с левой стороны.
Льняное для меня практически бесполезное.
Все масла тут очевидно нерафинированные и недезадорированные. То есть, не только вонючие, но и температура дымления у них такая себе.
Это значит, что мало того, что моя картошка фри наберёт запахов из фритюра, так и сам фритюр сильно не разогреть, чтобы не «горел».
Хмм… Придётся, тогда, сделать не фри — а, скорее, «хворост», то есть, максимально тонкие лапшинки картошки, чтобы они успели приготовится на не особо высокой температуре.
Между тем, отец продолжал:
— Это конопляное масло, это… — Он указал на малю-ю-ю-юсенькую плошку с крышкой. — Масло фундука! А вот это… — Он усмехнулся. — От того же торговца с юга — рисовое масло. Взял аж семь кувшинов по заказу главного повара! Дешёвое, но бестолковое. Почти без запаха. Куда его такое добавлять?
Конопляное масло обычно для жарки не используют — но без альтернатив, наверное, можно. Масло фундука, насколько я помню, имеет высокую температуру дымления, но всё, что в нём приготовить будет иметь сильнейший аромат фундука. Ну, и оно дорогущее, понятное дело, орехи ведь…
А вот, рисовое — это же просто находка!
Нерафинированное рисовое масло имеет высоченную точку дымления, значит, спокойно выдержит нагрев до условных двухсот градусов и не начнёт чадить дымом! Плюс аромат у рисового масла легчайший, картошка фри не изменит свой вкус! Практически не изменит. Да и оно делается из отходов, типа стеблей риса, а не из самой крупы. Так что реально может быть недорогим.
Лучше рисового нерафинированного масла холодного отжима — было бы, наверное, только масло авокадо. Да только вот оно точно дешёвым быть не может!
Я подошёл к полке и посчитал пальцем кувшины с нужным мне маслом:
— Вот, эти семь штук?
Отец усмехнулся:
— Семь, семь! Только твой — вот, этот кувшин… — Он указал на ближайший ко мне сосуд. — И не больше полчашки масла!
Хех! Ну, картошка фри, считай, у меня в кармане!
И уже не надо будет хворост делать, можно нормальную толщину брать. Так и расход масла меньше будет, и хоть и слабым, но ароматом риса не напитается. Вот, из одной крупной картошки фри и сделаю!
Остался вопрос с пюре… Могу из второй картошки попробовать натолочь немного пищи богов. Один рецепт — один удар. Два рецепта — двойной удар!
Спросил отца:
— А, сливочное масло есть?
Тот кивнул:
— В леднике немного есть. Но я не понял — тебе сливочное масло или растительное надо?
— И то, и то!
Отец ещё раз посмотрел на меня, как на бесперспективного, но вздохнул:
— Сливочного масла возьмёшь не больше одной ложки. И если ты думаешь, что сам будешь завтра кашеварить, то, конечно же, нет — только под надзором матери. Иначе, ты мне всю кухню уничтожишь. И не забывай — всё, что наготовишь, сам потом на ужин съешь!
Я растянул губы в улыбке:
— Вот это — вряд ли! — А на недоумённый взгляд отца, улыбнулся ещё шире. — Вы сами всё сметёте. Мне даже кусочка не оставите!
— Ну-ну…
Впервые отец усмехнулся добродушно. Будто, я хорошую шутку сказал, и он оценил.
Я же усмехнулся про себя…
Ну посмотрим, что ты скажешь ПОСЛЕ того, как попробуешь мои блюда из картошечки!
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Из кухни мы выходили вместе с отцом и застали в коридоре мать, натирающую тряпкой пол.
— Ты куда⁈ — К матери тут же метнулся отец и аккуратно поднял её с пола. — У тебя же спина!
Действительно. Мать стояла полусогнутой и схватилась за поясницу левой рукой.
— Ой… Ой… — Поёрзав спиной вправо-влево, мать смогла выпрямиться почти полностью, и тут же перешла «в атаку» на мужа. — Ну, не могу я в такой грязи! Хоть чуть-чуть, да приберусь!
— А потом, стоять целый день не сможешь, и мы опять не откроемся!
Мать упёрла руки в боки:
— И, что ты предлагаешь? Совсем не убираться⁈
Отец мотнул головой:
— Пусть, Хайнц поможет!
На что мать всплеснула руками:
— Ещё чего не хватало! Он в прошлый раз ведро перевернул. Лужу не убрал, и доски в одном месте вздулись. Мало того — за счёт воды по всему полу грязь только разнёс!
— Да, глупость сморозил… — Но отец не сдавался. — Ну давай, я этим займусь!
— Ага, конечно! Сейчас ты должен идти в лес — заготавливать дрова. Если ты вместо этого уборкой займёшься — то, что будет? Без дров ночью будет холодно, и кухонную печь завтра мы тоже не разожжём. Чем людей кормить будем, если они, вообще придут к нам есть⁈
Отец набрал в лёгкие воздух, чтобы что-то ответить, но я решил вмешаться:
— Я сделаю!
Родители вмиг перевели взгляды на меня, и эти взгляды мне не особо понравились. Обычно, с такой опаской смотрят на разгорающийся пожар в лесу и думают: а не дойдёт ли этот пожар до их деревни и не спалит ли их хаты…
Может, я и утрирую, но не особо-то и сильно.
Пока меня опять не послали… рубить палкой крапиву за сараем, я приподнял обе руки вверх вперёд ладонями:
— Я буду аккуратен!
Отец выгнул правую бровь:
— Ты?
На что я пожал плечами:
— Пусть, мама за мной присмотрит. Я же завтра буду работать на кухне под её присмотром. Неужели, это легче, чем помыть полы?
Родители переглянулись, и уже мать выгнула правую бровь вверх:
— Ты разрешил Хайнцу поработать завтра на кухне⁈
На это, отец тактично съехал:
— Под твоим присмотром ведь! Вот сейчас, как раз, и проверим, как он сможет поработать под твоим присмотром. Ну, всё! — Чмокнув мать в губы, отец бодрым шагом потопал в направлении кухни. — Я по дрова!
Мать тяжёлым взглядом проводила отца, пока он не скрылся за поворотом, а потом перевела этот же тяжёлый взгляд на меня.
Хм… походу, допустят ли меня завтра на кухню будет решаться именно сейчас.
Я закатал сначала левый рукав, затем -правый, молча подошёл к тряпке на полу и, встав на колени, продолжил намыливать кусочек пола.
Тёр сильно, но свои движения старался контролировать. Не хватало мне сейчас ведро перевернуть… Мне тогда завтра не видеть кухни, как своих ушей!
Когда тряпка перестала мылить, аккуратно сполоснул её в ведре, отжал, затем собрал грязную мыльную пену с обработанного пятачка и снова сполоснул.
Глядя на мои действия, мать молча взяла с пола кусок мыла и нож и настрогала мелкой стружки мыла на новый пятачок пола.
Угу, принцип ясен. Моем, растирая тряпкой мыльную стружку, смываем, переходим на новый участок.
Намылив тряпкой новый пятачок, сунул её в ведро и спросил:
— Где сменить воду?
Мать молча кивнула мне в сторону кухни и, взяв ведро, я пошёл за ней.
Под её молчаливый и задумчивый взгляд, грязную воду я вылил прямо во дворе, а вот чистой наполнил ведро из колодца. Оказывается, и свой колодец тут тоже имеется. Направо от кухни — за мастерской.
* * *
Три часа с гаком ушло на то, чтобы отмыть коридор, зал, кухню и лестницу наверх. Она оказалась за неприметной дверью в коридоре. И эта лестница наверх вела на жилой второй этаж. Но там я полы уже не мыл. И так три часа в позе «зю» по полу ползал, да за водой бегал!
Не, надо срочно поднимать с колен нашу таверну и нанимать персонал обратно. И уборщицу! Уборщицу в первую очередь!
— О-о-ой…
Разогнувшись, я схватился ладонями за поясницу, хотя болело с непривычки у меня всё — и руки, и спина, и ноги. Голова только не болела, но как известно: Голова — это кость, а кость не болит…
А если серьёзно, то завтра мышцы по всему телу забьёт молочной кислотой. Каким макаром я, вообще, смогу двигаться — большой вопрос! Видимо, придётся, как проснусь, заняться физ. нагрузкой через боль. Ведь если не разгоню молочную кислоту — то, не смогу даже толком с кровати встать, а у меня завтра важный день на кухне!
Мать прошла по чистому полу в зале, и, посмотрев на меня, покачала головой:
— Надо же… справился!
В её глазах виднелся чистый шок. И этот шок виднелся всё время пока она срезала мыльную стружку на пол, а я убирался. Только однажды, когда я задницей случайно перевернул ведро, этот шок из глаз ушёл, но я тут же собрал тряпкой всю воду обратно, и шок снова вернулся.
— Уй… — Сев на стул за ближайшим столиком, я поморщился, но всё же улыбнулся. — Я старался. Но не как обычно. В этот раз, я старался в первую очередь ничего не сломать.
Мать покачала головой, но ничего ответить не успела, так как, с кухни раздался звук хлопнувшей двери, и через пяток секунд в зал, почёсывая затылок, зашёл отец.
Он покрутил головой, глядя на отдраенный пол и посмотрел на мать:
— Это что, сделал Хайнц⁈
На что женщина развела руки в стороны:
— Я сама в изумлении. Он даже ведро всего лишь раз перевернул. Причём, сам же всё исправил!
Отец хмыкнул:
— Ну вот, видишь! Возможно, он нам на кухне завтра даже ничего и не сломает.
Мать задумалась, затем пожала плечами. Мол, а вдруг я и правда завтра ничего не сломаю? Во всяком случае, такая мысль у неё теперь в голове появилась. А раньше, похоже, подобная мысль была бы чистой воды кощунством.
Фух! Ну, экзамен я, вроде, прошёл!
Точнее… зачёт получен, и к экзамену я допущен, а сам экзамен будет завтра на кухне. И если я там полку с маслами переверну — это будет однозначный неуд…
— О-о-й…
Я неудачно облокотился на спинку стула, и поясница вновь заныла.
Отец смерил меня задумчивым взглядом, после чего, усмехнулся:
— Всё равно, завтра на ужин сам съешь всё, что «наготовишь».
Да что он заладил со своим ужином?
У меня несколько другие планы на завтрашний день. Но это я уже непосредственно с матерью на кухне обсужу.
* * *
После такого продуктивного вечера, мать загнала меня к колодцу обмыться — а вслед за мной, такой же холодный душ принял и отец.
Помыться после уборки мне, конечно же, очень хотелось. Ну, там… «принять ванну, выпить чашечку кофэ…»
А вот обмываться в темноте в ледяной колодезной воде — как-то не очень хотелось. Но… подобная процедура на моё удивление, не вызвала почти никаких отрицательных эмоций. Тело пацана оказалось привычным к подобному роду закалке, так что поднимался наверх в свою комнату, я более-менее пободревший и даже не очень-то и грязный. Всё-таки, обмывание в ледяной воде — это не полноценная замена горячему душу.
Ну, да хоть так! Насколько я помню, баня (а полноценно помыться в средние века можно было только там) была далеко не каждый день. На Руси, например, семья топила свою баньку раз в неделю. Западнее же были больше распространены общественные бани — что не мешало в них точно так же полноценно помыться раз в неделю. Правда, во времена чумы механизм общественных бань несколько «потерял популярность» среди народа, после чего сильно подзахирел.
Надо бы узнать, как тут с этим обстоят дела… С банями, ну и с чумой…
Под такие мысли я отворил дверь в свою комнату или, вернее будет сказать, в каморку.
Мы, когда с матерью убирались, поднимались и на второй этаж. Тогда-то я и узнал, что комнатушка три на два метра с небольшим окошком — моя личная комната.
Что, на самом деле, прекрасно! Да, у пацана комнатка небольшая — но, зато, своя собственная! И это словами не передать насколько лучше, чем всем вместе спать в одной комнате.
В своё время опять же на Руси был так называемый «„четырёхстенок“». То есть, весь дом — это одна большая комната, где спали все вместе на полатях — этаких деревянных нарах, либо тупо на лавках. Тоже деревянных, понятное дело. Пятистенки, где в доме было уже две комнаты появились сильно позднее.
Как дела обстояли западнее — не знаю. Но что-то мне подсказывает, что отдельная комната для пацана — это невиданная роскошь!
В голове всплыла картинка, как обстояли дела в Англии даже не в средние века, а буквально в начале двадцатого века. Там сдавались в аренду СТОЯЧИЕ места для сна. Обычная верёвка, на которую опирались работяги, чтобы не упасть и поспать стоя. Сидячие места для сна в таких заведениях стоили уже сильно дороже!
А у меня тут своя комната, и даже нечто похожее на кровать имеется! Шик же!
В общем, мои родители — владельцы не крохотного домика, а собственной таверны, жили в суперкомфортных условиях по нынешним временам! И это очередной довод в пользу того, что мне ни в коем случае нельзя допускать, чтобы наша семья обанкротилась и лишилась этой таверны!
Пройдя в свою комнату, осмотрелся. Когда убирался, это делать было особо некогда.
Кроме кровати в моей комнатушке находился большой сундук — с разными моими шмотками и бельём.
А также, тут была расположена немаленькая тумбочка. Но внутри неё были какие-то деревянные поделки. Что это было такое я не понял, но, наверное… игрушки?
Ни стола, ни стула тут не было.
Выдохнув, разделся, покидал свои шмотки на тумбочку и рухнул в кровать.
Завтра для всей нашей семьи предстоит ОЧЕНЬ важный день. Хоть об этом никто кроме меня и не догадывается. И перед этим днём было бы неплохо мне хорошенько отдохнуть!
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— Ку-ка-ре-ку!!!
Ор петуха был, будто под самым ухом, и я мгновенно проснулся.
— Ку-ка-ре-ку!!!
Вскочив из кровати, я скривился от боли в мышцах, но, всё-таки, прошёл босиком — прямо до окошка и открыл его настежь.
Вот ты где, птица бесявая!
Прямо посередине нашего внутреннего дворика от кухни до хлева, стоял петух и гордо орал во весь свой голос.
Оказывается, он — этот самый петух, всё-таки есть, и это очень хорошо!
Куры нестись могут и без петуха, а вот цыплята без петуха никак не рождаются. А учитывая, что я видел всего лишь несколько несушек, наше куриное поголовье нужно прилично так увеличивать. Курица нам нужна либо на яйца, либо на мясо… Но в любом случае, курица — это самая дешёвая мясная составляющая!
Ну, будет со временем…
Дело в том, что до времён бройлеров, вырастить курицу к подаче в ресторане — это была целая кровавая наука…
Специальным ножом курица, да и петух, протыкались в определённом месте, вызывая стерилизацию или кастрацию. После этого у такой птицы начинался бурный набор массы, и на стол повара попадала тушка массой аж больше килограмма!
Сейчас такой прогрессивный метод вряд ли ещё придумали, потому тушка курицы будет явно меньше кило. И это настолько мало, что… Для сравнения — бройлер в редких случаях может вымахать и до четырёх килограммов за три месяца роста! А за месяц — уже полтора.
И это — без всяких манипуляций с ножом!
В общем, не умеем ходить — значит, сразу будем учиться летать. Не буду я заморачиваться с экспериментами по стерилизации кур — лучше, сразу начну выводить бройлеров!
Это, в общем-то, не так уж и сложно. Было бы желание. Надо просто раздобыть ещё пару пород кур, да начать скрещивать и выводить гибриды — опытным путём выбирая от каких пород получается более крупное потомство.
Причём, первые результаты и понимание, какие гибриды лучше — можно получить всего через пару недель! Да даже через неделю уже будет очевидно, от какого скрещивания потомство резко прёт в наборе массы. Там даже без весов — чисто, на глазок, всё будет видно.
Но это я сильно вперёд заглядываю…
Для начала пока, сдать бы сегодняшний «экзамен» на профпригодность!
— Уй…
Даже простое движение по закрыванию распахнутого окна привело к тому, что мышцы свело от боли.
Пора разгонять молочную кислоту! А то, сегодня я буду больше похож на беременную черепаху, чем на человека…
Положив ладони на подоконник, начал приседать прямо через боль, и уже на двадцатом присесте почувствовал, как боль потихоньку отступает.
Далее — отжимания от пола. И опять до тех пор, пока не стало полегче.
Закончив упражнения, ещё и попрыгал на месте.
Ну, вот! Всего пять минут, и уже несравнимо лучше! Мышцы ещё побаливают, но я теперь хотя бы могу спокойно ходить!
Быстро одевшись, спустился вниз, к колодцу, и умылся водой. Но на этот раз с мылом. Мыло я захватил по дороге с кухни.
Когда я закончил с утренними водными процедурами, дверь с кухни распахнулась, и показался мой отец в штанах и с голым торсом.
Потянувшись, он увидел меня и хмыкнул:
— Надо же. Сам встал.
После чего, прошёл к колодцу и вылил на себя целое ведро ледяной колодезной воды.
— Ух!
Убрав лишнюю воду с волос ладонями, отец как был — мокрым, пошёл за сарай.
Проследовав за ним, увидел, что он скрылся в «будке» два на два метра.
Походу, это то, что меня пугало больше всего — местный сортир… И сразу после отца мне придётся им воспользоваться, а то уже сильно хочется.
* * *
Хм, а не так уж тут и воняет!
Не, запах определённо есть, но еле ощутимый. Я боялся, что будет как в моей прошлой жизни на курсе молодого бойца. У нас там на семь рот было два подобных сортира с ямой внизу на всех новобранцев.
И вот там — если ты просто мимо проходил метрах в двухстах от этих двух порталов в ад, да ещё и ветер был в твою сторону — то, сразу начинали глаза слезиться от нестерпимой вони. Войти туда внутрь можно было только с горящей сосновой веткой в руках — только тогда запах дыма кое-как спасал…
А тут — вполне всё цивильно! Даже не просто дыра в полу, а деревянный добротный «пьедестал». Ещё и крышкой закрывается.
Красота! Как пацан, в тело которого я вселился, умудрился провалиться ногой в этот сортир — ума не приложу! Впрочем, по неуклюжести он был чемпионом, как-то смог…
На туалетную бумагу, конечно же, можно было сразу не рассчитывать. Но я боялся, что тут вместо бумаги будет нечто в духе римских туалетов. Даже в голове представлять не хочется ту мерзость, так что не буду…
Но… на удивление всё опять меня порадовало!
Вместо туалетной бумаги — тут был мешок мягкого сена. Берёшь пучок сена, используешь. Вполне гигиенично получается. Крайне изящное решение!
Выйдя из туалета довольным, я ещё раз использовал колодец для водных процедур и зашёл в помещение кухни бодрым и готовым к свершениям!
Мать уже была на кухне, и в данный момент разжигала огонь в печке.
Присмотрелся.
Она уже сложила дрова внутри и сейчас кресалом высекала искры из куска кремня. В качестве трута же использовала… а не понятно, что это — кусочек чего-то… «„непонятного“».
Возможно, высушенный трутовик. Этот трут загорелся от искр, после чего, мать подсунула к огоньку сухое сено. Ну, и через минуту дрова в печи начали потихоньку разгораться от горящей травы.
Закончив, мать похлопала ладонями друг об друга и, обернувшись, увидела меня:
— Хайнц! Сам встал, что ли? — Даже удивилась, увидев меня на кухне, но тут же уточнила. — Чего пришёл? Завтрак ещё не готов!
Я подошёл к матери ближе и закатал рукава на своей рубахе:
— Правильно! Как он может быть готов, если я его сейчас буду только начинать готовить?
Мать приподняла правую бровь:
— Ты?
Я кивнул:
— Конечно! Мы вчера договаривались, что я буду готовить.
Мать покачала головой:
— Во-первых, речь шла не про завтрак, а во-вторых, под моим присмотром!
— А чего тянуть? Раньше сядешь, раньше выйдешь.
— Что?
— То есть… раньше сделаю — раньше вкусно поедим.
Мать усмехнулась:
— Ну, конечно!
На что, я развёл руки в стороны:
— Вы сначала с отцом попробуйте, а потом уже говорите. Ну что, я приготовлю, тогда, завтрак? Под твоим присмотром…
Мать смотрела на меня сомневающимся взглядом секунд пять, но потом махнула рукой:
— Готовь. Только быстро, чтобы я потом успела сделать что-нибудь съедобное.
* * *
Первым делом, я сгонял до ледника, что находился с торца здания. Тоже под присмотром матери.
Ледником оказался маленький деревянный домик. Он был размером практически с «будку» сортира, но с вытесанными в земле ступенями вниз, где за ещё одной дверью находилось пространство — в метр на метр, полностью выложенное льдом. Пол изо льда, стенки изо льда, на потолке разве что льда не было…
За счёт того, что этот ледник находился на порядочной глубине — лёд не таял. Ну, или таял очень медленно. В общем, ледник — это такая средневековая морозилка.
Знаю ещё, что на севере России такие и сейчас рубят в вечной мерзлоте, и даже летом в таких ледниках лёд не тает. Насколько же подобный ледник эффективен здесь — не знаю. Но раз он есть — значит, и польза от него тоже должна быть.
В леднике лежала какая-то рыба, пара мешков с чем-то — пока для меня неизвестным, и крынка с топлёным сливочным маслом.
Я прихватил ложку масла, потом из подпола прихватил четыре картофелины и принялся готовить.
Да, отец мне давал «добро» всего на две каЛтофелины, но ещё две я выпросил у матери. Итого, я вытащил наверх четыре самых крупных клубня из всех, что нашёл.
Ну, и начал «„колдовать“».
Помыл картошку в «раковине», ну, то есть в бадье водой из ведра, взял нож и принялся чистить под любопытный взгляд матери.
Эх!
Сюда бы овощечистку, конечно. Насколько же ей проще чистить картошку — нежели, обычным ножом. Надо, кстати, будет потом с местным кузнецом познакомиться, вдруг через него можно будет сделать и овощечистку, и ту же «„толкушку“» для картофельного пюре… Да и много чего ещё.
Почистив всю картошку, две картофелины нарезал на брусочки — для картошки фри и замочил их в воде, чтобы лишний крахмал вышел.
Ну, а оставшиеся две картофелины поставил вариться в медной кастрюле на печную конфорку. Снизу горит огонь, а сверху в кирпиче несколько кругов чугунных крышек, которые можно отодвинуть кочергой и таким образом, получается доступ к огню печки. Принцип такой же, как на печке «буржуйке».
— А с этим что? — Мать кивнула на замоченную картошку фри.
— А с этим… вот, что!
Взял каменную ступку с каменным же пестиком, соль и немного измельчил её. Не совсем в пыль, но так, чтобы кристаллы соли на картошке не виднелись, ну и чтобы на зубах не хрустели.
Потом слил воду, картошку под неодобрительный взгляд матери, выложил на льняное полотенце, чтобы просушилась, достал самый маленький чугунок из всех, что нашёл на кухне, и плеснул в него рисового масла — на два пальца.
Откровенно маловато масла получилось, но масло — штука дефицитное, даже недорогое рисовое. Всего семь кувшинов, и на сколько их придётся растягивать — неизвестно. Так что ничего — в несколько раз пожарю.
Хм… а, вообще, в прошлом мире в США знал один ресторанчик, который уже лет двадцать не менял свой фритюр. То есть, они жарили во фритюре мясо, как-то раз не сменили масло и посетителям так показалось вкусней.
Ну вот, с того момента фритюр больше никогда в этом заведении и не менялся. Только добавлялось масло — по мере расходования. И естественно, фильтровался, ежедневно от чёрных сгоревших точек — иначе, горчил бы.
Это я к тому, что фритюр мы сливать тоже не будем, а вот фильтровать придётся. Нужно будет что-нибудь придумать в качестве фильтра…
Таким образом, масло можно будет не жалеть и жарить не мелкими порциями — а нормально.
Пока я размышлял, картошка подсохла, так что я досушил её до конца, взял один брусочек и засунул кончиком в масло.
Пирометра у меня тут нет, так что температуру фритюра придётся мерить по-старинке.
Кончик картошки, опущенный в масло, забурлил, значит, температура оптимальная. Так что вслед за одним брусочком полетела целая жмень картошки — ровно столько, чтобы можно было распределить под слоем масла.
Пять минут, и я выловил из чугунка картошку металлическим ситом. Вообще, она уже, по идее, готова. Но для лучшего эффекта — стоит дать стечь маслу и немного остыть, после чего опять пихнуть во фритюр на две — три минуты. Это даст тот самый эффект хрустящей корочки.
Что я, собственно и сделал. После второго «купания» картошки во фритюре, я дал стечь маслу, припорошил измельчённой солью и, положив в нечто напоминающее розетку, поставил на стол перед матерью.
Та посмотрела на меня недоумённо, и я пояснил:
— Попробуй! Нужно есть пока ещё горячая. Остынет — будет не то.
Мать приподняла бровь:
— С чего ты взял?
Действительно, с чего я это взял? И ведь правдоподобного ответа на этот вопрос у меня просто нет, поэтому… Поэтому, ответ будет таким:
— Чувствую.
Мать сначала скептически посмотрела на меня, потом не менее скептически посмотрела на картошку фри, лежащую в розетке перед ней, и ровно так же скептически взяла один брусочек картошки двумя пальцами.
Чего бы она там ни думала — но она сейчас будет первым человеком в этом мире, который, в принципе, попробует картошку фри.
В прошлом моём мире я не знал ни одного человека, кому бы картошка фри вот прямо не нравилась по вкусу, потому я её подбодрил:
— Смелее! Просто попробуй!
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Мать откусила кусочек картошки, прожевала и удивлённо хмыкнула:
— А, неплохо!
Хе! Неплохо!
Да в моём прошлом мире картошка фри — непременный атрибут любого ресторана быстрого питания. Да даже в обычных ресторанах она бывает в меню. И это один из тех продуктов, которые реально делают кассу! Одна из самых маржинальных позиций! Наценка — примерно процентов четыреста. Маржинальнее — разве что, чипсы, которые изначально, между прочим, подавались в ресторанах, и уже потом ушли в масс-маркет. Ну, и, может быть, напитки…
Мать паклонила голову вправо и закинула в рот остатки картофелины, явно пробуя для себя новинку на вкус.
Я тоже протянул руку к розетке и, взяв оттуда одну штучку, попробовал.
Ну… нормально. Именно, что нормально. Пробовал я картошку фри и гора-а-аздо лучше!
У этого картофеля, всё таки, и сорт для фри не тот, да и лёгкий привкус от рисового масла тоже присутствует. И сама картошка старая, хрустит еле-еле — больше мягкая, даже несмотря на то, что я пожарил специальным методом для дополнительной хрусткости и вымочил от лишнего крахмала.
Но, всё равно, это вполне себе вкусно! И посолено прямо как надо.
В общем, зачёт!
Мать, даже не глядя на розетку, пребывая где-то в недрах своих мыслей, автоматом потянулась за следующим брусочком картошки.
Хороший знак!
Ну, а остановилась она лишь тогда, когда пальцами уже не нащупала в розетке следующего брусочка картошки — всё съела. Посмотрела на пустую посуду и хмыкнула:
— А знаешь, и правда вкусно! Откуда ты взял этот рецепт?
Я развёл руки в стороны:
— Да просто… Вчера виском ударился и потерял сознание, а как пришёл в себя — вся голова в идеях, чтобы такого разного приготовить!
Как только мать услышала про висок, тут же подошла и осмотрела мою уже нормально так схватившуюся рану. Несмотря на это, она, всё же, достала мазь из отдельно стоящего ящичка и намазала этой вонючей субстанцией мне весь висок. И лишь после этого, села напротив и спросила:
— Вся голова в идеях, говоришь?
— Да.
Согласен, паршивое оправдание, но другого-то у меня по-прежнему просто нет…
Вот, и мать сейчас смотрит на меня скептически… Правда, после этого глянула на пустую розетку, где только недавно была горсть картошки фри, и призадумалась.
Ну а я, чтобы не терять время, бросил во фритюр следующую порцию.
Сейчас ещё и отца угощу. Потом сварганю пюре и уже после этого, буду собирать окончательные отзывы, так сказать.
Эх, ещё бы картошку по-деревенски запечь, да драников пожарить для полноты картины! Но это уже как-нибудь потом…
Пока я готовил порцию картошки, на кухню зашёл отец, в удивлении посмотрел на меня, кашеварящего у печки, но тут же переключился на мою мать:
— Я встретил друга — Геральта, у таверны. Он говорит вчера в порт прибыл корабль с иностранным ростовщиком на борту. Схожу, попробую договориться о займе.
Мать молча кивнула, а отец ещё раз бросил на меня удивленный взгляд, но так же молча вышел с кухни.
Так, похоже, что из двух экзаменаторов остаётся один — что, впрочем, не отменяет важности самого экзамена!
Пожарив всю картошку фри, я поставил её перед матерью. Сам же принялся за приготовление пюре — слил воду из-под картошки, отлив немного воды в кружку, взял деревянную скалку с довольно-таки толстой рукояткой и начал толочь хорошо проваренный картофель.
Ну, скажем так, толочь с помощью специальной «толкушки» в разы проще. Но через минут семь я справился — комочков почти не осталось, добавил сливочное масло, соль и влил немного воды из-под картошки.
В другой раз лучше вместо картофельного «бульона» использовать молоко. Но и так тоже вкусно будет — всё потому что я взял прилично сливочного масла!
Замешал, выложил на тарелку, попробовал изобразить из пюре «волну» лопаткой, которую делают в столовках, но вышло откровенно так себе.
Да, подача — это явно не моё.
После этого, положил тарелку перед матерью…
Та положила обратно в розетку брусочек картошки фри, который она взяла оттуда секунду назад, и принюхалась к новому блюду.
Пахло приятно картофельным пюре, я аж с метра этот запах чувствовал, так что мать взяла ложку и сразу же попробовала мою стряпню.
Внезапно её глаза расширились:
— М-м-м… Да это вкусно!
Внутри у меня по телу пробежала волна довольствия.
Оценили-таки мои усилия!
Но невкусно там быть и не могло — картошка ведь, как специально, нужного для пюре сорта.
— М-м-м… — Покачав головой, мать начала уплетать свою порцию пюре, а я наложил и себе и тоже попробовал.
Бониссимо!
Если картошка фри была просто вкусненькой, то пюре вышло, действительно, выше всяких похвал!
Или это я такой голодный?
Ещё ложечку…
Ну нет, определённо, вышло супер! Вкуснее, чем фри.
Вот только, пюре к пиву не подашь, а картошку фри — легко! Потому, и упор я буду делать именно на фри.
Может, рецепт немного модернизирую — вторую жарку во фритюре проведу на минуту дольше. Картошка сильнее прожарится и, возможно, будет лучше хрустеть.
Мать подъела свою порцию пюре и вернулась к фри.
Хех! Определённо, это успех!
Я ещё не слышал окончательного вердикта от своего «экзаменатора», но и без этого было понятно, что она в восторге.
Мы доели картошку и сидели за столом друг напротив друга. Я скромно молчал, а мать смотрела на меня задумчиво.
Проведя пальцем по тарелке, где недавно было пюре, она облизала палец, и поинтересовалась:
— Так… откуда ты узнал рецепты?
Ну вот, снова здарова… В самое узкое место бьёт! Но у меня как не было нормального объяснения, так и не появилось — потому, я просто гнул свою линию:
— Говорю же, в голове целая куча рецептов после удара крутится! Смотрю на продукты и рецепт в голове сам складывается! Даже из обычных на первый взгляд продуктов можно сделать нечто интересное. Во всяком случае, так в моей голове… — Я аккуратно потыкал указательным пальцем в висок, на котором была рана. — Вот тебе понравились два моих блюда?
Мать помедлила пару секунд и хмыкнула:
— Даже очень!
Я привстал со стула:
— А хочешь мы сделаем кое-что необычное из чего-то самого простого? Например, из морковки.
— Из морковки?
Я кивнул:
— Из морковки.
Мать приподняла одну бровь вверх:
— Прямо, блюдо?
Я кивнул снова:
— Прямо, блюдо.
Мать хмыкнула:
— Верится с трудом.
Я окончательно поднялся со стула:
— Ну так пошли, проверим!
Когда мне вчера показывали специи я отчётливо уловил запах кориандра, а, значит, этот мир увидит ещё один рецепт — насколько простой и быстрый, настолько же и вкусный.
В моём мире его придумали переселенцы из Кореи, и он быстро покорил всю страну — «морковка по-корейски»! Или «морковча», как её называют сами российские корейцы.
Когда с матерью пошли брать необходимые продукты, убедился, что есть немолотые зёрна кориандра, а также нашёл порошок красного острого перца.
Совсем отлично!
Морковку по-корейски можно было бы сделать и без остринки — но с ней аутентичней!
Уже на кухне я помыл одну морковку, почистил, и начал нарезать длинной соломкой. Обычно она нарезается специальным прибором, но чего нет, того нет… Одну морковку не так уж и сложно нарезать соломкой вручную, но если это блюдо войдёт в наше меню, придётся что-то придумать…
Закончив с морковкой, нарубил одну небольшую луковицу полукольцами, закинул в сковородку пассироваться на рисовом масле, подробил немного кориандра в ступке и добавил туда же в сковороду. Следом, пошла соль, сахар и острый перец.
Пару минут я прогрел всё вместе и снял сковороду с огня, закинув внутрь морковку. Перемешал, отставил в сторону и добавил уксуса. Пятнадцать — двадцать минут, чтобы вкусы перемешались, и уксус чуть подмариновал блюдо — и всё будет готово!
Казалось бы — такие простые ингредиенты, и в итоге, будет такой неожиданный вкус!
Мать наблюдала за моей готовкой молча, внимательно следя, что я делаю, а после того, как я выложил морковку в керамическую вазу, чтобы она дошла, спросила:
— Готово?
Блюдо её явно заинтересовало.
Ну, ещё бы — на кухне стоял такой привычный мне, и такой непривычный для неё запах морковки по-корейски, что не заинтриговать он не мог. Казалось бы — более-менее простые ингредиенты, но какой же необычный они дают аромат, когда превращаются в блюдо.
Я покачал головой:
— Надо дать настояться пятнадцать — двадцать минут. Лучше, скажи, когда сегодня таверна открывается?
— Сегодня? — Мать приподняла одну бровь. — Сегодня отец пошёл к ростовщику. Будет ждать его, пока тот свои дела уладит, он ведь не просто так к нам в город приплыл, наверное. Так что когда он сможет с ним встретиться — неизвестно. Сегодня мы открываться не будем…
Ну, нет! Во мне прямо мальчишеский запал горел после готовки. Хотелось кое-что проверить. И, кстати, уламывать одного родителя должно быть проще, чем сразу двух, так что я взял быка за рога:
— Сегодня вместо отца могу поработать я.
Но тут мать аж руками взмахнула:
— Какой поработать⁈ Ты в последний раз, когда поработать хотел — голову себе разбил. И это было вчера!
— Ну ты же видишь, я стараюсь быть аккуратным. И у меня получается!
На самом деле, у пацана неуклюжесть была просто «потрясающая». Так что мне, и правда, приходилось себя контролировать. Но если не делать резких движений, то, вроде, и правда, нормально выходило…
— Нет, нет, нет! — Мать резко покачала головой из стороны в сторону. — Без отца никаких открытий. Если что-то с тобой произойдёт — я одна не справлюсь!
— Ничего не произойдёт. Но если даже вдруг что-то и случится, что мешает в любой момент закрыться?
Аргументы у матери не заканчивались:
— А если ты не просто поднос перевернёшь? А если ты убьёшься?
— А что мне мешает убиться и без открытия? — Шах и мат! Отличный контраргумент. — Ай!
Мой контраргумент матери почему-то хорошим не показался, и она треснула меня деревянной лопаткой по макушке:
— Даже не смей так говорить!
Потерев ушибленное место, я выставил руки ладонями вперёд:
— Всё будет хорошо! Ты же сама видела, что я нормально управлялся на кухне. Я научился себя контролировать, так что не убьюсь.
— За один день научился себя контролировать?
— За один день! Готовить-то я раньше тоже не умел. — Вот этот аргумент явно на неё подействовал — она согласно кивнула, так что я «ковал железо пока горячо»: — Давай так — ты попробуешь моё третье блюдо, и если и оно тебе понравится, то мы сегодня откроемся. Кроме рецептов у меня в голове есть ещё одна мысль — как помочь нашей таверне.
Мать молча смотрела на меня, но в итоге, вздохнула:
— Ладно, уговорил… Но если что-то пойдёт не так — мы тут же закроемся!
Я улыбнулся в предвкушении.
Ну что, морковча, твой выход! Не подведи!
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Ну нет, тут, у матери без шансов…
Глядя на то, как у неё вытягивается в изумлении лицо, и как она тянется двузубой вилкой за очередной порцией морковки, я понял, что сдал экзамен на «отлично».
— Нравится?
Я сидел за столом и с умилением наблюдал, как мать наворачивает морковку по-Корейски.
Внезапно в голову, будто молотом прилетело…
Это ведь моя жена так же сидела за столом и с таким же умилением смотрела, как я уплетаю её стряпню…
Я всегда любил и умел готовить, но одно дело — приготовить что-нибудь вкусное, сложное и необычное, и другое дело кушать что-нибудь каждый день. Готовить каждый день, даже если бы мне захотелось этого — мне работа не позволяла, потому кушал я, в основном, всё-таки то, что готовила мне жена.
Интересно, она меня уже похоронила? Ну, моё тело в прошлом мире…
Такая вдруг тоска накатила… что я вскочил со стула и метнулся в подпол за картошкой.
Взяв деревянное ведро, обитое металлическими полосами, набил его картохой.
А вылезая обратно из подпола, пояснил удивлённой матери:
— Раз мы открываемся — то, попробую осуществить свою идею по привлечению посетителей.
На самом деле, мне просто надо срочно нагрузить себя работой, чтобы тоска не съела. Причём, надо бы так сильно упахиваться, чтобы валился спать без задних ног.
Вчера под впечатлением от переноса в другой мир, мой мозг перегрузился так, что я смог заснуть. Сегодня же если не упахаюсь — даже представлять не хочу, что со мной будет, и какие мысли ворвутся в мой мозг…
Женщина приподняла правую бровь:
— Раз мы открываемся?
— Угу. — Я поставил ведро картохи на пол и кивнул на пустую плошку из-под морковки по-корейски. — Я же вижу, что тебе понравилось.
Мать вытерла тканевой салфеткой губы и хмыкнула:
— Я никогда в жизни не пробовала ничего даже отдалённо похожее. Очень необычно! И вкусно…
Я улыбнулся:
— Ну вот, видишь! Значит, открываемся. Договаривались ведь!
Мать покачала головой и встала из-за стола:
— Ты что-то сам на себя не похож, Хайнц… Ну,ладно уж… попробуем!
Конечно не похож… Я ведь не Хайнц. Я…
Так! Картошка!
Вывалив картошку из ведра в бадью, начал её быстро мыть.
Сегодня я уработаюсь. Завтра тоже… Ну, и послезавтра.
А дальше?
Не знаю — дальше посмотрим. Как только я пойму, что могу реагировать на потерю своей семьи не так остро — вот тогда, и остановлюсь и уже осмыслю всё происходящее.
Но это точно будет не на этой неделе!
Намыв картоху, взялся за морковку, достал из подпола килограмма два. Она, кстати, была тут не оранжевая, а жёлтая — но на вкус это особо не влияло.
Два килограмма морковки, которую надо нарезать соломкой вручную… Дайте не два кило — а четыре! Это ж монотонный труд, который мне сейчас так нужен!
Когда через минут пятьдесят я нарезал морковку, спассировал лук и, добавив специи, замариновал всё это дело в уксусе, принялся за картошку. Почистил её, нарезал на брусочки и замочил.
Потом, добавил в чугунок рисового масла, сделал первую порцию картошки фри и только после этого, я заметил, что мать очень внимательно за мной наблюдает. Да и, вероятно, всё это время наблюдала…
Когда я посмотрел ей в глаза, она хмыкнула, подошла ко мне, дотронулась ладонью до моего лба и с непонятной интонацией в своём голосе поинтересовалась:
— Хайнц… ты как себя чувствуешь? Не заболел? Ты сам на себя не похож…
Я аккуратно убрал её ладонь с моего лба и улыбнулся:
— Всё нормально, мам!
Ой! Само как-то вылетело! Может, соматическая память тела? Ну, как мышечная — только эмоциональная.
Я впервые назвал эту женщину мамой…
Чужую, по сути, для меня женщину. Для моего сознания чужую, а вот для тела -оказывается, совсем даже не чужую.
Ну, и не мудрено, на самом деле. Это я в этом теле всего два дня, а само тело-то тут находится уже лет четырнадцать… или около того…
— Точно?
Мои размышления прервал вопрос матери, и я ещё раз улыбнулся:
— Точно, точно! — А затем, тут же перевёл тему на более насущную. — Ты готова?
— К чему готова-то? Что ты там придумал опять?
— Маркетинг — и ничего лишнего!,- улыбнулся я.
— Что? — Брови матери взлетели вверх.
— Говорю, сегодня будет особый день. Попробуем кое-что новое. Ты, главное, запомнила. — Я кивнул в сторону замоченной и уже нарезанной картохи. — Как это блюдо готовить?
Мать пожала плечами:
— Там ничего сложного. Запомнила…
— Отлично! Только перед тем, как жарить во фритю… перед тем, как жарить в масле — обязательно хорошо обсуши картошку полотенцем, чтобы не было влаги. А то… будет вот так.
Достав один брусочек картошки из воды, я засунул его кончик во фритюр, и тот тут же брызнул вверх кипятком.
Ау!
На мои пальцы попало несколько обжигающих капель.
Ну, ничего, главное, получилось вполне наглядно. Для того и показывал…
* * *
Пока мать осталась на кухне, готовая к приготовлению пищи, я взял небольшой поднос с двумя плошками. В одной была свежепожаренная картошка фри, а в другой — уже подмариновавшаяся морковка по-Корейски, и вышел на улицу. Таким образом, я впервые оказался в городе. Задний двор таверны не в счёт.
Ну, что сказать…
Действительно, город, не сельская местность — дорога, выложенная брусчаткой, напротив — каменные дома, память пацана подсказала, что большое двухэтажное здание справа напротив, метрах в пятидесяти — это как раз-таки таверна конкурентов. Движение по улице присутствует — и пешеходы в наличии, и конные телеги тоже неспешно трусят в обе стороны.
Посмотрел налево…
Улица, шедшая вниз, где-то в километре заканчивалась портом и, соответственно, морем.
Посмотрел направо.
А вот там, уже полноценный город — дома, дома, ещё дома. Все из серого камня, что неудивительно, дома ведь стоят из того, что под рукой. А тут, под рукой серые скалы — виднеющиеся справа и слева от порта. А вот крыши как раз добавляли городу цвета, они были из черепицы разных оттенков кирпичного.
Вообще, место, конечно, козырное! Что у нашей таверны, что у таверны наших нечестных конкурентов.
Наша узкая улица протянулась между портом и непосредственно городом — а, значит, проходимость у неё очень высокая.
Народ постоянно будет курсировать между двумя этими точками города. А ещё, мы находимся на этой улице ближе к плотной городской застройке, а не со стороны порта. Это значит, что даже тем, кому не надо в порт или из порта, всё равно, смогут без особых проблем добраться до таверны.
Присмотрелся…
Пара человек зашли в таверну конкурентов.
О, ещё один!
Не порядок, надо это дело исправлять!
Пройдя чуть вперёд на тротуар, по которому ходили люди, я начал свою «рекламную кампанию»:
— Господа!!! Только сегодня при заказе кружки пива — новое блюдо в подарок! А при заказе двух кружек пива — два новых блюда в подарок! Не стесняемся, подходим, пробуем! Уникальное предложение! Вы такого ещё не пробовали!!!
Заорал я внезапно и громко, так что проходящий в этот момент мимо меня мужчина дёрнулся, чертыхнулся и ускорил шаг.
Зато, следующая прямо за ним пара мужиков в рабочей одежде заинтересовалась. Остановившись рядом со мной, один из мужчин, худой и высокий, поинтересовался:
— Что за блюда?
— Вот. — Я протянул поднос так, чтобы мои закуски были у него в доступе. — Пробуйте.
Мужчина нахмурился, осмотрел обе моих новинки и, протянув руку вперёд, взял брусочек картошки фри, а попробовав, повернул голову к своему товарищу:
— А неплохо, Берг, попробуй!
Берг — полноватый мужчина, но не менее высокий, чем первый, скривил лицо:
— Что-то новое у Ульфа? Не верится.
— А ты попробуй!
Тот скептически протянул руку вперёд, взял горсточку морковки по-Корейски, засунул себе в рот и начал жевать.
Внезапно скептическое выражение будто стёрли с его лица, и Берг посмотрел на меня:
— Что это? Никогда не пробовал ничего подобного…
— Наша новинка, секретный рецепт! Вы больше нигде не найдёте ничего подобного!
Берг задумчиво хмыкнул:
— Интересно… — Затем, протянул руку к картошке и попробовал и её, после чего не удержался, и его брови пошли вверх. — И это что-то новое! У Ульфа-то! — Берг поражённо перевёл свой взгляд на своего тощего товарища. — Представляешь?
Тот как раз пробовал морковку по-Корейски. Распробовав вторую закуску, он хмыкнул и поинтересовался:
— Может, зайдём?
На что, Берг поморщился:
— Не, у нас час на всё про всё. Не успеем.
Я тут же среагировал:
— Подача акционных новинок к пиву всего десять минут. Пока сядете, пока пару глотков пива сделаете — всё уже будет у вас на столе!
Мужчины переглянулись, после чего, Берг усмехнулся и махнул рукой:
— Ладно, уговорил, веди!
— Прошу за мной!
Вернувшись к таверне, я взял поднос одной рукой, а второй распахнул дверь перед первыми посетителями. Вышло неловко, я свой поднос чуть было не уронил, но чуть-чуть не считается! Не уронил ведь!
После этого, проводил гостей до столика и уточнил:
— По два пива каждому, верно?
Мужчины опять переглянулись, и Берг махнул рукой:
— Неси!
Я хотел было метнуться на кухню, но вспомнив, как я только что чуть свой поднос не перевернул, передумал и пошёл туда не спеша. С такой неуклюжестью, какая была у пацана, резкие движения противопоказаны в принципе!
На кухне мать сидела у печи и просто смотрела на то, как огонь медленно, жарко и красиво поедает дрова и меня она встретила удивлённым взглядом:
— Ты чего вернулся? Ты ведь хотел что-то там по привлечению к нам гостей проверить.
— Так я уже привёл двух.
— Уже⁈
— Да!
Чтобы не терять время, я сам начал выкладывать на полотенце две порции картошки и кивнул матери на стеллаж, где стояли пивные кружки:
— Четыре пива. Остальное я сам быстро сделаю.
Вот только… надо держать в голове, что спешить мне надо без особой спешки, а то ещё фритюр на себя переверну…
Мать же как смотрела на меня удивлённо после того, как я сказал, что уже привёл двух гостей, так и продолжала сидеть и хлопать глазами.
Я подошёл к стеллажу, взял четыре кружки пива, поставил их на стол перед матерью и широко улыбнулся:
— Мне кажется, сегодня у нас будет много работы!
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Примерно в десять минут мы и уложились. Морковка была и так готовая, а вот картошка фри в наших условиях — как раз, десять минут и готовится. Когда добудем другой сорт — может, и ускоримся немного. Но пока что — вот так вот.
Я, не спеша, вынес поднос нашим клиентам, выставил всё на стол и предупредил:
— Рекомендуется картофель есть с пивом, а второе блюдо употреблять уже после.
Почему так? Да потому что фри к пиву — это классика, тем более, что я хорошенько её просолил. А вот, про морковку по-Корейски к пиву — я что-то не слышал.
Ну, на самом деле, слышал, конечно… Я даже больше скажу — на основе морковки по-Корейски аж пиво варят, так называемое «крафтовое». Но это всё — «на любителя». Поэтому, если людям понравится морковь с пивом — пожалуйста. А если нет — так я предупреждал!
Оставив клиентов наслаждаться закусками и пивом из ледника (когда я там был в первый раз, огромную бочку не заметил, а она там была, оказывается!), я взял свежеприготовленную картошку и снова пошёл на улицу.
Стоило только прокричать свой рекламный слоган — как тут же ко мне подошёл один мужичок.
Ну нет, ну тут люди совсем непуганые — клюют на мою агрессивную рекламу просто мгновенно!
Понятно, что средние века, понятно, что до изобретения маркетинга ещё столетия… Но то, что народ будет реагировать на халяву вот так вот — только «закинул», и сразу «подсекай», я, всё равно, не ожидал.
Вслед за первым мужиком, изменил свой путь следования, свернув ко мне, и ещё один товарищ.
Я широко улыбнулся им и подсунул под нос поднос:
— Пробуйте, господа! При заказе одной кружки пива — порция любого из этих блюд бесплатно! При заказе двух кружек пива — оба блюда в подарок!
Один попробовал картошку фри, потом -морковку и призадумался. А вот второй попробовал одно, потом второе, следом, опять первое… и потом опять морковку! Сделал задумчивое лицо и снова потянулся за картошкой!
Да он уже половину картошки, сделанной на пробу, сожрал!
Когда наглый товарищ потянулся рукой за очередной жменькой морковки, я сразу отодвинул от него поднос и, не переставая улыбаться, покачал головой:
— Оставьте и другим на пробу…
После чего, мужик сплюнул на тротуар и пошёл дальше.
А вот первый ткнул пальцем в сторону картошки:
— Я буду одно пиво, вот с этим…
— Прошу за мной! — Я улыбнулся ещё шире и проводил очередного клиента в таверну.
Только зашли, как первые посетители подняли руки.
Поэтому, я кивнул новенькому, чтобы тот выбирал место, при этом, сообщил ему:
— Через десять минут заказ будет у Вас!
А сам отправился в качестве официанта к столику с двумя товарищами.
Тот, что был полным — Берг, спросил:
— А если мы ещё закусок закажем, тоже всего десять минут ждать нужно будет?
Я кивнул:
— Всё верно.
А сам невольно глянул на их стол.
Они выпили всего по пол кружки пива, ко второй даже пока не притрагивались. А вот ни картошки, ни морковки на столе уже не осталось — всё смели.
— Тогда, повтори нам оба блюда!
Я улыбнулся, кивнул и пошёл на кухню.
Мать занималась печкой, а я, чтобы не терять время, опять же занялся картошкой — достал обсушиваться три порции, плюс немного сверху для рекламной акции, после чего, спросил:
— Мам… ещё кружку пива надо. И скажи, а сколько мешок картошки стоил? Нам за сколько порцию продавать?
Выскребя кочергой из зольника кучу золы в ведро, женщина подняла на меня свой задумчивый взгляд и, почесав макушку, пожала плечами:
— Я не помню. Отец, вроде, говорил, что недорого вышло… А сколько именно — не могу сказать. Помню только, что он не сильно расстроился, что этот овощ оказался не очень. Он сказал, что как заведём свиней — им и скормим.
Понятно… Эти три мешка картошки, считай, уже списаны в утиль. Но цену, всё равно, узнать надо.
— Скажи, а самая дешёвая закуска сколько стоит у нас?
Мать отложила кочергу в сторону и выпрямилась:
— Хмм… Медный талер. А самое дешёвое у нас — это кружка чая. Половина медного талера.
— Понял. — Я дообсушил картошку и сгрузил её в чугунок с маслом. — Если поставить цену в один — полтора медных талера — нормально будет?
Мать кивнула:
— Вполне…
После чего, взяла кружку и вышла из кухни набрать пива в леднике.
Ну что ж, с ценой определились.
Я, честно говоря, не ожидал, что кто-то сразу же закажет за деньги бесплатную закуску. Акционная бесплатная закуска — она ведь для игры в долгую. Человеку понравится, и когда он придёт в следующий раз — через недельку там, закажет её уже за деньги.
Помню, как в моём юношестве, когда чипсы «фринглс» заходили на Российский рынок, они просто расставляли своих людей с мешками на входе в метро и раздавали бесплатно маленькие тубусы с чипсами.
Пацаны тогда, конечно, этих чипсов объелись… Мы ведь по разу не брали — заходили в метро, брали штучку, потом выходили, меняли куртку или к другому раздающему подходили и брали ещё. Таким макаром, у каждого пацана было по три — четыре, а у самых ушлых — по пять тубусов с чипсами.
Но главное — рекламная кампания ведь сработала!
Я, будучи пацаном, никогда в жизни бы не купил бы себе на свои скудные сбережения эти чипсы «фринглс» — если бы их не попробовал на той акции. Они же дорогущие были! Но после того, как мы их распробовали — другое дело! После этого, иногда можно было шикануть и купить тубус уже любимых чипсов.
В общем, эта рекламная кампания вполне рабочая — я на собственной шкуре, так сказать, это испытал.
Конечно, самое важное, чтобы продукт был достойным — и тогда за ним точно вернутся.
Вот как за этой картошкой фри!
Окунув картошку в соли, разложил её по порциям, добавил на поднос порцию морковки по-Корейски, затем, кружку пива, которую принесла мать, и понёс всё это посетителям. После чего, снова «побежал» раздавать бесплатный картофель, попросив мать нарезать ещё картошки.
С такой вот «поклёвкой» на мою агрессивную рекламную кампанию — нам бы с матерью успевать готовить для всё новых и новых клиентов!

Интерлюдия 1
Ульф.

Мужчина посмотрел на закатное Солнце, тяжело вздохнул и медленно побрёл из порта в сторону таверны.
Целый день он потратил на то, чтобы дождаться иностранного ростовщика, а когда дождался и обрисовал свою ситуацию, тот лишь посмеялся в ответ:
— Меня предупреждали о тебе, и что ты, скорее всего, придёшь клянчить деньги. Мой ответ — нет.
После чего, ничего не слушая, ростовщик ушёл на корабль.
Ульф ещё раз тяжело вздохнул и в его голову полезли невесёлые мысли: «Что делать после того, как у них отберут таверну?», «Где они будут жить, ведь другого жилья больше не осталось?». И подобные. И самое паршивое, что ответа на свои мысленные вопросы он не находил.
Чёртов Ицхак!
Очевидно, что это он пытается утопить Ульфа и его семью…
Может, просто прийти к Ицхаку и свернуть тому шею? Потом ещё и наведаться к Войцеху и сломать шею и ему — благо, сил хватит свернуть им шеи голыми руками, будто цыплятам.
— Тьфу!
Мужчина сплюнул на камень брусчатки и побрёл дальше. Марфе и Хайнцу от того, что он свернёт шеи обидчикам, жить проще точно не станет! Наоборот — каково Марфе будет одной без мужа, когда его посадят в тюрьму за убийство? Совсем несладко…
А так, Ульф может для начала землянку вырыть, работать лесорубом — опять же сил выше крыши. Потом, шаг за шагом, собрать денег и сруб поставить. Так можно будет нормально существовать. Даже нормально жить, хоть и со временем… Правда, не в черте города, а ближе к лесу сруб будет стоять, но это уже детали…
— Тьфу!
Мужчина опять сплюнул на мостовую.
Целый день сегодня потратил впустую!
Не открылись из-за этого. А ведь работать — это единственный шанс сохранить таверну. Шанс, правда, призрачный… В последнее время с посетителями совсем беда. Пять человек за целый день — это просто ни о чём. Никакой долг такими темпами не выплатить.
Руки уже опускаются…
Так, под аккомпанемент своих невесёлых мыслей, мужчина медленно брёл к себе домой. А уже на подходе к таверне он заметил странную вещь — внутри горел свет. Когда таверна закрыта, свет они не зажигают, свечи — не самое дешёвое удовольствие.
Неужели, Марфа решила открыть таверну одна⁈ Когда у них было много посетителей они с трудом успевали работать вдвоём! Впрочем, когда это было? Сейчас, когда посетителей человек пять за весь день — может, Марфа одна и справляется.
В голову мужчине вдруг пришла мысль: "Может, тогда, поднять стоимость блюд?"Ведь если посетителей мало — надо как-то выкручиваться, чтобы выплачивать долг.
Решено!
Надо попробовать поднять цены. Других вариантов-то, всё равно, пока нет.
Дойдя до двери таверны, Ульф отворил её и замер прямо на входе в шоке — таверна была полна людей! Ни одного свободного столика не было!
Мало того — вроде как почти все с пивом, а ведь именно оно приносит таверне наибольшую прибыль!
Мужчина в неверии аж протёр глаза — но полный зал так и остался полным залом.
Ничего не понятно!
Как Марфа может обслуживать весь зал одна⁈
Про то, что ей может помогать сын — он даже не подумал, настолько уже махнул на него рукой в плане помощи.
Сразу вспомнилось: как-то раз Ульф брал Хайнца с собой в лес за дровами, так тот неудачно споткнулся и упал под заваливающееся дерево, чудом жив остался, ветка в сантиметре от его головы в землю воткнулась.
В другой раз привлёк его на помощь в рубке дров — так Хайнц на замахе ударил себя обухом топора по лбу, а на ударе, лупанул вместо чурки себя по ноге — аж до кости!
Лекарь потом пол серебряного талера с Ульфа содрал за лечение. В общем, если Хайнц не помогает — то, и сам целее, и финансы тоже целее…
Разве что, он недавно смог пол помыть и при этом, ничего не разбить, и даже не покалечиться, но один раз — не показатель.
Ульф ещё раз провёл шокированным взглядом по заполненной таверне и быстрым шагом отправился на кухню.
Там — у печки, что-то «колдовали» Марфа и Хайнц. Посмотрев на это дело несколько секунд, Ульф покашлял в кулак, а когда жена с сыном обернулись и посмотрели на него, он показал большим пальцем себе за спину:
— А-а-а… это… Откуда⁈
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Марфа аж выдохнула с облегчением:
— Наконец-то ты пришёл! Мы тут зашиваемся, вообще-то, еле успеваем. Иди в зал за стойку!
Отец попытался противостоять напору матери:
— Но…
Но его тут же вытолкали с кухни:
— Иди, иди, все вопросы — потом!
Отец с обескураженным выражением на лице, взял фартук и вышел из кухни, а я аж сел на стул и свесил плетьми руки вниз.
Мне кажется, я сегодня перестарался — слишком много народу привёл, мы с матерью еле успевали жарить картошку и рубить морковку.
Одно хорошо — никакие мысли о потерянной семье в голову уже не лезут. Думать об этом просто некогда.
Так ещё несколько посетителей, явно тут бывавших ранее, заказали блюда не из нашего акционного «фастфудного» меню, что ещё больше усложнило наше с матерью положение…
Я, кстати, последние часа три не бегал по улице с подносом и агрессивной рекламой наперевес — но, при этом, посетители продолжали идти уже сами.
Как-то очень быстро сработало «сарафанное радио»!
Думал, что хотя бы несколько дней должно пройти, чтобы народ обсудил наши новинки со своими родственниками, друзьями, коллегами и только потом, новые клиенты потянутся к нам тонкой струйкой. Но я не учёл дремучесть времени.
Новинка? Да тут последняя новинка была лет десять назад…
Порция этой новинки бесплатно? А что, так можно было⁈ Раздачу бесплатной еды тут не видели, вообще, никогда!
Вот, и «протопталась тропинка» до нашей таверны почти мгновенно. И я уверен, что ещё несколько дней — а то, и неделю сюда будут продолжать заглядывать любопытные с желанием попробовать новинку.
Долго сидеть и размышлять мне не дала мать:
— Чего сел? У нас ещё три порции картошки в заказе!
Да, она права, сяду и продумаю рекламную кампанию потом, после окончания рабочего дня. А сейчас — дух перевёл, и хватит!
Вскочив со стула, взял уже подсушенную картошку и сгрузил во фритюр. Параллельно взял щепотку морковки по-Корейски и попробовал.
Всё, достаточно промариновалась, можно нести за стол…
Вызвалась отнести поднос мать:
— Я отнесу, заодно расскажу отцу, что с каждым пивом полагается бесплатная новинка, и что время её подачи десять минут!
* * *
Отец проводил последнего посетителя, закрыл за ним дверь и, пройдя немного по залу, сел за стол, за которым откисали мы с матерью.
Я устал так, как редко когда уставал в прошлой своей жизни. На моей птицефабрике я, скорее, больше отдыхал, чем впахивал. Во всяком случае, когда уже наладил все процессы. Когда рабочий механизм фабрики работает как часы, когда всё идеально настроено и налажено — то, появляется свободное время.
В поварском же деле совсем иначе — чем лучше идут дела, тем БОЛЬШЕ работы поварам. И разгрузить их можно только добавлением на кухню новых работников…
Впрочем, оптимизация тоже поможет на первых порах. В ресторанах ведь всё на заготовках работает. Тот же картофель фри повара используют уже мытый, чищеный, нарезанный и замороженный, который лишь ждёт момента, когда его закинут во фритюр.
Нам надо так же — уже подготовленный картофель хранить в леднике. Ну, и морковку по-Корейски надо бы тоже готовить накануне, просто готовую порцию доставать из подпола или того же ледника.
Но в любом случае, сегодня я пересмотрел свои взгляды на работу поваром. Приготовить что-то дома и стоять на профессиональной кухне в ресторане — это СОВСЕМ разные вещи по нагрузке.
Мать потянулась, потом немного размяла спину, подвигавшись вправо-влево.
Отец молча понаблюдал за этим, но не дождавшись, когда она закончит, не выдержал и спросил:
— Так что это сегодня было? Откуда у нас столько посетителей? И что это за новинки, которые они постоянно заказывали? Ещё и бесплатные. Я, вообще-то, решил поднять цены у нас в таверне, а не опускать их до нуля!
После последней фразы, отец нахмурился.
Я тут же замотал головой:
— Ни в коем случае! Никаких повышений цен! Ты что, хочешь последних посетителей распугать⁈
Отец посмотрел на меня строго:
— А с каких пор ты, сын, стал решать какие будут цены в таверне?
На что, я покачал головой:
— Я не решаю — а советую. Повышение цен — это для нашей таверны смерть!
— А раздача бесплатных блюд, значит, не смерть?
— А вот это — мы сейчас посмотрим. Мам? — Я повернул голову в сторону матери.
Вся касса за сегодняшний день находилась у неё в шкатулке. До этого считать выручку было некогда.
Мать закончила разминать спину, посмотрела на отца абсолютно спокойным взглядом и спросила:
— Во-первых, как сходил? Иностранец дал свои деньги в рост? — Отец помрачнел и покачал головой. — Понятно… — Мать протянула досадливо, но тут же продолжила так же спокойно, как и начала. — Во-вторых, всех этих посетителей привёл Хайнц!
Отец посмотрел на меня удивленно, а мать продолжала:
— В-третьих… Новинки придумал тоже Хайнц. Он ведь вчера грозился приготовить что-то новое — вот, и приготовил!
Отец сначало призадумался, затем, хмыкнул и, протянув руку, взял брусочек картошки со стола, после чего, положил его себе в рот.
Вся готовая картошка, которая осталась невостребованная — а это остатки от тех «выставочных» порций, с которыми я бегал на улице с подносом, сейчас лежала на столе в вазе. Остатки морковки по-Корейски тоже лежали тут же — на столе рядом.
Сил готовить ещё и нам ужин просто не было — потому, мать просто притащила с кухни вот это.
Самое забавное, что несмотря на то, что я сегодня не обедал, есть совершенно не хотелось. Когда ты целый день крутишься на кухне — как будто, насыщаешься запахами, и есть уже неохота.
Очень интересный эффект получился…
Прожевав брусочек картошки, отец развёл руки в стороны:
— Не вкусно.
Как это… не вкусно⁈
Я тоже взял картофелинку и съел её.
Ну да… не вкусно. Вот, вообще не вкусно. Впрочем, так ведь и должно было быть!
Я кивнул матери:
— Я предупреждал, что, когда остынет, будет так себе.
Та тоже попробовала и хмыкнула, соглашаясь с моими словами, после чего, продолжила:
— И в-четвёртых, бесплатные блюда — они из того, что ты уже в утиль списал и решил свиньям оставить. И из дешёвой моркови. Дешевле неё — только лук, который тоже идёт в это же блюдо. Расход овощей я знаю…- затем, она хитро улыбнулась, — А вот теперь, посмотрим доход…
Мать достала с лавки деревянную шкатулку и, положив её на стол, сняла с неё крышку.
Внутри была целая куча медных монет. Причём, что меня сильно удивило сегодня, когда я это в первый раз увидел — далеко не все они были целыми! То есть, половина медного талера — это не отдельная монетка. Это, в прямом смысле, половина медного талера — распиленного пополам! Мало того, четверть талера… это четверть монетки!
Мать высыпала монеты на стол и сказав: «приступим», начала считать.
Монетки из общей кучи быстро фасовались в столбцы целых монет и кучки половинок и четвертинок. Когда мать закончила, она подвела итог:
— Триста двадцать четыре медных талера и три четвёртых от единички сверху… То есть, три серебряных талера и двадцать четыре с тремя четвёртыми от одной медных. Продуктов потрачено где-то на серебряный — плюс-минус. То есть, чистыми — у нас два серебряных с небольшим.
— Два серебра? — Отец почесал макушку. — Так это — как в лучшие дни раньше! И всё это — с бесплатными блюдами⁈
Мать кивнула:
— Да! Это потому, что бесплатное блюдо подавалось только к пиву. У нас сегодня вообще рекорд по расходу пива. Надо бы уже новую бочку заказывать.
— Вот тебе на… — Отец сидел, как мешком ушибленный, и смотрел на кучу медных монет на столе. После чего, повернул голову ко мне. — Так что говоришь, не надо повышать цены?
Похоже, что итоговая сумма отца впечатлила, раз он сразу переобулся и решил-таки прислушаться к моему мнению по этому вопросу.
— Ни в коем случае, нельзя повышать цены. Желательно, цены должны быть ниже, чем в таверне напротив. Выше они могут быть только в случае — если у нас сервис лучше. А у нас — ни официантов, ни уборщиков, никого! Это — не наш путь.
Это я сказал в слух, а про себя продолжил:
А ещё, это не наш путь потому, что есть всего два пути увеличения прибыли: Первый — это путь фастфуда, где надо увеличить число продаж. Цены ниже, но за счёт увеличения оборота — прибыль растёт. Второй — путь ресторана, где прибыль увеличивается благодаря роста цены одного чека. Достигается это за счёт сервиса и изысканных и уникальных блюд в меню. Уникальные блюда у нас есть, а вот с изысканностью — есть кое-какие проблемы…
Нет, я знаю несколько хороших ресторанных рецептов, может даже больше, чем несколько — но на этом всё. Я не знаю техник высокой кухни. В прошлой жизни я не был ресторатором, не имел звезды «мишлен», да даже профессии повара не имел — просто любил готовить. Так что очевидно, что наш путь — увеличение числа продаж, а не повышение стоимости одного чека.
— Хм…
Отец задумался, почёсывая подбородок тыльной стороной большого пальца, я же встал из-за стола.
Мать посмотрела на меня удивлённо:
— Ты куда?
— Делать заготовки на завтрашний день. И одну и вторую новинки можно подготовить — морковку полностью приготовить, а из картошки сделать полуфабрикат.
Брови матери взлетели вверх:
— Полу… что?
— Полу готовый продукт. Помыть, почистить, нарезать, вымочить и убрать в ледник. Останется только достать и пожарить.
Отец хмыкнул:
— Опять ты путаешь. Запомни уже — каЛтофель!
Я ничего не ответил отцу, просто кивнул и пошёл на кухню.
Откуда он только этот «каЛтофель» откопал⁈ Как так смог запомнить не верно?
Как только я зашёл на кухню и осмотрел фронт работ, сзади подошли отец с матерью. На мой удивленный взгляд, мать улыбнулась и пояснила:
— Помогать тебе пришли, трудоголик ты наш! Ты сегодня ничего не разбил и не потерял интерес к новому делу через полчаса, как это было обычно. — Женщина покачала головой и усмехнулась. — Знала бы, что удар по голове так тебя изменит, давно сама бы по голове стукнула!
Эх, женщина, вряд ли бы ты захотела убивать своего собственного сына! Он ведь, по сути умер…
Но этого я ей говорить конечно же не стал — просто улыбнулся в ответ.
Ух, чую нас ждёт напряжённый вечер. Сделать заготовки на завтра, а то, и на послезавтра, убраться на кухне, в зале. В общем, я сегодня упаду в кровать без задних ног. Чего, в принципе, и хотел.
А ведь я ещё хотел разобраться с томатами. Понятно, что к употреблению в пищу они не годятся. Но в каждом томате целая куча семян, которые можно достать и подготовить к хранению, чтобы когда-нибудь потом высадить в теплице.
Ведь свои томаты — это, прежде всего, кетчуп. Самый популярный соус в моём прошлом мире!
Я когда ещё в детстве увидел опрос «какой самый популярный соус в мире?», ответил неверно — майонез. В России майонез, действительно, очень популярен. Но вот в мире самый популярный соус — это кетчуп, причём, с большим отрывом. Да и сложно представить любой фастфуд без этого самого соуса.
Но это всё дело будущего, а сейчас — заготовки!
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— Ку-ка-ре-ку!!!
Я разлепил глаза от оглушительного ора петуха, попытался нащупать на тумбочке свой смартфон, чтобы посмотреть время — но не нашёл его.
Так… а где же мой телефон⁈
Повернул голову к стенке, чтобы найти смартфон по шнуру от зарядки, но не нашёл ни то, что блок питания от зарядки — я не нашёл даже розетки!
И тут сразу накатило…
Я ведь умер! Моя семья…
Так, а ну… пора работать!
Я вскочил с кровати и начал натягивать свою одежду. Ботинки, штаны, рубашка.
Вчера мы сделали заготовок примерно на три дня вперёд, поэтому утро у меня свободно… для другой работы! Ночью я спал как убитый и заснул, стоило моей голове лишь коснуться подушки. Сегодня надо упахаться точно так же!
Бодро спустившись вниз — первым делом, отправился к туалету типа «сортир», а затем, к колодцу — умываться.
Опрокидывать на себя ведро воды, как это вчера делал мой отец, я не стал — но обтираниями верхней части тела занялся.
Вода, действительно, взбодрила!
Холодная чистая колодезная вода — что может быть лучше для того, чтобы взбодриться⁈
Ничего! Разве что… снег.
После обтираний, я почувствовал, как тело наливается силой, а сон окончательно покидает мой разум.
Затем, я умыл с мылом лицо и руки, после чего уже был готов.
Вернувшись на кухню, застал там отца, который шёл к колодцу умываться.
Как я понял, что он шёл именно к колодцу? Да потому что он был с голым торсом!
Увидев меня, он снова удивился, как и вчера:
— Опять ты раньше меня встал!
Я же подмигнул ему:
— Теперь, так будет всегда!
И прошмыгнул мимо него в зал таверны.
Сзади послышалось насмешливое:
— Ну — ну!
А затем, хлопок двери на улицу.
Встав перед почти ровными рядами столов, осмотрел «орлиным» взглядом помещение в целом. Вчера я отдраил столешницы и помыл полы.
Красивенько, чистенько, уютненько!
И всё выглядело так, как я и представлял себе в тавернах — массивные деревянные столы — возможно, дубовые, такие же массивные стулья. Пара деревянных открытых «солонок»…
Но никакого намёка на меню не было и в помине.
Как посетителю узнать, что есть в меню? А, никак. Только ртом спрашивать.
Нужно вводить меню. Единственное что — типография нынче, наверное, стоит нереально дорого, так что делать по экземпляру меню на каждый стол — неподъёмная для бюджета задача. Да и заламинировать нынче это меню негде — а без ламинации бумага истреплется чуть быстрее, чем мгновенно…
Значит… нужен просто щит, на котором будет указано всё меню сразу.
Один щит — на всю таверну. В общем, примерно, как в современных ресторанах быстрого питания. Только не на жидкокристаллических мониторах — а просто на прямоугольном деревянном щите…
Прошёлся вдоль столов и остановился перед одним, в котором в одной из «солонок» было пусто.
Глянул на соседний стол — в одной «солонке» соль, а вот во второй — был порошок горчичного цвета.
Хм… взял чуть-чуть и попробовал…
Да это же горчичный порошок и есть!
Впрочем, неудивительно, что во времена, когда специи стоят дорого, горчичный порошок просто лежит на столе, и любой может им приправить сколько хочет.
Ведь горчица — крайне неприхотливое растение, может расти хоть на севере, с юга везти не надо. А ещё, отличный сидерат — не даёт расти сорнякам и улучшает состояние почвы на которой растёт. Так что когда полю дают отдохнуть — его просто засеивают горчицей, даже не собирают семена потом. В общем, горчица — вполне дешёвая. Видимо, даже в этом времени.
В голове всплыла мысль, что где-то я про порошок уже читал. Когда-то очень давно…
Читал о том, что в средневековье в качестве приправы использовали просто перетёртые семена горчицы. Это сейчас горчичный порошок разбавляют водой или рассолом, добавляют соль, сахар и уксус и получают горчицу в том виде, в котором все к ней привыкли. А раньше -еду просто присыпали горчичным порошком как приправой.
Хмм… Надо это дело менять!
Не зря же в будущем практически никто просто порошком не пользовался.
Увидев горчичный порошок, сразу вспомнилось, что я собирался разобрать неликвидные томаты из подпола на семена.
Причём, тут томатные семена и горчичный порошок? А при том, что перед хранением семена нужно будет поместить в антисептик, чтобы обеззаразить. Грибки и бактерии могут уничтожить весь урожай. Но если семена пройдут антисептическую обработку — то, этой проблемы уже не будет.
А по антисептику — вряд ли я найду здесь марганцовку… А вот, горчица, натуральный антисептик — вот она, под рукой! Чеснок тоже подойдёт, но чеснок должен быть прилично дороже. Как, впрочем, и в будущем.
Можно будет к горчице ещё добавить немного древесной золы — тоже антисептик, но послабее. Зато, обогащает семена некоторыми необходимыми минералами.
Вернувшись на кухню, застал там зевающую мать.
— Доброе утро!
Повернув голову в мою сторону, она удивилась — прямо как и отец:
— Снова рано встал⁈
— Да.
Женщина усмехнулась:
— Нет, точно надо было раньше по голове ударить! Сегодня опять что-то придумал?
— Да.
— Что же?
— Сейчас буду спасать томаты.
— Томаты? — Мать нахмурилась. — Это что-то из заморской экзотики, которую заказывал отцу наш повар?
— Оно самое.
Мать кивнула:
— Поняла. Но так там ведь уже всё испорчено!
Подойдя к подполу, я открыл его люк и обезоруживающе улыбнулся:
— А я достану семена!
Мать в ответ улыбнулась как-то грустно:
— Не хочу тебя расстраивать, но толку от этого не будет никакого. Даже если что-то и взойдёт, у нас оно не вырастет. На то оно и экзотическое.
Я же махнул рукой и начал спускаться вниз по приставной лестнице:
— Я с этим разберусь. Есть кое-какие идеи!
Женщина немного нахмурилась, обдумывая мои слова, а я спустился вниз — к ящику с уже поплывшими помидорами.
В эти века про теплицы сто процентов ещё не слышали. Они, вроде как, появились достаточно поздно и отапливались обычными дровами.
Да, мне как раз теплицы и нужны будут. Свежие помидоры, огурцы и зелень, а зелень — это ещё и специи, нужны круглогодично, а не только в сезон.
В сезон можно обойтись обычным парником. Про него, кстати, тоже вряд ли здесь слышали…
Полиэтилена (а обычно парники обтягиваются им) — тут ещё нет, и он будет изобретён не скоро. Сама нефть тут есть, её с древних времён собирают из открытых месторождений. Но как выделить из неё нужный мне полимер — не имею ни малейшего представления.
Стекло, тоже распространённый материал для парников — стоит нынче как крыло самолёта, которого, кстати, тоже нет и не предвидится в обозримом будущем.
Вроде как, тупик — я ведь не могу собрать парник из отсутствующих материалов. А те, что есть — очень дороги. Но проблема решаемая, если подойти к ней с неким творческим подходом.
На руси стекло тоже стоило очень дорого. Оно, правда, стеклом и не являлось — на Руси использовали слюду. Но, повторюсь, это было дорого.
А вот что было дёшево — так это бычий пузырь!
Бычий мочевой пузырь растягивали между досками рамы и использовали вместо стекла. Прозрачность была, конечно, далеко не идеальная, но лучше, чем у того же полиэтилена — так что пойдёт!
В голове нарисовался образ парника, состоящего из множества мелких окошек с бычьим пузырём вместо стекла.
Колхоз получится ещё тот — но и пофиг!
Как говорится: «Вам шашечки или ехать?». Главное, что свою функцию такой парник будет выполнять, и уже в этом сезоне у меня будут свои томаты!
Приподняв ящик с томатами, я крякнул и тут же положил его обратно. Это у меня в голове я до сих пор здоровый мужик, а по-факту- дрищеватый пацан.
Надо, кстати, заняться своей физической подготовкой. Только когда на это выкроить время?
Сегодня я, как и вчера, буду зазывать народ и работать в качестве официанта.
Но, вообще, раз уж денюшка снова стала капать на наш «счёт» или, скорее, в нашу кубышку — то, пора уже искать персонал. Конкуренты не могут вечно переманивать народ на более высокую зарплату, потому что это приличные расходы.
Если наша таверна не загнётся в ближайшее время… А если пойдёт так, как вчера, и у нас будет постоянно полный зал, то не загнётся — тогда, Ицхак будет вынужден распустить персонал, который у нас сманил, чтобы не нести убытки…
Переложив томаты в ведёрко, я поднялся наверх и начал работать — томатную жидкость вместе с семечками сливал в плошку, а мякоть безжалостно выкидывал. Всё-таки, плесневелые продукты употреблять в пищу нельзя.
С одного ящика томатов получился небольшой горшочек жидкости с семечками. Я отложил его в уголок и накрыл тряпкой. Через пару дней начнётся процесс ферментации, и желеобразная масса легко отойдёт от семян. Хорошие семена уйдут на дно, а неспособные к прорастанию всплывут.
Вот уж не думал, что помощь жене в её садоводстве у нас на даче мне когда-нибудь пригодится! А вон, оно как вышло…
Резко накатившую грусть я тут же прогнал из своей головы, вскочив на ноги.
Вчера два посетителя заказали у нас колбасок к пиву. А раз уж, у нас есть горчичный порошок — то сделаю-ка я нормальной горчицы, тем более, что рецепт там просто элементарнейший! Единственное что, надо будет немного с пропорциями поиграться. Больше воды, меньше, сахарку добавить, убавить, подкислить уксусом или добавить его поменьше. В целом, я понимаю сколько чего надо, но для доведения до вкуса, нужно будет немного поработать.
Хм… пожалуй, я буду делать соусы так же, как и в современных ресторанах быстрого питания — то есть, слегка перекисленными. И горчица у меня будет перекислена и кетчуп, для которого я тут возился с семенами помидоров, тоже.
По вкусу — я такое не очень-то и люблю. Тот же «„хайнц“» для меня всегда был слишком перекислен. Эталоном служил кетчуп «братимор».
Но проблема в том, что у меня нет автоклава. У меня по-сути, будет домашнее производство, а сроки хранения у продукта при таком производстве — не слишком велики.
Но выход из ситуации есть — соль, сахар и кислота — это естественные консерванты!
Потому-то, кетчуп из моих томатов будет не только сладким, но и кислым. Ну, а горчица, получается, будет не русская — острая, а больше французская — то есть, кислая.
Ну всё, хватит уже о планах!
Пора делать горчицу! Вряд ли она произведёт такой же фурор, как картошка фри и морковка по-Корейски, но то, что удивит людей — это уж точно!

Глава 11

Глава 11

Сколько горчицы и в каких пропорциях я не намешивал — «„дижонская“„, всё равно, не получалась. А получалась острая русская — просто с кислинкой. Видимо, для “„дижонской“» горчицы нужен другой сорт…
Впрочем, я не жалуюсь — острая горчица мне нравится гораздо больше той самой «„дижонской“».
— Ух!
У меня аж лицо перекосило насколько злая горчица получилась. Я сдуру попробовал пол чайной ложечки, и «острота» сразу же ударила в нос, а потом и залезла шипастой пиявкой прямиком в мозг.
Но отпустило быстро — пять секунд, и будто не было ничего.
Порошок, значит, свежий.
Единственное что — майонез на такой горчице будет острить. Пикантно получится.
Ну, а если дать горчичному порошку полежать — то, такой злости в горчице уже не будет. Ну, или можно замешать горчицу на кипятке, что тоже убьёт её остроту. И на такой горчице майонез будет уже не острым.
После вчерашнего, мой поварской авторитет у матери явно вырос прямо на глазах, так как, она была совсем не против моих изысканий. Она просто с любопытством наблюдала за моими экспериментами, позволив «переводить» ингредиенты.
Я, правда, и не наглел — делал пробные замесы минимальных объёмов.
После того, как я скривился от половины ложечки горчицы, она усмехнулась:
— Что, гадость получилась?
— Не… — Я покачал головой. — Просто, забористо вышло. А так — то, что надо! Попробуй!
Мать взяла чайную ложку и зачерпнула из моей экспериментальной плошки те же пол ложки, что и я.
— Не-не-не! — Я замахал руками. — На краешек ложки — не больше!
Мать прислушалась к моим словам и почти всю горчицу с ложки ссыпала обратно в плошку, после чего попробовала.
— Хм… — Женщина покатала на языке горчицу и прислушалась к своим ощущениям. — Очень интересная консистенция, и по соли хорошо. Я раньше ничего такого не пробовала, а ведь из обычной горчицы!
Вслед за своими словами, она, всё-таки, зачерпнула горчицы побольше и положила её в рот, я даже сказать ничего не успел.
И вот после этого, мать моментально скривилась, выронила ложку и, запрокинув голову вверх, замахала ладошками:
— Ох! Ну, и ядрёная! — А через пяток секунд, встряхнув в последний раз ладонями, мать выдохнула. — Ничего себе! А это к чему? К морковке? К калтошке?
Я чуть поморщился…
Ну вот, вернулся вчера отец и научил как называть картошку правильно…
Покачал головой:
— Нет, это к мясу. Обмазывать при запекании или макать в неё колбаски. — Хотел ещё сказать про холодец, но, как будто, не нашёл у себя в голове такого слова…
Немного замялся, но глядя на смотрящую на меня на мать, решил обдумать этот вопрос позже, а сейчас продолжил:
— Ну, и ещё это основной ингредиент другого соуса. Вот, тот уже подойдёт, вообще, ко всему! И к мясу, и к овощам, и в салаты и даже в супы! Разве что, к сладкому не подойдёт.
И ведь я даже не пошутил.
Тот же борщ чаще едят со сметаной, но и майонез в этом супе чувствует себя прекрасно! А заправить летний салат не маслом, а майонезом — вообще песня получается, особенно «„жижик“» от него! А уж какой оливье с домашним мазиком…
Вообще, домашний майонез — это, конечно, «„читерская“» штука. Он на голову вкуснее покупного, и не такой вредный — ведь без консервантов. Правда, всё равно, жирно, ведь майонез — это на семьдесят, а то, и на все девяносто процентов масло. То есть, перебарщивать с майонезом, всё-таки, не стоит. Даже с домашним.
Мать заинтересовалась:
— Что за соус?
Но прежде, чем ответить, напряг память пацана. Да и свою тоже, я же видел местных кур. Я, может, видел и не всех, но пацан-то уж точно видел каждую птицу.
Хм… Вроде, птиц, с симптомами заражения сальмонеллой не видел ни пацан до меня, ни я сам, но лучше убедиться самому!
— Я покажу, что за соус, но сначала глянем на птиц?
— На куриц? — Мать приподняла брови в удивлении.
— Именно!
— Ну… — Мать встала из-за стола. — Пошли.
Я излазил весь наш двор, пока не посмотрел на каждую курицу. «„Насмотренность“» на больную птицу у меня хорошая, так что мне хватало нескольких секунд, чтобы определить, больна ли птица сальмонеллёзом или нет.
Благо, все курицы выглядели здоровыми. Сами эти патогенные бактерии в кишечнике курицы есть в любом случае — главное, чтобы иммунитет птицы был хорошим, и она не заболела от этих бактерий. От больной курицы сальмонелла может попасть внутрь яйца, что не есть хорошо. А снаружи яйцо защищено защитным слоем, поэтому яйца и нельзя мыть при хранении. Вернее, можно, но тогда хранить можно лишь в холодильнике.
Выбрав свежее сегодняшнее яйцо без трещин, через которые бактерии могли бы попасть внутрь, повёл мать на кухню, где тщательно помыл его перед тем, как его разбить. Но и этим не ограничился — после «помывки» на две минуты поместил яйцо в кипяток.
Так точно не останется бактерий на поверхности.
Почему я так заморачивался?
Да потому что не хочется всей нашей семьёй слечь от сальмонеллёза на три — семь дней, из-за того, что майонез покушали — нам сейчас болеть некогда!
Мать смотрела на мои приготовления с лёгким любопытством. Видимо, думала, что это часть рецепта. Ну, и пусть так думает — целее будет, если вдруг решит повторить без меня!
Я же, наконец, разбил яйцо в плошку, добавил туда горчицу, соль, дополнительно немного уксуса и размятый в ступе зубчик чеснока. Взбил всё это дело двузубой вилкой. После чего, начал сначала по каплям, а потом и тоненькой струйкой добавлять рисовое масло — не прекращая, при этом, орудовать вилкой, как «вентилятором»!
Эх! Сюда бы блендер, ну, или хотя бы венчик… Не, двузубой вилкой тоже можно взбить составляющие майонеза до эмульсии, но насколько же дольше это получается…
По мере добавления растительного масла, майонез становился гуще и гуще. Это, кстати, любопытная особенность — чем больше масла, тем гуще майонез.
Когда консистенция майонеза стала примерно как у сметаны, я попробовал получившийся соус.
М-м-м… Сказка! И с солью угадал и с уксусом. Совсем в идеале было бы, конечно, добавлять не уксус — а лимонный сок…
А ещё, можно было бы добавить каперсы… но чего нету, того нету. В любом случае, и так получилось просто изумительно!
Немного хитро посмотрел на свою мать.
Похоже, сейчас кое у кого будет культурный шок!
Та заметила мою хитрую морду и хмыкнула:
— Получилось?
Вместо ответа я молча взял чистую ложку, зачерпнул соус и протянул его матери.
Та посмотрела на ложку, потом на моё лицо, снова на ложку и, всё-таки, взяла её из моих рук.
Попробовала.
Секунда, две, три…
И моя мать внезапно для меня громко заорала:
— У-у-ульф!
Я аж немного подался назад.
Через две секунды с улицы распахнулась дверь, и на кухню влетел мой отец с охапкой дров:
— Что случилось⁈
Бросив дрова на пол, он оставил одну дровину в руках и начал внимательно обследовать глазами кухню в поиске угроз.
— Попробуй!
Отец перевёл непонимающий взгляд на мать:
— Что говоришь?
— Попробуй! — Мать черпанула своей ложкой майонез из плошки, прошла вперед и сунула эту ложку ничего не понимающему отцу в рот.
— Ш-ш-м… М-м-м… — Мужчина очевидно хотел возмутиться, но распробовав майонез во рту, вытащил ложку изо рта и вместо возмущения спросил. — Это что такое⁈
— Вон! — Мать ткнула указательным пальцем в мою сторону. — Хайнц придумал!
Отец облизал ложку, задумчиво на неё посмотрел и глубокомысленно изрёк. — Дивно! Вот это да…
— И я про то же!
Хех, видимо, мои родители такие же майонезные души, как и я сам…
Для них лучший соус в мире будет, видимо, не кетчуп — а именно майонез! Впрочем, кетчуп они ещё даже не пробовали, так что окончательно будет ясно лишь после того, как попробуют.
Но в любом случае, от майонеза они явно в восторге!
Отец подошёл к столу и зачерпнул из плошки ещё одну ложку майонеза и съел, после чего, повернул голову в мою сторону:
— Как ты это придумал?
Вместо меня ответила мать. Сначала она отобрала ложку у отца, зачерпнула майонез, съела и покачала головой от удовольствия:
— М-м-м… Это он виском ударился… И после этого, говорит, что вся голова в идеях. И вот — воплощение!
— Виском⁈
Отец выцепил главное и перевёл взгляд с матери на меня, но мать отложила ложку на стол и взяла мазь из корзинки с лекарствами:
— Я слежу, всё под контролем. Сейчас ещё раз обработаю, а ты сходи пока в зал, проверь всё перед открытием. Нам уже открываться пора.
Отец посмотрел пару секунд на то, как мать мажет мне висок и, кивнув, вышел с кухни.
Вот только, уже через минуту он вернулся назад и выглядел озадаченным.
Мать тут же поинтересовалась:
— Что случилось?
Отец задумчиво почесал щёку:
— Там люди стоят перед таверной, ждут открытия. Я такого ещё никогда не видел…
Мать тоже удивлённо хмыкнула, убирая мазь обратно в корзину:
— Да уж… Похоже, весть про бесплатные новинки очень быстро разлетелась.
Отец хмыкнул:
— Но главное — даже не это…
— А что?
— Там среди ожидающих открытия стоит Ицхак.
Брови матери взметнулись вверх:
— Что эта тварь тут забыла⁈
Я был такого же мнения, что и мать, но Ицхака понимал.
У него ведь тут почти свершившаяся афера сорваться может — в нашем ресторане вчера была полная посадка, а это то, что ему категорически не нужно!
Видимо, он решил сам прийти, посмотреть, попробовать новинки и оценить угрозу, так сказать…
— А, ещё… — Теперь, отец посмотрел уже в мою сторону. — Там среди ожидающих открытия ещё Брунгильда стоит…
Видимо, это должно было мне о чём-то сказать, так как, и мать тоже резко перевела на меня взгляд.
Я же тупо переспросил:
— Ээм… Брунгильда?
— Ну да, Брунгильда! По которой ты сохнешь.
Ого! Оказывается, и такая есть⁈
Брунгильда. Ну и имечко, конечно…
Напряг память пацана, и, будто сквозь переполненную плотину, моё сознание наводнило «розовыми мечтами» о Брунгильде.
Я чуть не утонул в этом гормональном коктейле, что внезапно обрушил на меня организм, так что тут же отсёк память пацана…
Да он не просто сох по Брунгильде, он был, вообще-то, в неё влюблён до беспамятства!
Ладно, сейчас буду разбираться…
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— Хайнц. — Ко мне подошла мать, поправила рубашку и пригладила рукой мне волосы. — Ты только не вставай в ступор, как обычно…
Значит, вот как наше с Брунгильдой общение происходило — я вставал столбом и ничего не делал. Видимо, мой… точнее, мозг пацана в этот момент выдавал синий экран смерти.
Ясно, понятно…
А отец мне подмигнул:
— Марфа права — если хочешь заинтересовать Брунгильду, то девушки любят действие, а не бездействие.
Я почувствовал, как к щекам попытался подступить жар. Такое ощущение, что после этих слов, Хайнц должен был покраснеть и убежать к себе в комнату.
Но это — Хайнц! Брунгильда — ненормальная любовь всей ЕГО жизни, а не моей.
Так что волевым усилием я взял под контроль своё тело и буркнул в ответ:
— Запомнил. Но меня сейчас больше интересует не Брунгильда, а Ицхак. Как думаете, зачем он пришёл?
Родители удивлённо переглянулись, явно ожидали другую реакцию на Брунгильду, но продолжать тему не стали.
Отец хмыкнул:
— Наверное, до него дошли слухи, что у нас вчера был полный зал и какие-то новинки — вот, и пришёл посмотреть лично.
Хм, типа «лучше один раз увидеть, чем сто раз услышать»?
Похоже на то…
Ицхак явно решил сам проконтролировать ситуацию и посмотреть, что к чему.
Надо, кстати, тоже будет наведаться к нему в его «едальню» напротив и посмотреть, что там у него есть. Изучить рынок, так сказать.
Отец прервал мои размышления:
— Ладно, пора открываться!
После чего, спешно отправился в зал.
Я же глянул на мать. Та мне легонько кивнула, и я потопал вслед за отцом, остановившись у стойки у коридора.
Отец же прошёл дальше, открыл массивную входную дверь и посторонился, запуская внутрь людей.
Зашло человек пять. А один из вошедших что-то наигранно радостно сказал отцу. Отец даже натянуто улыбнулся в ответ и пожал протянутую руку.
Вошедший был небольшого роста — метр семьдесят или чуть ниже, немного пухловат, чуть смугловат, в тёмной одежде, напоминающий… камзол?
Я в местной моде не силён, но одежда, вроде как, дорогая.
Пожав руку отцу, гость прошёл дальше и мгновенно перестал улыбаться, «стреляя» своими маленькими злыми глазками по сторонам. А когда увидел, что я на него смотрю, тут же натянул фальшивую улыбку обратно на лицо.
Ну, это, похоже, Ицхак — наш конкурент…
Вернее, даже не конкурент — а самый настоящий враг, вместе с ростовщиком.
Последней же в нашу таверну зашла молодая симпатичная девушка в светлом платье. Каштановые волосы, светлые глаза… отсюда цвет не пойму, но выразительные, в обрамлении пушистых ресниц. Высокая — с меня ростом.
Если Хайнц, то есть, я — в зеркале смотрелся совсем пацаном, то девушка уже выглядела, как… девушка. Она явно была на год другой старше Хайнца. Ну, или акселератка.
В таком возрасте — в четырнадцать — пятнадцать лет, бывает даже так, что после очередных летних каникул в класс возвращаются пацаны, и… уже не девчонки, а самые настоящие девушки. И они чуть ли не выше пацанов ростом. За год — два такой «сбой» нивелируется, но какое-то время выглядит забавным.
Хм… Брунгильда не просто симпатичная — а вполне себе, красотка.
Не удивительно, что как только я её увидел, сердце тут же забухало в груди. Несмотря на то, что теперь тут не Хайнц, а я — тело всё ещё помнит реакцию прошлого владельца…
Девушка взмахнула своими ресницами и на долю секунды посмотрела на меня.
Сердце застучало ещё быстрее.
В ступор я, конечно, не впал, но своевольничало моё тело по полной…
Вслед за Брунгильдой, зашла ещё одна девушка — в зелёном платьице, чуть пониже ростом, тоже вполне себе симпатичная.
Обе девушки сели за один стол.
Видимо, Брунгильда пришла не одна, а со своей подружкой.
Сказав что-то ей и улыбнувшись, она подняла на меня свой взгляд и поманила пальцами к себе:
— Келлер!
Что? Какой ещё «келлер»?
Похоже, что она позвала меня к себе, но сказала какой-то «келлер».
Ничего не пойму…
Я попытался сделать шаг вперёд, но тело меня не слушалось.
Глядя на меня, девчонки заулыбались и принялись о чём-то довольно шушукаться, а я пытался разобраться, что же со мной происходит.
Сначала в голову пришло понимание, что значит «келлер» — разносчик, официант, гарсон, половой. Для всех этих слов был только один перевод — келлер.
Ведь всё время, что я тут находился, я говорил не на русском языке — а на языке владельца тела и даже об этом не задумывался. А сейчас, когда тело словило когнитивный диссонанс от несоответствия своей собственной памяти и моих мыслей и чувств, произошла какая-то рассинхронизация.
Я не перевёл в голове автоматически слово с местного языка на русский, а тело перестало меня слушаться…
Пришлось приложить приличное волевое усилие, пока тело не преодолело невидимую пелену и, всё-таки, не сделало шаг вперёд. Но после этого, будто отпустило — я снова стал себе хозяином, и языковая рассинхронизация тоже прошла.
Я подошёл к девушкам и вежливо спросил:
— Что пожелаете?
Обе прыснули, и Брунгильда, эффектно пару раз взмахнув своими ресницами и сделав невинный взгляд, поинтересовалась:
— Привет Хайнц, не угостишь нас вашими новинками?
После чего бросила лукавый взгляд на свою подругу, как бы говорящий «смотри, что сейчас будет».
Понятно…
Девчонка, естественно, понимала, какой эффект производила на пацана и решила похвастаться этим своей подружке…
Устроить шоу, над которым можно посмеяться.
Не угадала!
Я с абсолютно нейтральным выражением лица ответил:
— Новинки бесплатно подаются в качестве угощения только при заказе пива, а малолетним мы, к сожалению, пиво не продаём.
На самом деле, я без понятия — продаём, не продаём. Мы же сейчас где-то в средневековье, вроде как, и понятие взрослости тут может кардинально отличаться от того, к чему я привык. Раньше и замуж в четырнадцать выходили, и воевать шли. Даже «полки» в бой водили…
Тот же Вильгельм завоеватель начал подавлять бунты в свои… аж восемь лет, после того, как стал герцогом! Да и к алкоголю отношение было другим — детишкам спокойно наливали разбавленные пиво и вино.
Как там? В пиве сила, а в воде бактерии!
Примерно этим, наверное, и руководствовались люди в те времена, когда разбавленный алкоголь давали детям и сами за обедом употребляли вместо обычной воды. До того, как открыли бактерии и необходимость кипячения жидкостей перед употреблением, слабый алкоголь служил антисептиком, который давал гарантию — сегодня из-за плохой воды ты не выпадешь из жизни на пару дней из-за поноса.
Как-то так…
В общем, с местным законодательством в этой сфере я не знаком.
Между тем, лицо Брунгильды после моего ответа аж вытянулось от удивления. Теперь когнитивный диссонанс случился уже у неё от несовпадения её ожиданий и действительности.
Ну, а я споконым тоном продолжил:
— Как выберете себе что-то, что можно малолетним — зовите. — После чего, обезоруживающе улыбнулся, отвернулся и подошёл уже к соседнему столику с усатым мужиком. — Что желаете?
Периферическим зрением я видел, как к вытянутому лицу Брунгильды добавилась ещё и отъехавшая вниз челюсть.
Выслушав заказы всех посетителей, я, демонстративно не смотря на девушек, подошёл к последнему посетителю — к Ицхаку:
— Что желаете?
Мужчина медленно поднял свой взгляд на меня, вывесил на свой фэйс дежурную улыбку и, облокотившись назад на деревянный стул, спросил:
— А откуда у вас появились новинки, о которых я услышал вчера вечером?
— Корпоративная тайна.
Дежурное выражение на лице Ицхака дало сбой, сменившись на мгновение непониманием:
— К… какая тайна?
— Семейная. Так что, хотите приобщиться — попробовать новинки?
Ицхак на мгновение злобно сверкнул взглядом, но тут же вновь расплылся в улыбке:
— Да, обе.
Я уточнил:
— С пивом?
Дальше Ицхак уже держал лицо и, продолжая улыбаться, покачал головой:
— Без.
А я призадумался…
Хмм… Может, ему недожаренный сыроватый картофель подсунуть и свежесделанную морковку по-Корейски, без мариновки?
Передать ему эстафету когнитивного диссонанса, так сказать.
Пусть попробует, подумает, что это невкусно, а потом, будет ходить и не понимать — ну чего люди опять говорят о каких-то новинках конкурентов⁈ Ну, не вкусно ведь!
Да и, в принципе, пусть, лучше, нас недооценивает…
Кивнув врагу, я снова подошёл к девушкам и спросил:
— Определились? — И не дав ничего ответить, продолжил без паузы. — Ну, как определитесь — зовите.
После чего, снова развернулся и птопал на кухню.
Мать закинула пять порций картошки в разогретый фритюр, но порцию Ицхака я вытащил заранее и не посолил, параллельно нарубил порцию морковки по-Корейски и тоже забыл «посолить» и добавить сахар.
Обратно я нёс еду на подносе крайне аккуратно, чтобы наверняка не загреметь по дороге.
Ведь для Брунгильды я теперь неприступная крепость. А неприступная крепость выглядит не так неприступно, когда летает по полу вверх тормашками.
Почему я так решил?
А потому что нечего было пытаться манипулировать бедным пацаном и хвастаться перед подругой! Да и мне реально будет проще, если я буду общаться с ней поменьше — сегодняшняя рассинхронизация мне о-о-чень не понравилась!
Ну вот так вот, реагирует моё тело на эту девушку, и чтобы взять себя в руки, мне пришлось практически переступить через себя, приложить действительно много волевых усилий.
Когда я вышел в зал, Брунгильда заказывала что-то у моего отца и, увидев меня, демонстративно отвернулась.
Я же про себя усмехнулся.
Ну-ну!
Напугала ежа голым задом.
Раскидав еду по столикам посетителей, я подошёл к Ицхаку и, выставив порцию модифицированных картошки и морковки на стол перед ним, ушёл к стойке. Сам же периферическим зрением начал пристально наблюдать за скотиной.
Ицхак сначала понюхал картошку, затем взял двузубую вилку и брезгливо накалов брусочек картошки, откусил. Раз прожевал, два, и его лицо скривилось в недоумении.
Сбросив пальцем недоеденную картошинку на тарелку, он подхватил той же вилкой немного морковки и попробовал её. На его лице тут же проступило непонимание. Даже растерянность. Он прожевал без энтузиазма, проглотил, и тут же закрутил головой по сторонам, смотря, как остальные вполне с удовольствием едят то, что ему не понравилось.
Я подошёл к столику Ицхака и чуть ли не с подобострастием спросил:
— Как Вам? Понравилось?
Маска мужчины дала трещину — улыбка у него вышла совсем уж натянутой, но ответил он:
— Очень! Сколько с меня?
— Пять медных талеров.
Вообще-то три, но для этого уродца персонально — пусть, будет пять.
Вот так!
Ицхак тут же залез в кошелёк, отсчитал пять монет и с хлопком положил их на стол:
— Спасибо! Но у меня дела, пора бежать.
После чего, быстрым шагом, чуть ли не переходя на бег, вышел из таверны.
Ох, сколько же сил я потратил на то, чтобы не рассмеяться в голос!
Ну что, Ицхак, проверим тебя на психическое здоровье…
Что будет происходить внутри твоей головы, когда все вокруг только и будут говорить, что новинки — огонь?
Хе-хе-хе!

Глава 13

Друзья, завтрашнюю проду выкладываю чу-чуть пораньше)

Глава 13

В этот день, было мно-о-ого работы — даже несмотря на то, что я не выходил на улицу с подносом и своей агрессивной рекламой наперевес. У меня тупо не было на это времени!
Сарафанное радио сработало так, что и без всяких ухищрений с моей стороны, посадка в нашей таверне была полная! Мало того — даже небольшая очередь из желающих образовалась!
Брунгильда, после того, как попробовала наши новинки, дождалась пока я на неё не посмотрю и после этого, демонстративно от меня отвернулась. Вальяжно встала из-за стола со своей подружкой, и они неспешно вышли из таверны.
Я лишь посмеялся про себя.
Выглядело это в моих глазах примерно так: «Я три дня гналась за Вами, чтобы сказать, как Вы мне безразличны!».
Сто процентов обиделась на меня…
Ну, да и пускай, обижается сколько хочет — сама же виновата!
И раз обиделась — может, пореже заходить будет. А чем меньше она будет со мной контактировать — как раз, тем мне же проще!
В конце дня, когда отец закрыл дверь за последним посетителем и подошёл к столику, за которым уже находились мы с матерью, он буквально рухнул на стул.
И я прекрасно его понимаю! Я и сам сейчас растёкся амёбной массой по поверхности стола. Несмотря на то, что сегодня мы с самого утра работали втроём, а не вдвоём — упахался я даже больше, чем вчера. Слишком уж много гостей и заказов для нас троих…
Мама, кстати, устала не меньше, а, наверное, даже больше нашего — девяносто процентов всего она приготовила сама, у меня почти не было времени помогать.
— Завтра с утра пойду в порт, попробую нанять официанта. А лучше — двух… — Отец, будто мои мысли прочитал! Впрочем, это решение напрашивалось, оно, скажем так, висело в воздухе. — Заодно, к торговцу, где я покупал калтофель зайду, куплю ещё несколько мешков этого калтофеля — если будет! Корабль с ним, как раз, в ночь должен появиться.
Про картофель отец упомянул не зря — он оценил картошку фри! Сегодня он попробовал её горячей, только из фритюра, и очень уж она ему понравилась. Сокрушался даже, что по сравнению с холодной и полежавшей — разница просто день и ночь!
— Сейчас узнаем, хватит ли нам на калтошку и персонал… — Мать встала со стула и отправилась на кухню, а через минуту уже вернулась со шкатулкой, где хранилась вся дневная выручка.
Отец вмиг аж пободрее стал, подобрался, отлип от спинки стула и наклонился вперёд, когда мать высыпала монеты на стол.
Хм… да тут даже визуально понятно, что выручка прилично больше вчерашней!
Отец быстро расфасовал монетки по стопкам и ошеломлённо выдал, облокотившись обратно на стул:
— Четырнадцать серебра и восемнадцать с четвертью меди! Это же, примерно, восемь серебряных талера выручки!
Мать отца поддержала, потрясённо покачав головой:
— Хотела сказать, что не удивлена — пива сегодня заказали столько, что на завтра его уже не хватит… но нет, сумма, всё равно, удивляет. Это ведь как четыре дневные выручки тогда… когда у нас дела шли ещё неплохо — в самом начале.
Отец крайне довольный собрал монеты и ссыпал их обратно в шкатулку:
— На всё хватит — и на бочку пива, и на калтошку, и на задаток персоналу. А взнос ростовщику ещё пару дней подождёт. Выручка же в ближайшее время сильно не упадёт?
После своего вопроса отец перевёл взгляд на меня. Мало того, мать точно так же, как и отец, ждала ответ именно от меня — так как, тоже посмотрела в мою сторону…
И я поймал себя на мысли, что тихо, без слов и обсуждений, без каких-нибудь «революций», моё мнение стало для них вдруг весомым. Даже, я бы сказал — этаким экспертным!
Приятно, что ни говори!
Впрочем, после того, как они увидели результат моих действий в медном эквиваленте на столе, пощупали его, посчитали и сложили обратно в шкатулку, даже до особо непонятливых дошло бы, что мои действия результативны.
Ещё позавчера мне со скрипом выделили две картошины и немного масла на мои эксперименты — и то, с условием, что я сам всё за собой подъем. Сейчас же и отец, и мать, смотрят на меня и ждут моего ответа. Быстро же я взлетел в их глазах!
Я кивнул:
— Ближайшую неделю доходы будут неплохими. Может, не такими большими, как сегодня — но примерно на уровне, когда дела у нас шли неплохо. Это уж точно. А после — посмотрим, как оно будет, и что с этим делать.
Отец спросил с неким предвкушением:;
— То есть, на два серебряных талера в день можно рассчитывать?
Кивнул снова:
— Да.
На самом деле, уверенности не было — а срок про неделю я взял с потолка. Я ж исследований подобных не проводил… Сколько ещё будет к нам идти поток после «сарафана» я не знаю, но если что — побегаю зазывалой с подносом по улице, и тогда с выручкой точно будет нормально, как я и обещал.
— Отлично! — Отец хлопнул в ладоши и довольно потёр руки. — Тогда, поужинаем и я пошёл за дровами.
Аж ужаснулся! Я сейчас выжатый, как лимон — чего-нибудь поем, умоюсь и заползу в кровать спать без задних ног. А батёк сейчас после ужина ещё и в лес за дровами пойдёт! Да он двужильный…
Аж зауважал мужика!
По-хорошему, конечно, предложить бы ему помощь и сгонять за дровами вместе с ним, но сил на это сегодня откровенно нет. Да и помощи той от моего дрищеватого подросткового тела — кот наплакал. Разве что, хворост собирать…
Надо, кстати, уже начать тренировки — а то, таким вот дрищём ходить мне совсем не нравится…
Подумав с минутку, тяжело вздохнул про себя.
Раз мне нужны тренировки — то, как раз, и пойду с отцом за дровами. Как бы этого ни хотелось — а набор массы всегда идёт через отказ. Надо только хорошенько поужинать, чтобы строительный материал для организма был.
В прошлой жизни набор массы у меня всегда хорошо шёл, когда я был уставший. Возможно это потому, что, когда я был уставший мне всегда было в лом делать много подходов, потому я делал всего пару, но доходил до полнейшего отказа. То есть, брал, так сказать, не количеством, а качеством — и это вполне себе работало.
У пацана же может быть другая физиология, другая генетика. Так что то, что работало в прошлой жизни — может не сработать здесь в другом теле. Но чтобы это проверить, надо пробовать.
Ещё раз тяжело вздохнув про себя, повернул голову к отцу:
— Я сегодня с тобой за дровами.
И отец, и мать одновременно направили на меня мне крайне удивлённые взгляды.
Но отец почти сразу же нахмурился:
— Сходил ты уже разок со мной за дровами, чуть не помер… Давай-ка, я, лучше, как-нибудь сам!
Моё внутреннее уставшее «я» буквально кричало мне — «дурак, тебя отговаривают — соглашайся!», но я не повёлся:
— Я буду аккуратен! На кухне же смог ничего не разбить — так что, там тоже справлюсь.
А про себя усмехнулся…
Ещё и уговаривать родителей приходится, чтобы поработать. Любой пацан на моём месте был бы счастлив!
Но вот только, я не пацан… Потому, сразу же добавил:
— Я и в порт завтра с утра с тобой пойду.
— А в порт-то зачем?
— Ну, как… Хочу осмотреться. Может, продукты какие-то интересные найду или специи.
— Хм… — Отец задумчиво почесал подбородок, после чего, уточнил. — Это для твоих рецептов в голове?
Кивнул:
— В том числе, и для них…
Ну, я и правда хочу посмотреть, что тут есть в наличии — прицениться,так сказать.
И, кстати, не только у этого торговца, к которому отец хочет наведаться — но и, в принципе, у всех иностранных торговцев в порту на товары глянуть.
Может, чего интересное и полезное прямо сейчас будет, и мы это сразу же и купим — кто знает? Но кроме этого, ещё я хотел просто город посмотреть. И начать можно, как раз, с порта.
Отец кивнул:
— Ну, раз для твоих рецептов — то, конечно, пойдёшь со мной.
— И в лес, и в порт!
Отец хотел что-то сказать ещё, но после моего высказывания, прикрыл открытый было рот и, смотря на меня тяжёлым взглядом из-под бровей, медленно выдохнул:
— Ладно… В последнее время ты, действительно, стал аккуратнее, так что можно попробовать и в лес сходить.
Мать взяла шкатулку с деньгами подмышку, встала и, уже отвернувшись ко мне спиной, чуть развернула назад голову:
— Заготовки, как я понимаю, сегодня делать не будем?
О-о-о-й-о…
Мне аж захотелось завыть! Ещё и заготовки на завтрашний день же надо делать!
Ну, желательно…
С ними, всё-таки, гораздо проще.
Может, всё-таки, без леса обойтись?
Путь до леса, который я видел с нашего участка, идёт через поле. И кроме физ. подготовки, я хотел заодно посмотреть, какие на нём травки растут. Может, чабрец какой — он же тимьян, найду. Или душицу, например — она же орегано/майоран, обнаружу.
Да и в принципе, все яснотковые — а это и орегано, и базилик, и тимьян, и мята, и шалфей… и много что ещё. Растут практически везде. Ну, кроме районов крайнего севера.
А все эти травы — это же чуть ли не основа европейской кулинарии. Если найду орегано и базилик — то, когда выращу свои помидоры, смогу ведь даже настоящую пиццу делать! С сыром местным нужно будет только разобраться…
В общем, несмотря на то, что я не знаю, когда там что растёт из трав — проверить это дело можно уже сейчас. Тем более, я знаю, что некоторые яснотковые вообще зимостойкие — то есть, сохраняют жизнеспособность даже в зимний период.
Тяжело вздохнул про себя…
Я, всё-таки, пойду с отцом в лес. А потом… потом помогу матери с заготовками на завтра. А с утра ещё и в порт идти…
Мягко говоря, сегодняшний вечер, будет насыщенным, как, собственно, и завтрашнее утро, да и день тоже…
Нет, хочет там отец, не хочет, а я завтра приложу все свои усилия для того, чтобы он, всё-таки, нанял персонал.
Мы втроём просто не справляемся!
А учитывая, что картошка с морковкой по-Корейски — это лишь начало моих идей, то освобождать мои руки нужно как можно раньше.
Всё это лето будет продуктивным насыщенным на дела! Один парник построить — чего только стоит!
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Мы быстро покушали. Потом отец взял топор, волокуши свернул в рулон и закинул на плечо и, спросив готов ли я, повёл через поле в лес.
Прямо за границей нашего участка простиралось километровое поле — где уже потихоньку начинала пробиваться зелень.
Идя следом за отцом, я пытался найти знакомые мне растения. Дикую мяту я найду абсолютно точно — без каких-либо проблем. У нас на даче её было столько, причём росла она прямо за забором, что её я ни с чем не спутаю — с этой мятой я выпил в своё время сотни литров чая…
А на счёт остальных яснотковых — я уже был не уверен.
Как выглядит зеленый базилик, я знаю — жена на грядках выращивала. А вот с той же душицей (она же орегано) — немного сложнее. Под моим забором она не росла, и целенаправленно по полям и лесам я её тоже не искал — так что знаю, как она выглядит исключительно в измельчённом виде, в пакетике.
Впрочем, яснотковые — одно семейство, а, значит, чем-то они должны быть похожи. Но ориентироваться я буду даже не на это, а на более надёжный способ — а точнее, на свой носопыр! Каждое растение, которое я встречу, я оторву от него листочек, разотру между пальцами и понюхаю.
Первым полезным растением, что я нашёл было что-то бобовое — скорее всего, дикий горошек. Точно определить не получилось — стручков пока ещё нет, но листочки чётко отдавали на запах и на вкус горошком. Сорвав один стебелёк, я потихоньку начал его подъедать, ведь пока нет стручков — именно листья на диком горошке съедобные. А когда пойдут стручки, листики уже станут слишком твёрдыми, неприятными.
Эх, сколько этого дикого гороха мы с пацанами съели летом в деревне по полям!
Отец скосил на меня взгляд, когда я откусывал очередной листок со стебелька.
— Будешь? — Я протянул ему зеленушку.
На что тот качнул головой:
— Не.
И перестал на меня коситься.
Я же тормозил у каждого перспективного растения, тёр листок, нюхал, только после этого догонял отца.
Таким темпом мы и дошли до леса. И уже на опушке я застопорился у невысоких пока что зарослей… орегано! Ну, душицы, то бишь.
Ни на мяту, ни на базилик, кстати, особо не похоже. Не, сама форма листьев похожа, конечно — но они, по сравнению, с базиликом и мятой, совсем уж крошечные. Так что я даже и не подозревал, что это близкий родственник мяты…
Но стоило только растереть листок между пальцев — и как будто, я в Италии очутился! В нос мне ударил сильнейший запах свежеприготовленной итальянской пиццы из печи!
Ведь настоящая «„красная“» пицца может быть ТОЛЬКО с душицей, и по большому счёту, именно душица — это и есть запах настоящей пиццы! Правда, та же «„маргарита“» делается без орегано — а только с базиликом, и не менее классическая, но это уже детали…
Я застыл на месте и никак не мог надышаться этим запахом!
Дело в том, что, в последнее время, в моей прошлой жизни — всё покупное орегано в пакетиках превратилось просто в ничто! Открываешь пакетик орегано, нюхаешь и… высыпаешь всё в мусорку!
Потому что запаха орегано как такового нет, и пахнет из пакетика просто какой-то соломой. Правда, из всех брэндов на рынке оставался только ОДИН, который пах настоящим орегано — а не пересушенной соломой. И то, запах орегано просто угадывался. Сильным он, опять-таки, не был.
Сейчас же у меня аж голова закружилась от этого дивного сильнейшего запаха того самого орегано. Свежего, настоящего — а не высушенной в неправильных условиях не понятно какой травы.
Понятно, что голова закружилась не от запаха — а, скорее, от того, что я глубоко дышу уже секунд двадцать и всё никак надышаться этим запахом не могу…
Уже отошедший от меня метров на тридцать отец меня окрикнул:
— Хайнц!
Я поднял совершенно счастливое лицо от «букета» орегано и спросил:
— Что?
— Ты идёшь?
— А, да… Только обратно пойдём этим же путём, хорошо?
Отец посмотрел на меня, потом на траву в моих руках и спросил:
— Нашёл что-то?
— Ага! — Я прошёл вперёд и подсунул отцу под нос свою находку.
Тот понюхал и кивнул:
— Знаю такое, душица — лекарственное растение!
Я аж удивился:
— Лекарственное?
— Да. Отвар помогает, когда заболел. Когда животом мучаешься тоже помогает. Ну, и иногда его в мясо добавляют для вкуса.
Иногда…
То, что все яснотковые полезные — это и так понятно. Думаю, тут и мяту, и тимьян, и базилик в медицинских целях тоже используют.
Но вот то, что это просто шедевральные травы для кулинарии — тут, похоже, пока что не в курсе…
Просто добавить тот же орегано в мясо при его приготовлении — это одно дело, но стоит протомить эту душицу в томатном соусе… И это уже отвал башки!
Отец повёл меня вперёд в лес и уже метров в ста, остановился у поваленного дерева с большим выворотнем корневища. Рядом виднелась щепа — видимо, поваленное ветром дерево тут было не одно, но второе уже разрублено топором и сожжено в нашей печи.
Отец кивнул мне:
— Я — рубить, а ты походи по округе, пособирай хворост.
Скинув свёрнутые в рулон волокуши с плеча на землю, отец достал из-за пояса свой топор, примерился и начал без лишних слов рубить поваленный ствол.
Я же отошёл метров на десять и начал собирать хворост. Палки, еловые ветки — в общем, всё то, что хорошо подходит для розжига печи.
Собрав целую кучу, я внезапно остановился и в удивлении уставился себе под ноги. Прямо передо мной — из земли, торчала знакомая мне по прошлой жизни шапочка в бесконечных извилинах.
Да это же сморчок!
Весь хворост, который я набрал себе в руки, я на том же месте скинул на землю и бросился к грибу.
Ну да, сморчок! Одна из разновидностей…
Да это же… весеннее золото! Грибное, имеется ввиду. Сморчки по вкусу ничем не уступают тем же белым и лисичкам — наоборот, ценятся даже больше.
Сорвав гриб, я как ищейка, тут же начал искать рядом и нашёл ещё один. А рядом — ещё один, и там вдали — тоже.
А это что?
Строчок…
Судя по тому, каким здоровенным он вымахал — строчок гигантский. Съедобный гриб.
Там есть и ядовитый вид, но это условно — отвариваешь перед употреблением, или сушишь, и через несколько месяцев яд распадается.
В общем, мы всегда все строчки брали — и полностью съедобные, и ядовитые — просто обрабатывали так, чтобы яда не оставалось.
По вкусу строчки сморчкам уступают, но тоже о-о-очень вкусные!
Я, как заядлый грибник, абсолютно забыл про какой-то там хворост, и начал в азарте исследовать лес — в поиске грибов.
Не знаю, то ли тут всегда так, то ли год выдался грибным — но лес был буквально весь завален грибами!
Несмотря на то, что лес мне был незнакомым, я без опасений петлял между деревьев — в поиске всё новых и новых грибов. Заблудиться не боялся, потому что постоянно слышал прекрасный ориентир — звук рубки дерева.
Если звук сильно отдалялся — то, я возвращался обратно.
Почти сразу рук для найденных грибов стало не хватать, так что я стянул с себя рубашку и сделал из неё импровизированный туесок. Вернее, по размерам, скорее, полноценную большую корзину.
И только когда я наполнил свою рубаху грибами с горкой — лишь тогда вернулся обратно к отцу на звук рубки дерева.
Я гулял по лесу, как минимум, час — а то, и больше. Сложно следить за временем, когда нет часов. Но времени точно прошло прилично так…
Так вот, за это время отец отрубил всего один «пенёк» от поваленного ствола и сейчас разрубал эту чурку на отдельные дровины.
Мда… С эффективностью труда в это время явно бо-о-льшие проблемы! КПД просто минимальный! Тут нужен был изначально не топор — а пила. Но, видимо, пил тут или нет, или они дорогие.
В общем, я оставил себе в голове ещё одну зарубку на счёт того, с чем идти к местному кузнецу.
Увидев меня, отец сделал перерыв и вытер пот со лба тыльной стороной ладони. Заметив, как я осторожно, будто важный клад, укладываю свою заполненную рубаху на траву, отец поинтересовался:
— Что это? — А подойдя и увидев грибы, снова посмотрел на меня как на скорбного умом — ровно так же, как и смотрел на меня в первый мой день попадания в тело Хайнца. — Ты всё время собирал ЭТО вместо хвороста?
Я кивнул:
— Да. Оказалось, что сейчас весь лес в грибах!
Отец помолчал пару секунд, а затем, тяжело вздохнув, покачал головой:
— Высыпай своё «добро» здесь, а рубаху мать отстирает. — Я в вопросе приподнял правую бровь вверх, и отец пояснил. — Это — несъедобно! Мясо бедняков едят только в сильный неурожай и голод. И то, надо знать, что есть — можно и помереть.
Не, я знал, что в средние века грибы были не особо-то и популярны, но, чтобы вот так⁈
Хотя… С другой стороны, взял ты строчок обыкновенный, предварительно не отварил (а на всякий случай даже пару раз) с последующим сливом отвара, куда вышли все токсины, и вполне себе можешь отравиться. Даже со смертельным исходом! В некоторых странах в моём прошлом мире даже ввоз строчков обыкновенных запрещён! В других странах же, этот гриб считается условно съедобным — то есть, можно есть после определённой подготовки.
Взял ту же бледную поганку, а ведь её невероятно часто путают со съедобными грибами, съел, и помер.
Засолил грибочков в горшке без стерилизации, хранил неправильно, и вот ты уже помер от ботулотоксина.
Взял зонтик, пожарил в муке, съел и помер. Потому что вместо зонтика ты взял «„лепиоту острочешуйчатую“» — ядовитый гриб.
Грибы, когда ты не знаешь, что делаешь — крайне опасная вещь! И да, если не знать, то лучше их, вообще не трогать, это чистая правда!
Вот, видимо, в таком ключе и рассуждали люди в средние века, когда опасались иметь дело с грибами. И, между прочим, правильно делали!
Но я-то знаю — всё-таки, стаж походов за грибами… да вся жизнь! Сначала — в деревне, потом — все леса вокруг дачи исходил. Я никогда не перепутаю условную рядовку с бледной поганкой и, всё равно, тщательно смотрю каждый гриб.
Так ведь ещё и вкусных грибов не так много. Очень много грибов обладают невыразительным, землистым вкусом — как например, те же подберёзовики.
Потому, видимо, и мясо бедняков: варёный, а не жареный, склизкий подберёзовик не очень-то и вкусный…
Так ещё и хитиновая оболочка молекул в грибах не переваривается — потому девяносто восемь процентов полезных веществ из грибов не усваиваются.
Чтобы усваивались, а не просто давали аромат, нужно физически её повредить, эту оболочку — измельчить грибы в ступке или блендером и кушать в том же крем супе, например.
В общем, грибы — бесполезна с точки зрения средневековья штука. Высокая вероятность отравиться, в основном, невыразительный вкус, ну, и низкая усвояемость питательных веществ.
Я про себя усмехнулся…
Самое время устраивать грибную революцию!
Это ж как вспаханная, подготовленная земля — кинь семечки, и всё взорвётся буйным зелёным ковром!
Познакомить людей со сморчками, белыми грибами, да лисичками — у них же всё вкусовое мировоззрение перевернётся! Главное, чтобы не побежали в лес собирать грибы самостоятельно, реально ведь могут потравиться. Конечно, смертельный исход — не самая частая штука, и в основном, от бледной поганки, но и понос со рвотой — не самое приятное времяпрепровождение!
В общем, вот отец, видимо, и подумал, что я набрал всякой ядовитой дряни…
Потому-то я просто улыбнулся и покачал головой:
— Не надо ничего высыпать! Я знаю, что делаю. После того, как ты это попробуешь… — Я указал на свою импровизированную корзинку, полную сморчков и строчков. — Сам меня потащишь в лес грибы собирать, запасы делать — пока эти грибы не отошли.
Отец нахмурился:
— Они могут быть ядовиты!
На что я приподнял руки в успокаивающем жесте:
— Эти съедобные, не волнуйся.
Да, тут не было даже условно съедобных строчков обыкновенных, одни только гигантские, а они считаются съедобными без особенной предварительной подготовки. Не условные сыроежки, конечно — которые можно есть сырыми, но всё же!
Мои заверения отца не успокоили, и мы ещё пару минут спорили о том, что делать с моими собранными грибами. Если бы не мой аргумент о том, что про грибы я узнал после удара головой, также, как и про картошку, он бы меня даже слушать не стал — а так, махнул рукой:
— Ладно, тащи домой. Пусть, тебя там мать вразумит!
В общем, домой мы пошли… по-разному: Отец — с волокушей нарубленных дров и с хмурым выражением лица, а я с мешком вкуснейших грибов и с улыбкой на всю физиономию!
Так сейчас ещё и, душицы наберу на опушке!
Улыбка на моей физиономии стала ещё шире!
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— Нет, ты что — отравить нас хочешь⁈ — Мать, как только увидела грибы, тут же пошла в отказ.
Но я не сдавался:
— Говорю же — я ЗНАЮ, что с ними делать!
— Да откуда ты это можешь знать⁈
Я сидел на кухне за столом, рядом со своей рубахой, полной грибов, напротив матери и всё пытался её вразумить:
— Оттуда же, откуда и про всё остальное! Говорю же — у меня после удара по голове появилось не только понимание, что именно эти грибы съедобные, но ещё и как их приготовить! Ладно… — Я поднял руки вверх ладонями вперёд. — Давай так — я приготовлю одну порцию и сам её съем. Так ты убедишься, что с этими грибами всё в порядке, и только после этого я угощу уже вас.
Мать всплеснула руками:
— С ума сошёл⁈ Сам отравиться захотел⁈ Я не дам тебе этого сделать! Мы выбросим эту гадость!
На что я покачал головой:
— Я в любом случае это сделаю. Если надо будет сбегаю ночью в лес, соберу ещё и, всё равно, приготовлю их себе. Это — просто факт!
Я скрестил руки в замок на груди, а мать перевела взгляд на отца:
— Ну, хоть ты ему скажи!
Отец, что стоял рядом с печкой, прислонившись к ней плечом, посмотрел на меня:
— Мы о чём с тобой договаривались?
Я приподнял левую бровь вверх:
— Ни о чём. Ты просто сказал, чтобы я поговорил с мамой. — Я решил действовать другой тактикой — чуть более мягкой, и приложил правую ладонь к груди. — Я понимаю, что вы волнуетесь за меня, но и вы должны понимать, что я в любом случае это сделаю, потому что абсолютно уверен в безопасности этих грибов при определенной готовке. Что будет лучше? Если я тайком ночью приготовлю себе порцию или сделаю это согласованно и под контролем? Если вдруг что-то случится (а оно не случится), но просто для вашего спокойствия — если что-то случится, вы об этом будете в курсе и сможете вовремя обратиться к лекарю. Так пойдёт?
Отец с матерью переглянулись, и мать тяжело вздохнула:
— Не нравится мне этот удар виском. Может, уже отведём Хайнца к менталисту? Пусть, маг посмотрит, что там у него с головой случилось? Откуда эти идеи непонятные появляются…
Что⁈
Я не ослышался⁈
К магу⁈ Менталисту⁈
Пока я переваривал информацию, отец ответил:
— Ты же знаешь расценки гильдейских магов. Нам это просто не по карману. Мы только-только начали зарабатывать деньги и пока не можем себе позволить тратить их куда-либо кроме закупки продуктов погашения задолженности. И между прочим… — Отец продолжил несколько вкрадчиво. — Нормальные деньги стали к нам приходить только из-за этих идей, что появились в голове у Хайнца. Пока что всё работало… Может, и сейчас так? Я… — Отец постукал себе в грудь два раза указательным и безымянным пальцами правой руки. — Могу попробовать то, что он сделает с этими грибами. Ты же знаешь — у меня очень крепкий живот. И если вдруг что-то пойдёт не так, то, возможно, я и так справлюсь, без лекаря. Ну, а нет — так я к нему пойду. Я, в любом случае, крепче.
Я во второй раз за одну минуту крайне удивился…
Во-первых: вот уж совсем не думал, что это ОТЕЦ встанет на мою сторону. Честно говоря, я рассчитывал, что гораздо проще будет уломать мать.
А, во-вторых: гильдия МАГОВ⁈ Настоящих, что ли, МАГОВ⁈ Или тут магами называется что-то другое?
Напряг память Хайнца…
Да!!! Тут есть реальные маги!
В голове всплыло воспоминание, как Хайнц был с матерью на городских мероприятиях в честь свадьбы короля — там со сцены выступал маг огня. Настоящее фаер шоу устраивал!
ОБАЛДЕТЬ!!!
Пока я находился в обалдевшем состоянии, родители о чём-то там между собой договорились, а пришёл я в себя только когда мать меня окрикнула:
— Хайнц!
— А? — Я вернулся в этот мир, и перевёл взгляд на свою мать. — Да?
— Я говорю, если у отца будет из-за тебя отравление, и ему придётся идти из-за этого к лекарю, то ты получишь ТАКОГО ремня, что неделю сесть не сможешь! Будешь всё это время стоять на кухне и работать вместо меня, понял⁈
Я покивал головой:
— Понял — понял, но всё будет в порядке, не беспокойтесь! А теперь… — Я широко улыбнулся, развязал импровизированные тесёмки из рукавов рубахи, и по столу рассыпалась целая гора грибов. — Будете мне помогать! Сначала, грибы нужно подготовить…
А информацию про магов я разузнаю потом — в более подходящее для этого время.
* * *
Два часа мы возились с этими грибами. И если со сморчками было относительно просто — очистил ножом от земли, да помыл от грязи, то со строчками было сложней.
Вся их поверхность состоит из ходов, в которые любят забираться насекомые — типа муравьёв. Каждый гриб отмой, порежь на небольшие кусочки, чтобы все пазы можно было вымыть, обсуши… В общем, по ощущениям всё растянулось на часа два, если не больше…
После того, как мы закончили с подготовкой грибов, убрали их в подпол и начали уборку в зале. Несмотря на то, что время уже было позднее, это нужно было сделать. После чего изнемождённые отправились спать. Этот день был, мягко говоря, насыщенным на работу… Да и в качестве безопасности решено было не есть грибы на ночь…
Я отрубился в сон ещё до того, как моя голова коснулась подушки.
* * *
— Ку-ка-ре-ку!!!
Открыв глаза, я потянулся. За ночь прекрасно выспался и отдохнул.
— Ку-ка-ре-ку!!!
И несмотря на бывшее в моей голове предубеждение ещё с прошлой жизни, что петухи — это зло, ор нашего петуха меня никак не нервировал. Как-то так выходило, что он начинал орать только тогда, когда я и сам уже собирался проснуться.
Встав с кровати, я размялся и поработал немного со своим весом.
Отжался от пола до отказа мышц, передохнул, повернулся к кровати спиной, упёрся руками в край и поприседал/поотжимался — таким вот образом, нагружая трицепс. Тоже до отказа, аж отжаться в последний раз не смог и сел задом на пол.
Посидел так немного, приводя дыхание в порядок и, получив порцию эндорфинов, которые организм выработал в ответ на физическую нагрузку, пошёл довольный обмываться на улицу.
Обмылся, зашёл в туалет, типа «сортир», и на обратном пути встретил отца, который опрокидывал себе на голову ведро колодезной воды.
Увидев меня, он фыркнул, выплёвывая воду изо рта, и спросил:
— Опять раньше меня проснулся? — Не дожидаясь ответа на свой вопрос, так как тот был риторическим, отец сходу задал следующий. — Ну что, будешь меня травить на завтрак?
По смеющимся глазам было понятно, что это у него шутка такая, но я не оценил — цокнул языком и закатил глаза:
— Не буду — а то, мать обидится. Так что просто вкусно покормлю…
— Ну-ну!
А глаза опять смеются.
Проходя мимо отца, дождался, когда он вытрет полотенцем голову, и забросил удочку:
— А если принесёшь сметану — то, вообще, язык откусишь!
Отец задумался на секунду и кивнул:
— Будет сметана. Как раз, скоро молочник будет проезжать мимо — возьму.
То, что сметана тут, в принципе, существует, я узнал из памяти Хайнца. Чуть -чуть напряг память, и эта информация всплыла в моей голове.
Обычно тут делали домашнюю сметану — просто оставляли скисать молоко, а верхнюю скисшую часть из сливок сметали в отдельную посуду — потому, и сметана. Но кроме домашнего изготовления, тут можно было купить любую молочку и у молочника — причём, с доставкой на дом. Молочник каждое утро ездил на своей повозке по городу и звенел в колокольчик. Кому нужна была молочная продукция, ну и само молоко — выходили на улицу и затаривались.
Удобно!
Зайдя на кухню, я залез в подпол, набрал картошки, лука и сморчков.
Сегодня надо сделать наивкуснейшее блюдо с грибами. Что именно? Конечно же жареную картоху с грибами!
По интенсивности вкуса жареную картошку с грибами ставят на один уровень со стейком… Не по цене, не по сложности приготовления, не по эксклюзивности ингредиентов. По вкусу!
Это то блюдо, которое даёт максимум вкуса из самых простых ингредиентов.
Хотя, у меня эксклюзивный ингредиент, всё-таки, будет — сморчки! Так что будет ещё вкуснее, чем с какими-нибудь условными шампиньонами.
Помыв картошку и лук, почистил эти овощи, порезал картошку на кубики и поставил жариться на рисовом масле с добавлением ложечки сливочного.
Две минуты дать прижариться, перемешать, повторить.
Во вторую сковороду я нарезал лук полукольцами и только начал его обжаривать, как вниз спустилась мать.
Она тут же потянула воздух носом и по запаху подошла ко мне вплотную:
— Это что за запахи такие? Уже начал готовить своё блюдо?
Хех! Запах жареной картошки и луковой зажарки — что может быть лучше⁈ Ещё бы она на запах не прибежала.
Потянув носом пару раз шикарнейшие ароматы, она погрозила мне пальцем:
— Отравишь отца — прибью!
После чего, вышла на улицу умываться.
Следом, на кухню зашёл отец. Он точно также, как и мать до этого, принюхался к ароматам, витавшим на кухне, после чего поставил маленький горшочек со сметаной на стол.
Вовремя!
У меня как раз лук со сморчками спассеровались до нужной кондиции, и я тут же ввёл в это великолепие пару ложек сметаны. Минута на огне, чтобы сметанка разошлась, и я вывалил эту заправку в сковородку к обжаренной картошке.
Всё, готово!
Пока выкладывал жареную картошку со сморчками в сметане на тарелку, чуть слюной не подавился.
В идеале, надо было бы ещё добавить немного чесночка к сморчкам и сметане, да присыпать в тарелку сверху укропом, но и так пахло просто изумительно.
Только я наложил картохи в тарелку и положил её на стол перед отцом, как с утренних процедур на кухню вернулась мать. Ещё раз вдохнув божественный аромат, расширив свои ноздри, она молча подошла к столу и встала за спиной отца.
Тот скосил на неё взгляд, но тут же вернулся к своей тарелке, наколол двузубой вилкой картошки вместе с луком и сморчком и, помедлив секунду, съел.
— Ну, как? — Из-за его спины спросила мать.
Отец помолчал немного, наколол на вилку добавки, отправил её тоже в рот и, наклонив голову на бок и закатив глаза, издал звук:
— М-м-м-м… — После чего, повернул голову к матери, дожевал и, покачав головой, ответил крайне спокойным тоном. — Это самое вкусное, что я ел в своей жизни…
Внутри меня тут же расползлось чувство удовольствия.
Хе-хе! Наш человек! Тоже грибная душа — как и я!
Очень захотелось наложить порцию картошки и себе, но я сдержался — у нас же типа эксперимент.
Эх! Но какой же запах…

Глава 16

Глава 16

А вот отец сдерживаться не стал — молча, сам наложил себе добавки и просто проигнорировал непонимающий взгляд матери.
Правда, добавку съел со скоростью пулемёта, потом вскочил из-за стола и наигранно бодро поинтересовался у меня:
— Ну что, готов⁈
Я как пионер — всегда готов, но надо бы уточнить:
— К чему?
— Надо бы в порт сходить — до открытия таверны.
— А, готов, конечно!
Отец поцеловал мать и пошёл на выход с кухни:
— Что стоишь, тогда? Идём!
Мне осталось только пожать плечами и пойти вслед за отцом.
Второй раз, как я вышел из таверны на улицу. И если в первый раз я просто крутился на пяточке у таверны — то, теперь, шёл за отцом в порт, с любопытством оглядываясь по сторонам.
А тут, всё-таки, симпатичненько — аккуратные каменные домики везде, ухоженная дорога и мостовая.
Приятно! И это — всего одна улица до порта, даже не сам город по-сути-то!
Пока я глазел по сторонам, отец чуть притормозил, поравнявшись со мной и спросил:
— А вот эти… как их там?
— Сморчки?
— Да. Они, говоришь, безопасные?
Я кивнул со знанием дела:
— Да. Сегодня сам убедишься…
— Угу… — Отец кивнул какой-то своей внутренней мысли. — И в лесу, говоришь, их много? Грибов этих — сморчков?
— Просто навалом! Видимо, год грибной вышел.
— А хранятся они как?
Я пожал плечами:
— Сушатся и лежат сколько угодно. Потом, просто в воде замачиваешь и готовишь. А ты это к чему спрашиваешь?
Отец потёр подбородок и скосил на меня взгляд:
— Да можно будет набирать, когда за дровами ходить будем…
На моём лице непроизвольно расплылась улыбка:
— Что, очень понравились?
Отец же усмехнулся:
— Недурно вышло! И калтофель и сморчки к нему — всё хорошо получилось. Я вот думаю, купить ещё не два мешка калтофеля — а четыре. А, может, и пять! Он и продаётся хорошо, и сами есть будем… Так что, пойдёшь сегодня со мной в лес? Я дров нарублю, а ты как вчера — грибы собирай…
Не, ну картошка со сморчками, с луковой зажаркой, да в сметанке — это убойное сочетание, тут бесспорно!
Отец, вон, явно покорён и захотел сверху намеченного картошечки закупить, да и грибов собрать побольше — пока сезон сморчков. И я его понимаю!
Мало того — я только «за», что и сразу же озвучил:
— Конечно! Можем просто в другом месте в лес зайти, чтобы новый пятачок леса от грибов очистить.
Отец кивнул:
— Вот, и ладно!
После чего, опять прибавил шагу, выйдя вперёд.
Мимо, с грохотом проехала телега, запряжённая в пару коней-тягачей…
А мы, кстати, уже приближались к порту — до него всего метров двести оставалось, и уже открывался вид на ряды пирсов.
Я насчитал их пять штук — длинные деревянные полосы, уходящие метров на сто в море. И семь кораблей, что были сейчас пришвартованы к этим пирсам.
Отец прошёл ко второму пирсу и бодро взобрался по трапу на видавшее виды пузатое торговое судно.
Прямо на палубе стояла стойка, за которой стоял низкий полноватый одноглазый мужик. А на стойке лежало разное — и продукты поштучно, и ткани небольшими отрезами, и какие-то мешочки…
В общем, это были явно экземпляры его товаров. Сами же товары, видимо, находились в трюме, и сейчас два тощих мужика, как раз, поднимали из него несколько мешков.
Покупатель вскрыл все три мешка, придирчиво осмотрел внутренности и махнул рукой двум здоровякам, что стояли рядом с ним.
Те завязали тесёмки, похватали мешки, один взял один мешок, а другой — сразу два взгромоздил себе на горб, и отправились вниз с трапа. Покупатель же расплатился с торговцем и последовал вслед за грузчиками. «Магазин» опустел.
Подойдя к продавцу, отец протянул вперёд руку:
— Привет, Литугенус!
Тот пожал руку и поздоровался витиевато:
— Пусть, благодать спустится на твою голову, Ульф!
Отец кивнул на меня:
— А это, мой сын — Хайнц.
Торговец приложил два пальца себе ко лбу:
— Пусть, болезни не коснуться тебя.
Я на автомате буркнул в ответ:
— И вам не хворать.
Руку Тристан протягивать не стал, видимо, с детьми не здороваются.
Отец же, пристально разглядывая выложенное на прилавок, пошёл в левую сторону, пока не дошёл до лежащей на прилавке картошки.
Ткнув в неё пальцем, он лениво поинтересовался:
— А это… как оно там называется? — Отец сделал вид, что забыл, как называется картошка.
Продавец тут же помог:
— Калтофель!
— Да, он самый. Свиньям, вроде зашёл. Сколько у тебя есть, и сколько стоит?
Блин, реально, продавец сказал «калтофель»!
Это, оказывается, не мой отец перепутал, в чём я был уверен до этого момента.
Это — продавец где-то этой чуши нахватался!
Литугенус ответил, опёршись руками на прилавок:
— Есть семь мешков. Одна с половиной седая монета за мешок.
На что, отец знатно удивился:
— Как это — полтора серебра⁈ В прошлый раз же была одна серебрушка за мешок⁈
Торговец развёл руки в стороны:
— Тогда была одна цена, а сейчас — иная.
А в глазах-то хитринка! Еле уловимая, но она есть!
Походу, Литугенус сразу же «прохавал», что картошка совсем не для свиней, и собираются её покупать в любом случае. Вот, и заломил цену.
Отец нахмурился:
— А если я сразу пять мешков возьму — скидку сделаешь?
На что Литугенус взмолился:
— Побойся бога! Я и так в ноль выйду, отпускаю тебе как давнему знакомому со скидкой!
Причём, натурально так взмолился, аж руки заломил! Я бы даже поверил, если бы до этого хитринки в глазах не видел.
Отец настаивал:
— Тебе хуже выйдет, если обратно с калтошкой поплывёшь, меньше рыбы в трюм влезет — ещё больше убытка выйдет. А я у тебя почти всё забираю! Сделай скидку, будь человеком!
Литугенус снова заломил руки и начал что-то вещать в ответ, но я переключился на стойку с товарами и начал изучать ассортимент.
Это, походу, надолго…
Ткани сразу пропустил — оно меня сейчас не интересует. А вот у мешочков тормознул — специи.
Зира цельная, какие-то смеси порошков, а это что такое красненькое?
По запаху — красный молотый перец…
Я отвлёкся на звук хлопка — это мой отец с Тристаном пожали так руки с размахом, сделку закрепляли. А я даже не узнал, удалось ли отцу получить скидку у ушлого торговца.
Но судя по довольным лицам обоих — Литугенус сделал мнимую скидку, а отец таки получил эту самую мнимую скидку…
Из трюма тут же начали поднимать мешки, и отец кивнул на них вернувшимся после прошлого покупателя двум плотным грузчикам. Они, видимо, тут на постоянке работают.
Когда отец расплатился с торговцем, я ткнул пальцем в сторону острого перца и спросил:
— Сколько стоит такой мешочек?
— Десять седых монет.
Сколько⁈
Мне кажется у меня аж глаза округлились от цены за этот мешочек. А ведь это — ингредиент для морковки по-Корейски! У нас красный перец пока есть, но ведь навечно его не хватит!
Десять серебряных талеров, которые Литугенус почему-то называет седыми — видимо, по цвету серебра… Это же, по сути, те же штук семь мешков картошки — если с небольшой скидкой!
Дорого!
— А сам перец можете привезти? Или семена.
Литугенус улыбнулся:
— Умный молодой человек ошибается — в этом месте. — Он обвёл рукой город впереди. — Семена не взойдут.
Умный молодой человек и не собирается выращивать перец в огороде — для этого есть парник!
Ну… будет парник. Пока ещё нет, но это дело наживное!
— Так можете привезти или нет?
— Ничего везти и не надо — всё здесь. — Тристан хитро улыбнулся, достал из-под прилавка сундучок и вытащил оттуда мешочек.
Развязав тесёмки, торговец высыпал на прилавок несколько семян:
— Одно семя — один седой.
Охренеть, ну и цены у этого товарища!
Впрочем, меня устраивает, я указал пальцем на самое толстое семечко на столе:
— Одно семечко.
— Хайнц! — Меня позвал по имени отец, и когда я повернулся к нему, он покачал головой. — Дорого! Да и Литугенус сказал же — не взойдёт…
Но я сделал самое серьёзное лицо, на которое был способен:
— Отец, надо!
Тот смотрел на меня несколько секунд, раздумывая, но потом цокнул языком и нехотя, скрепя сердце, выложил на прилавок перед Тристаном одну серебряную монету.
Тот повеселел и, убрав сундучок обратно под прилавок, смахнул серебрушку себе в руку:
— С вами славно иметь дело! Вот…- Он пододвинул ко мне семечко по прилавку. — Пелец — Ваш!
Так, стоп!!!
Он сказал… ПеЛец⁈ Не пеРец⁈
Отец забрал семечко и положил в какой-то отдельный мешочек, который лежал в его кошельке. Ну как кошельке — мешочке на поясе, который исполнял обязанности кошелька.
А я усмехнулся:
— Пап, я, кажется, раскрыл тайну. Слушай… — Отвернув голову к Литугенусу, спросил. — А как правильно: картофель или калтофель?
Отец нахмурился, а Литугенус ответил:
— Калтофель.
Выражение лица отца сменилось на победное, а я понял, что спросил так себе, и переспросил по-другому:
— Картофель… верно?
— Велно, велно!
И вот теперь уже я бросил на отца победный взгляд!
Всё, никакой больше каЛтошки в моём доме!
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Грузчики отнесли мешки нашей картошки в телегу, в которую была запряжёна тощая, флегматичного вида кобыла.
Такой же тощий и хмурый кучер буркнул:
— Только груз! Пассажиры — за дополнительную плату!
На что отец ничего не ответил и просто пошёл рядом. Ну, и я за ним следом…
Куда он, этот кучер, там собирался нас сажать в телеге — тайна, потому что эта телега имела лишь борта из деревянных досок и никаких сидушек. Сидеть нам надо было на своих же мешках картохи, что ли?
Но, вообще, бизнес у ребят устроен удобно — и грузчики и транспортировка до дома. Этак, даже по-современному услуга организована, разве что в приложении не заказать.
Кобылка медленно переставляла свои подкованные копыта по мостовой, отчего цоканье разносилось эхом во все стороны. И медленно — это не фигура речи, мы с отцом от этой кобылки не отставали, шли по тротуару рядом. Мы, правда, и не были впряжены как лошадка в телегу с кучером и гружёную пятью большими мешками картохи…
Когда мы добрались до таверны, кучер натянул поводья и крикнул:
— Тпру-у! — А когда гужевой вид транспорта затормозил, по-прежнему хмуро кивнул отцу. — Сымай груз, за разгрузку не оплочено!
Услуга-то, может, и по-современному устроена, но вот сервис явно хромает.
Впрочем, отец буквально за пару минут разгрузил картошку в обеденный зал и потащил первый мешок на кухню в подпол. Ну, а я пошёл следом — просить у матери какой-нибудь керамический горшок — в моём кулаке была всё это время зажата семечка красного перца.
Уж не знаю, удачный я выбрал сорт из предложенных разных семян или нет — это лишь время покажет. И чем раньше я посажу свой первый кустик — тем раньше узнаю.
Мать была на кухне, и она не теряла времени…
Пока мы с отцом ходили в порт за оптовым закупом, одна большая медная кастрюля была уже заполнена почищенной и порубленной на кусочки картошкой, а во второй — уже не было видно дна.
— Как сходили?
Отец сгрузил мешок картошки на пол, рядом с люком в подпол и распрямился:
— Пять мешков кал… — Отец стрельнул на меня взглядом и усмехнулся. — Картошки взял…
Мать отложила нож на стол, протёрла руки полотенцем, заткнутым за пояс на фартуке и, подойдя к отцу, приложила ладонь ко лбу:
— Ты как себя чувствуешь?
— Прекрасно!
После чего, мягко убрал руку матери от своего, видимо, не горячего лба.
Затем, открыв люк в подпол, спустил мешок вниз.
— Хм… — Мать покачала головой, после чего, наклонилась вниз к люку и спросила. — Сколько потратили? Пять серебряных талеров?
Из подпола донеслось глухое:
— Нет, мешок был по полтора серебряных талера, но я сторговался до одного серебряного и двадцати пяти медных за мешок… — Голос отца перестал быть, как из бочки, так как, над поверхностью пола появилась его голова. — Всего потратили семь серебра и двадцать пять медных монет.
Мать нахмурилась:
— Должно же быть шесть двадцать пять!
— А вон… — До конца вылезший наверх отец кивнул головой в мою сторону. — У сына спроси, куда он ещё серебряный талер потратил.
Мать приподняла в удивлении брови и посмотрела в мою сторону.
— Вот… — Я разжал кулак, показывая матери семечку красного острого перца в руке,- Мне, кстати, нужен горшок.
Мать подошла ко мне, осмотрела семечку в моей руке и спросила:
— Что это?
— Семечка острого перца.
Мать легонько хлопнула себя правой ладонью по лицу — ну, и выражение своего лица сделала соответствующее:
— Хайнц… Тут не растёт острый перец! И ты на это потратил серебрушку⁈
На что я улыбнулся:
— Тут… это смотря где — «тут»… На улице не растёт, а в доме — прекрасно вырастет.
— В доме⁈ — Удивились одновременно и мать, и отец.
Я указал пальцем на потолок:
— У меня в комнате — на подоконнике. Но это для начала — чтобы вырастить первые семена, а потом я сделаю… кхм… специальный прозрачный домик на улице — парник. Вот там — и будем выращивать!
Мать покачала головой:
— Мда… это опять твои идеи?
Я кивнул:
— Да… Ну так они ведь работают, разве нет?
— Не знаю пока…
Мать подошла к отцу и снова приложила ладонь к его лбу, но тот рассмеялся:
— Да всё со мной в порядке! — После чего, отстранился от ладони и вышел с кухни за следующим мешком картошки.
Что странно — так это то, что именно мать изначально дала ход моим идеям.
А вот теперь — что-то от них не в восторге. Это видно…
Видимо, слишком сильный у местных людей страх перед грибами, вот она и переступает через свой страх.
Но не у всех местных есть страх перед неизвестными ядовитыми грибами, отец вон — тарелку картохи со сморчками умял и добавки сам себе навалил.
Ладно, когда мать убедится, что с отцом всё в порядке, тогда и отпустит её, скорее всего…
А пока…
— Так что, дашь мне горшок? Вернее, два. Небольшие. И два глубоких блюдца.
Мать, собиравшаяся вернуться к столу за нарезку картошки, бросила на меня быстрый взгляд и свернула к шкафу, откуда вытащила два горшочка — размером с пару кружек.
Затем, она открыла выдвижной шкаф и протянула мне ещё и две керамические плошки:
— Подойдёт?
— Да, спасибо!
* * *
Пока родители готовились к открытию таверны, я занялся посадкой семечка. Вернее, двух — одного семечка острого перца, и одного семечка помидора.
Вооружившись деревянной лопатой, я пошёл искать, где земля лучше. Весь наш большой огород состоял из обычного глинозёма — никаким чернозёмом там даже не пахло! Мало того — ещё в почве было достаточно много камней.
Хотя… глинозём — это на восемьдесят процентов глина.
А тут… присмотревшись, я понял, что, наверное, пятьдесят на пятьдесят земли и глины.
Не так уж и плохо, как я подумал при первом копке лопатой.
Что ж, почва пригодна для выращивания чего-либо, но надо бы её удобрить.
Порыскал по участку и остановился у компостной кучи, куда кроме пищевых отходов, явно выкидывали и куриный помёт.
Копнул поглубже, до места, где всё давно уже перегнило, и остался удовлетворён увиденным — всё перегнило настолько, что уже напоминало обычную почву.
«Недоглинозём» очистил от камней, смешал с небольшой долей давно отлежавшегося перегноя… И вот, почва для моих первых кустов готова!
Осталось только подготовить горшки.
Если использовать горшок — вот так вот — какой он есть, то можно сгноить корни растения. Часть воды, когда ты поливаешь растение, впитывается -корнями, часть — испаряется, а часть оседает на дне.
Такое болото на дне очень вредно для растений. И чтобы его не было, в дне такого специального горшка делают отверстие или несколько отверстий, чтобы лишняя вода уходила из горшка наружу.
Специальные горшки для растений изначально делают с отверстиями внизу, у меня же горшок обычный, у него дно не протекает. Если я попробую сделать в нём отверстие внизу, например, круглым металлическим наконечником половника, то горшок просто расколется. Но есть один секрет…
Я сбегал на кухню за половником, подошёл к колодцу, набрал полное ведро воды и опустил горшок на его дно. Перевернул горшок днищем кверху, приставил конец половника и помолился местным богами — если они есть…
Если я просто разобью горшок — мне второй, возможно, и не выделят.
Задержав зачем-то дыхание, я приподнял наконечник над дном горшка и аккуратно стукнул прямо центру.
С характерным звуком в дне горшка образовалось ровное круглое отверстие.
Фух!
Я облегчённо выдохнул.
Получилось!
В этом и секрет, что пробивать горшок надо под водой — тогда получится отверстие. А вот если бы я так сделал на воздухе — то, горшок просто рассыпался бы на черепки.
Повторив процедуру со вторым горшком, я удовлетворённо сел на скамейку вместе со свежепродырявленными горшками в руках и, облокотившись спиной на стену дома, задрал голову вверх.
По небу сейчас плыли будто бы клубки ваты, а по лицу прошёлся поток чуть прохладного приятного ветерка.
Хорошо…
Почему-то захотелось посмотреть на себя со стороны, и я попробовал это сделать…
Я тут всего четвёртый день — а уже сколько всего успел!
Может, пара простых рецептов — это ничто… Но в нужное время, в нужном месте и с нужной подачей — они чуть ли не сотворили чудеса — пустое заведение таверны вновь наполнилось людьми.
Да, скоро поток желающих попробовать новинку иссякнет, но останутся те, кого их вкус пленит.
Нельзя останавливаться, потому что если остановлюсь — то, может остановиться и поток посетителей. Даже несмотря на пару уникальных блюд в нашей таверне.
Надо «придумать» что-нибудь ещё для нашего меню. Что-то, что приготовить не сложно.
Потом надо, наконец, поискать разные породы кур, чтобы вывести гибридную бройлерную породу.
А ещё, надо наладить поставки бычьего пузыря для парника… Это, наверное, к мяснику на рынок сходить придётся…
И пока прут грибы — надо заготовить их впрок, на весь год вперёд.
И это только то, что нужно делать «ещё вчера». Когда же это всё успевать — учитывая, что с утра и до вечера надо ещё и работать в таверне?
Надо ещё нанять персонал и заняться этим тоже как можно быстрее.
Неудивительно, что хандра по прошлой жизни и моим близким не наступает. Ей просто некогда!
Распахнулась дверь на кухню, и оттуда выглянула мать:
— Ты долго там? Нам скоро открываться!
Вскочив со скамейки, я улыбнулся.
Ну вот, о чём я и говорю — хандрить некогда!
Схватив оба горшка в охапку, я дошёл до места, где смешал землю с перегноем и наполнил оба горшка. Затем, отнёс их на второй этаж, к себе в комнату, где пристроил горшки на плошках на подоконнике, и… торжественно посадил два семечка по центру двух горшков.
Полив водой оба семечка, которые станут — ни много ни мало, основой моих будущих блюд, спустился на первый этаж и надел фартук.
Через окна в зале были видны люди, что ждали снаружи открытия таверны, и их было гораздо больше, чем вчера…
Пора открываться!

Глава 18

Глава 18

Как только отец запустил в зал первого посетителя, тот сходу спросил:
— А мероприятие на выдачу бесплатной закуски к пиву ещё действует?
Во, даёт! С самого утра решил пивом заправится!
Впрочем, для кого-то бокал пива с утра — это весь день насмарку. А для кого-то лишь так — усы подкрутить и идти своими делами заниматься.
Отец вместо ответа глянул на меня, и я еле заметно кивнул.
Приятно, однако!
Похоже, отец безоговорочно принял, что я разбираюсь в маркетинге — даже несмотря на то, что такого слова тут пока ещё не существует. А может, и существует аналог какой-нибудь отдалённый — но в голове Хайнца я подходящего слова не нашёл.
Отец кивнул мужчине:
— Действует!
После чего, наш сегодняшний первый клиент удовлетворённо кивнул и, пройдя в зал, сел за столик.
* * *
Гвоздём сегодняшней программы — а, вернее, двумя, стали соусы, которые мы подали к колбаскам — майонез и горчица.
И первое, и второе вызвало настоящую бурю эмоций у посетителей.
В один момент даже прибежал сотрудник конкурентов — отец его узнал, заказал колбаску и, переложив соусы в какие-то принесённые с собой плошки, убежал…
Хе-хе!
Хорошо, что отец вовремя маякнул мне про шпиона. Я успел ему столько уксуса в майонез и горчицу намешать, что получившиеся порции соусов были съедобным очень условно…
Пусть пробуют и кривят лица от «приятной» кислинки!
Хе-хе-хе!
А лучший момент дня настал, когда мы проводили последнего посетителя, уставшие сели за стол, и мать притащила с кухни поднос с нашим ужином и шкатулку с сегодняшней выручкой.
— Дай! — Отец сразу протянул руку к шкатулке.
— Может, сначала поужинаем, а потом уже к деньгам вернёмся?
Отец так посмотрел на мать, что она тут же отдала шкатулку отцу:
— Я просто спросила!
Ну, честно говоря, я отца понимаю, мне тоже не терпелось посмотреть, сколько мы за сегодня заработали.
Потому что, очевидно, что сегодня будет новый рекорд по выручке. Слишком уж много было людей, а из-за новых соусов — они ещё и колбаски к пиву брали, чтобы эти новые соусы попробовать.
В общем, я рассчитываю на абсолютный рекорд!
Отец открыл шкатулку и, аккуратно вывалив монеты на стол, начал сортировать их по кучкам — медные талеры в одну сторону, половинки во вторую, четвертинки в третью.
Уже через две минуты, он раскидал все монеты по стопкам и с широкой улыбкой на лице отвалился на спинку стула:
— Одиннадцать серебряных талеров, пятнадцать целых и одна четверть медных талеров! Я завтра смогу закрыть наш месячный долг — со всеми штрафными процентами.
Я тут же подсуетился:
— А к мяснику сможем зайти?
Отец чуть нахмурил брови:
— А зачем тебе?
— Мне нужны бычьи мочевые пузыри…
Нахмуренные брови мгновенно улетели вверх:
— Что, тоже для рецепта⁈
Я улыбнулся в ответ:
— Нет, нет… Это для… парника.
Отец оттолкнулся спиной от спинки стула и начал собирать монеты обратно в шкатулку, параллельно поинтересовавшись:
— А что это такое?
Такого слова в голове Хайнца не было, потому «парник» я так и назвал — «парником».
— Это то, что поможет нам вырастить семена красного перца и помидоров.
Отец покачал головой:
— Сомневаюсь, но… попробовать можно. Что тебе будет нужно кроме бычьих мочевых пузырей?
— Доски, рейки…- Я прикинул в голове, что может ещё понадобиться, но этого, по идее, хватит. — Вроде, всё…
— Ну, это не проблема. Сегодня, когда за дровами пойдём, чуть задержимся, и я брёвнышко для досок с рейками заготовлю. А ты, как раз, подольше эти свои сморчки собирать сможешь!
Мать тут же вскинулась:
— Мы ещё не проверили, не отрава ли они!
Отец нагнул голову и, улыбнувшись, ласково ответил:
— Марфушь, ты же сама знаешь, что если бы я отравился, то это бы уже давно проявилось. Так что всё в порядке с этими грибами… — Повернув голову ко мне, отец чуть приподнял голову. — Приготовишь завтра ка… картошку с грибами и сметаной для гостей? — Отец зажмурил глаза и покачал головой с невероятно довольной физиономией. — Они ум отъедят! Настолько это вкусно. И… — Он резко подмигнул. — Вдруг одиннадцать серебра — это не предел?
Ну вот, и что же ему ответить?
Как объяснить, что это блюдо готовится долго — а значит, под мою концепцию фастфуда не подходит.
Обычно заведения делают так — если блюдо готовится долго, то они держат заготовки, из которых можно по-быстрому сделать блюдо. Даже в ресторанах.
К примеру, если блюдо из курицы, то птицу часто отправляют в су-вид, где при температуре шестьдесят пять градусов она будет готова часа за два. Потом уже, эту курицу можно будет по-быстрому обжарить хоть в конце дня, и она не потеряет свою сочность и нежность.
Но с жареной картошкой так не работает! Если она уже остыла, то часть своего вкуса уже бесповоротно потеряла. Что с ней ни делай — такой же, какой она была с пылу с жару, уже не будет. То же касается и пюре!
Пока я обдумывал ответ, отец дособрал все монеты в шкатулку и как только он закрыл её, тут же активизировалась недовольная мать с вопросом:
— Может, уже поедим, наконец⁈
— Да, давайте уже есть! — Отец тут же переключился на еду.
Только что монеты считал, а их до того трогали десятки человек, если не сотни, а теперь… За двузубую вилку взялся…
Эх… Придётся «открывать» микроорганизмы в этом мире на сотни веков раньше, чтобы было к чему апеллировать, когда своих буду гнать мыть руки перед едой.
Хотя микроскоп — это стёкла, линзы и обработка там такая, которую в этом мире вряд ли достичь в ближайшее время…
Видимо, придётся опять на ушибленную голову пенять и ссылаться на «озарение». Но не сейчас — отец уже начал есть, как и мать. Ну, а я и так руки помыл перед тем, как за стол сел.
Откинув все мысли в сторону, я приступил к ужину — есть хотелось зверски!
И вспоминая наш первый ужин — просто не сравнить, просто земля и небо!
Мать расщедрилась нам на колбаски. Конечно же с горчицей и майонезом. Все оценили «мои» новые соусы — и посетители, и отец с матерью. На гарнир же был картофель фри.
Мда, надо, конечно, будет как-нибудь объяснить родителям, что постоянно есть жареное — вредно.
Но время от времени — почему бы и да! Главное — без фанатизма.
* * *
Когда мы с отцом уже почти добрались до новой части леса, он, наконец, спросил:
— Так что? Завтра новое меню?
Я окончательно прикинул у себя в голове, как это будет происходить на кухне.
С картошкой фри-то всё понятно. С морковкой по-Корейски тем более! Всё готовится быстро. Если же речь про жареную картошку… можно ли её приготовить быстро?
Вообще, когда есть поток, то да — ты выдаёшь клиенту на стол картошку, которую начал готовить ещё сорок минут назад, а новые порции закладываешь уже в расчёте на тех, кто придёт через те же сорок минут — час.
Но это будет работать только при постоянном потоке!
Опять же, если где-то что-то забуксует, и посетителей не будет, или они не будут заказывать это блюдо — то «конвеер» просто сломается. Приготовленная картошка остынет, и считай всё, блюдо испорчено…
Ну, лично я разогретую жареную картошку подавать не буду и своим не дам. Качество — это то, за чем к нам будут возвращаться ещё и ещё и ещё. Один раз обманул, и поимел выгоду единожды, но в долгосрочной перспективе сильно проиграл, ведь такой «обманутый» к тебе больше не вернётся.
Могу ли я сделать так, чтобы картошка не остывала и её заказывали и заказывали?
Конечно!
Называется: рекомендация от официанта. Кстати, крайне действенный приём!
Когда официант кому-то рекомендуют определённое блюдо, по собственной инициативе, а не по вопросу гостя — обычно это заказ с кухни.
В общем, можно попробовать, единственное что — это, значит, надо отдельного повара на эту картошку ставить, чтобы успевал.
Потому, я кивнул отцу:
— Можно и завтра… Но только если мы завтра с утра успеем нового повара нанять в помощь к маме. Наши основные блюда, новинки, на которые сейчас идут люди, крайне быстры в приготовлении —, и то, мама еле успевает. А жареная картошка с грибами готовится долго. — Я развёл руки в стороны. — На кухне могу помочь и я, но тогда нам нужен будет… Уй!
Пока я говорил, неуклюже наступил на ветку и завалился на бок — больно ушибившись локтём.
Мда… несмотря на то, что я стараюсь контролировать движения, неуклюжесть Хайнца, всё-таки, даёт о себе иногда знать!
Отец, глядя на меня, покачал головой:
— Нет уж, на постоянной основе тебя на кухню лучше не отправлять. Надо нанимать поваров.
Поднимаясь с земли, я потёр ушибленный локоть и покачал головой:
— С поварами не всё так просто.
Отец махнул рукой:
— Ицхак переманивал их себе большей зарплатой — знал, что у нас денег нет. Но теперь, мы сможем себе позволить потратиться на персонал.
— Нет… — Я покачал головой. — Я не об этом.
Отец удивился:
— А о чём?
— О корпоративной тайне. Любой повар нам не подойдёт!
— О чём это ты⁈
— Я про секретность. Что мешает Ицхаку заслать к нам на кухню своего повара и разнюхать все наши секреты? — Отец нахмурился и замолчал, явно обдумывая мои слова, а я продолжил. — Или даже не засылать своего, а просто подкупить нашего новичка, чтобы он все наши технологические карты выдал?
— Что за карты?
— Ну, рецепты наши, по которым повар будет работать. Надо их, эти технологические карты или рецепты, составить ещё…
Отец потёр внутренней частью правой ладони подбородок:
— Согласен. Этот проныра попробует украсть твои рецепты. Этого не миновать. Но что предлагаешь — никого не брать на работу на кухню?
— Нет. — Я покрутил головой в отрицательном жесте. — Предлагаю семейный или, так сказать, «„околосемейный“» подряд. Клан — по-другому. У нас же есть близкие родственники? У тебя, у матери… С родственниками проще договориться о секретности, и их сложнее подкупить. Ну… в целом. Опять же, родственник или близкий друг — ты знаешь человека и на что он способен или неспособен. Это не человек с улицы от которого ты не знаешь, чего ожидать, и как он поведёт себя при попытке подкупа.
— Хм… — Отец в очередной раз задумчиво потёр подбородок. — Можно над этим подумать. Есть у меня пара надёжных сослуживцев. С семьями…
— Ну вот, а знаешь, как лучше всего удержать людей?
— Как?
— Ну, например, одну семью сделать владельцем одной десятой доли нашей таверны, выделить им десять процентов. Не просто так — в счёт работы. Подписать, например, договор, что через десять лет работы десять процентов доходов с таверны станут их неотъемлемой собственностью. А до тех пор — платить зарплату, исходя из той же десятой части прибыли на семью. С другой семьёй договориться о том же. Вот с двух семей и получится человек семь-десять — то есть, весь нужный нам персонал. Тогда, люди будут работать не за страх, а за совесть, потому что на себя, на свою семью — а не «на чужого дядю».
Отец посмотрел на меня косо:
— Какие-то идеи у тебя пошли слишком, хм… — Отец пожевал губами, подбирая слово. — Новаторские, что ли…
Ну, прибылью можно и делиться. Тем более, что это только с одной нашей таверны — десять процентов на семью. А я-то задумываюсь о сетке заведений — а не об одной таверне.
Ну, не знаю, насколько идея спорная… Но она, в теории, может уберечь нас на первом, самом сложном этапе — от ухода рецептов на сторону.
Так что я пожал плечами:
— Может быть, но ты обдумай хорошенько мои слова. — Отец кивнул, а я сменил тему на ту, которая волновала меня весь сегодняшний день на фоне сознания. — А пока не дошли до места, можешь мне кое о чём рассказать?
Отец прошёл несколько шагов вперёд с крайне задумчивым видом и лишь потом обернулся на меня, будто до него дошли мои слова:
— А, что? О чём рассказать?
— Расскажи мне о магии. Всё, что о ней знаешь…
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— О магии?
— Да, о ней…
Отец сначала удивился, но через пару секунд усмехнулся:
— А что о ней рассказывать кроме того, что она очень дорогая?
— Вот, про это и расскажи! И поподробнее, пожалуйста.
— Хммм… — Отец почесал макушку. — Я, вообще-то, не специалист по магии, знаю, что и так все знают.
— Ну, вот это и расскажи…
Я покопался в своей голове — вернее, в голове Хайнца, и нашёл прискорбно мало данных о магии. Её воплощение я видел вживую — на этом, собственно, и всё.
А ещё я понял, что Хайнц хотел стать магом…
Ну, это понятно! Кто в здравом уме не хотел бы?
Вот только, желание стать магом у пацана не подкреплялось тем, что он изучил мат. часть.
Отец начал:
— Инициация магом очень дорогая. Я подумывал после конца службы купить себе инициацию и стать магом, но…
Пока отец развёл руки в стороны, я вклинился с вопросом:
— А что, магом может стать каждый?
Ульф усмехнулся:
— Каждый. Но далеко не каждому это по карману. Я бы даже сказал, что это неподъёмно дорого. Я и деньги-то на половину таверны взял у ростовщика, а инициация в маги стоила бы… раза в три дороже всей таверны.
Я аж присвистнул:
— Ничего себе! А чего так дорого?
Отец пожал плечами:
— Очень дорогие «расходники» для проведения инициации.
Получается, отец около двадцати лет откладывал деньги и смог накопить лишь на половину таверны…
А инициация — стоит в шесть раз дороже, чем он смог накопить. То есть, если бы он продолжил служить в армии и откладывать деньги — ему бы потребовалось сто двадцать лет, чтобы скопить нужную сумму!
В общем, всего-то полторы — две продолжительности человеческой жизни. Нормальный такой заградительный барьер…
Надо уточнить ещё один вопрос:
— А сколько стоила таверна?
Отец скосил на меня взгляд, подумал с секунду, но ответил:
— Восемнадцать золотых талеров…
Ага… То есть, получается… я прикинул в голове цифры: учитывая, что в золотом талере сто серебряных (это из головы Хайнца пришло), то, если отец смог накопить половину от восемнадцати золотых — девять золотых, то он зарабатывал в месяц три целых семьдесят пять сотых серебряных талеров.
Вернее, он столько откладывал — зарабатывал, скорее всего, больше и на остальные деньги содержал семью.
Как говорится, если у вас зарплата восемьдесят тысяч в месяц — то, у вас через год, увы, не накопится миллион. Скорее всего, накопится ноль…
— Что? — Отец улыбнулся. — Прикидываешь, сколько нужно работать, чтобы стать магом?
Прям, в точку попал! Впрочем, а о чём ещё можно было прикидывать в этот момент?
Так что я кивнул:
— Именно! А, что даёт эта инициация?
Отец усмехнулся:
— Много чего. Во-первых… — Он загнул один палец. — Умение управлять этой самой магией. — Во-вторых… — Загнул второй палец. — Звание аристократа. Все маги получают личное дворянство. В-третьих… — Загнув ещё один палец, отец развёл руки в стороны. — Деньги! Я не знаю, сколько получали у нас на службе боевые маги, но, думаю, на порядок больше моего. Для этого, правда, надо быть опытным боевиком. Не все маги выбирают боевой путь — оаять же много и лекарей, и артефакторов бывает. Но в любой из этих профессий, всё равно, много денег…
Если с боевиками и лекарями всё понятно — то, с артефакторами не до конца.
Спросил:
— А что артефакторы делают? Какие артефакты?
— Любые. От боевых — до бытовых. Но у всех артефактов есть одна особенность — они очень дорогие. И по стоимости приобретения, и в обслуживании.
— То есть, у нас тут где-то есть артефакторный рынок, где продаются артефакты?
— Не рынок — магазин на комиссионной основе. Контролируется гильдией магов. Там можно купить всё. Ну, или к конкретному артефактору надо обращаться. Рынка, как такового… — Отец слабо улыбнулся. — Где бы артефакторы сидели и под начесом торговали своей продукцией — нет.
Ну вот, и ещё одно дело в копилку добавилось!
Надо сделать парник, потом пройтись по рынку — или по частным хозяйствам, в поиске разных пород куриц для выведения гибридного бройлера. Потом, сгонять к кузнецу…
А теперь, ещё и прогуляться по артефакторному рынку — то есть магазину, и узнать, что по чём, и что, вообще, за артефакты бывают. Вдруг, что-то для моей будущей птицефермы будет полезное.
Бытовой артефакт — звучит многообещающе!
В голове сразу же всплыли удобства двадцать первого века моего прошлого мира…
Это, конечно, стоит денег… Если у них есть там артефакт тёплого домашнего унитаза — я стану клиентом! Наш туалет, типа сортир — более-менее неплох, но это сейчас, а что будет зимой? Бегать туда зад морозить? А в дождь? Да и неудобно каждый раз на улицу выбегать даже по малой нужде…
В общем, надеюсь подобный артефакт есть!
Так за разговором мы и подошли к кромке леса, и отец начал выискивать нужный ствол поваленного дерева.
— Видишь? — Он указал пальцем на лежащее на земле дерево. — Закручивается ствол. Из такой доски не получится — только на дрова пойдёт. Чтобы распустить ствол на доски — волокна должны идти прямо.
Я кивнул, хотя никакого закручивания на стволе не увидел. По мне — ствол, как ствол.
Но звучит логично.
Тут, наверное, распускают деревья на доски топором. Если волокна прямые — то, и раскол от удара топором пойдёт прямо, а если волокна закручиваются в бок — то, и раскол в этот же бок пойдёт, и доска получится кривая.
Хм… а есть ли тут артефакт — аналог циркулярной пилы? Если пускать бревно на доски с помощью пилы — то, на прямоту волокон вообще пофигу будет.
Хм… Ну, возможно и есть. Только разве что, где-нибудь на лесопилке, а не в частных руках. В моём времени циркулярная пила тоже была далеко не у каждого человека…
В общем, пока я, всё-таки, не очень представляю, как выглядят местные артефакты…
Но, например, каких-нибудь артефакторных автомобилей я тут не видел. Возможно, настолько сложных конструкций артефакторы, всё-таки, не делают.
— А вот это то, что надо! — Отец два раза обошёл по кругу очередной поваленный ствол, примерился и выдал вердикт. — Хорошие доски получатся!
* * *
Пока отец рубил бревно для того, чтобы пустить его на доски, я пошёл искать грибы. В этот раз, я взял с собой из дома лукошко. Оно, правда, скорее было для ягод, потому что было не таким огромным, как те, что я в прошлой жизни брал в поход за грибами. Но, всё равно, достаточно крупным. И я за час — два, что отец работает топором, как раз его наберу.
Ну, я так думал… вот только, сколько я ни ходил в звуковой слышимости от отца — не было ни единого гриба!
Минут сорок я исходил лес справа от отца, и НИ-ЧЕ-ГО, и лишь когда я пошёл в левую сторону — от сердца отлегло.
Вот теперь, попались россыпи сморчков!
Даже в грибной год всё равно есть грибные места и совсем не грибные, и надо мне потихоньку запоминать места.
Вернулись домой мы уже поздно вечером, когда потемнело.
Во-первых, отец в этот раз не только дрова рубил, но и пустил приличный кусок ствола на доски.
Там, конечно, на весь парник пока не хватит, но начало уже положено. Ещё ходка — две, и можно приступать к строительству.
А, во-вторых, он погнал меня собирать ещё грибы, когда я к нему вернулся с наполовину пустым лукошком.
Хех, зацепили всё-таки моего отца сморчки! Зацепили.
* * *
Как только мы с отцом зашли на территорию нашего участка, мать встретила нас с недовольным выражением лица:
— Где вы пропадали⁈
И её понять можно — мы подзадержались, а мобильника, чтобы предупредить, что задержимся, пока не изобрели.
Или изобрели?
Вдруг, тут есть какая-то артефактная связь?
Нет, надо определённо сходить к этим артефакторам в магазин и оценить их ассортимент артефактов на продажу!
И почему бы это не сделать… например, завтра с утра?
Я отцепился от волокуш и размял уставшие руки. В этот раз, я помогал отцу тащить эти волокуши- слишком уж они были тяжёлыми вместе с досками.
А отец протащил их ещё несколько метров к сараю и, вытерев лоб тыльной стороной ладони, в ответ матери кивнул на доски:
— Я же говорил, что в этот раз мы ещё доски принесём.
— Не пойми для чего доски!
— Как не пойми для чего? Для парника!
Мать не успокаивалась:
— Что за слово такое? Нету такого слова! Нечего по ночам по лесу шастать!
Отец чуть наклонил голову вперёд и посмотрел на мать немного из-под бровей:
— Марфуш… Ты чего завелась-то?
— Ай! — Мать взмахнула рукой и, развернувшись, ушла быстрым шагом на кухню.
Что-то она никак не успокоится… Может, поговорить с ней?
— Подавай…
Отец вытащил меня из моих мыслей, кивнув на доски на волокуше.
Я молча взял одну доску — доски, кстати, на моё удивление получились почти ровными, и протянул её зашедшему в сарай отцу.
А когда он её взял, спросил:
— А мы можем завтра с утра сходить в магазин к артефакторам?
Надо ковать железо — пока горячо. Завтра в магазин артефактов, послезавтра — уже поиск куриц, а послепослезавтра — к кузнецу. Ну, или наоборот. Это не особо важно…
Отец замер прямо с доской в руках и повернул ко мне голову:
— Хочешь посмотреть?
— Да.
— Ну… если успеем, зайдём. Сперва я хочу нанять хоть кого-то из персонала. Хоть разносчика, хоть уборщицу. А то, когда мать сильно устаёт, у неё начинает болеть спина. И вон… — Он кивнул в сторону кухни. — Сам видел, что в итоге… Давно у нас не было столько работы, как за последние пару дней. А тебе, видимо, придётся, всё-таки, какое-то время поработать на кухне. Про твоё предложение насчёт семей сослуживцев тоже помню. Хорошо обдумаю его…
Да я только обеими руками «за»! В смысле, не за поработать на кухне — у меня и так дел кроме неё выше крыши, а за персонал. Пора бы нам уже заново полную уборку в таверне сделать. А мне ползать по полу кверху задом — с ведром и тряпкой наперевес совсем не улыбается! Тем более, после полного рабочего дня на кухне!
Отец положил доску рядом со стеной сарая, и я тут же подал ему следующую.
Ну, что ж, завтра важный день!
Если удастся нанять хоть одного человека — уже большая нам помощь и разгрузка будет.
А если успеем ещё и по артефакторному магазину прошвырнуться — так вообще отлично!
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— Ку-ка-ре-ку!!!
Открыв глаза, я расплылся в улыбке, но как только осознал, где нахожусь, улыбка медленно сползла с моего лица.
Мне снились жена с дочкой, и тут я снова осознал, что нахожусь в другом мире…
Вроде упахиваюсь так, чтобы об этом не думать, и это, правда, помогает. Но, к сожалению, сны мне не подвластны…
Во сне дочка почему-то была ещё маленькой — пятилеткой. Она сидела у меня на коленях и дёргала за усы. А жена в это время посмеивалась, сидя за столом напротив и попивая кофе.
А ведь так мы и завтракали когда-то перед тем, как разбежаться по городу — дочке в сад, жене — на работу в офис. Ну, а мне — на мою птицефабрику.
Так, хватит!
Я вскочил с кровати и быстро надел на себя одежду. Я знаю верный способ, чтобы хандра отпустила!
Но перед тем, как бежать вниз умываться, я изучил землю в горшке на подоконнике.
Ни одно, ни второе семечко пока не взошло. И даже без намёков пока.
Но я не расстроился — видимо, нужно больше времени. Профессионалом по выращиванию растений меня не назвать — так, понахватался чего-то, пока жене в парнике помогал. Ну, и кроме этого -картошку сажал, окучивал. Всё — как полагается.
Спустившись вниз, я удивился — отец уже обмылся и возвращался на кухню с улицы.
Увидев меня, он бодро кивнул в сторону колодца:
— Давай, быстрей! Сегодня много дел! — И довольный скрылся за дверью кухни.
Хм, он сегодня какой-то слишком уж бодрый и настроенный на работу.
Ненароком вспомнил его, когда только попал в тело Хайнца — угрюмый, недовольный и ворчливый…
Разница, как говориться — на лицо.
А, что поменялось с того времени?
Таверна начала приносить денег даже больше, чем ожидалось. Дамоклов меч потери таверны, висящий над его головой до этого, если и не пропал — то, скрылся в тумане. И его пока ни видно, ни слышно.
Вот, что поменялось!
Ох, не зря говорят, что счастье не в деньгах… а в их количестве!
Пошутив про себя, отправился делать свои утренние дела тоже с приподнятым настроением. Отец умудрился как-то передать мне заряд своей бодрости, даже сегодняшний сон отступил на второй план…
* * *
— Ну что, пошли?
Я молча кивнул и вышел вслед за отцом на улицу. В этот раз, он повернул не налево — в сторону порта, а направо — к городу.
Ну, что сказать… Симпатичный, скажем, так, городок!
Домики по-прежнему каменные и миловидные — хоть и невысокие, два этажа норма. Но иногда попадаются и трёхэтажные «небоскрёбы».
Несмотря на ранее утро, по улице сновало прилично народу, и многие из них тянулись к центру города — на большой базар. Туда же дошли и мы с отцом.
— Не теряйся, держись сразу позади меня!
Отец прикрыл ладонью кошелёк, висящий на своём поясе, и «ледоколом» попёр вперёд через толпу людей и ряды товаров со всех сторон.
Чего только тут не было!
И ткани, и готовая одежда, и какие-то тряпки с полотенцами…
Шум, гам, пожилая женщина до хрипоты торгующаяся с сапожником за пару коричневых сапог.
Чуть позже мы прошли сквозь овощной и фруктовый отдел, где на сколоченных ящиках лежали те самые фрукты и овощи.
По сути, это и есть место, где обычные люди закупаются всяким — в том числе, и продуктами. Тут, наверное, и мясо должно быть, и молочка, и хлеб…
В общем, этот базар — это местная розничная торговля. А вот порт, куда мы ходили с отцом в прошлый раз — уже оптовая.
Пройдя базар, будто нож сквозь кусок масла, мы вышли с обратной стороны и… попали в странное место…
Там мужик, в шёлковых на вид одеждах, на сколоченной из досок трибуне зачитывал в быстром темпе какую-то тарабарщину, которую мозг и не сразу воспринимал как внятные слова:
— … лет, уход за лошадьми, обучение верховой езде, заработная плата три серебряных, двадцать пять медных талера в месяц. Есть желающие нанять этого специалиста? — Человек с трибуны поднял руку над головой сорокалетнего мужчины, стоящего рядом с ним, и опустил вниз указательный палец, прямо в сторону его макушки. Покрутив головой по сторонам и не услышав предложений, он стал играть на понижение. — Три серебряных талера в месяц. Два семьдесят пять? Два с половиной.
— Беру! — Молодой мужчина, стоящий в пяти метрах правее от нас, поднял руку вверх.
— Есть наниматель! — После чего, повернул голову к мужику, которого нанимали. — С вас два с половиной медяка. Затем, можете пойти к нанимателю, утрясти детали.
Я стоял и просто офигевал от того — как тут устроен рынок труда. Да это же на самый настоящий невольничий рынок похоже — где рабами торгуют!
Впрочем, в эти времена явно не существует нормированного рабочего дня — вместе с трудовым кодексом, оплачиваемыми отпусками и всякими там профсоюзами
А «рабочий» по нынешним меркам — это, видимо, «раб с очами»…
Пока я приходил в себя от культурного шока, место мужика — видимо, конюха, занял пацан на вид лет семнадцати — немного постарше меня.
И мужик в «шёлке», взяв листок, затараторил:
— Молодой человек двадцати лет — разнорабочий, батрак. Готов выполнять разную работу по дому — уборка, рубка дров, ухаживание за огородом. Также, может выполнять и любую другую специфическую работу после обучения. Заработная плата — два серебряных талера в месяц. Питание и проживание за счёт работодателя. Есть желающие нанять этого молодого человека?
Хм, так ему двадцать — а не семнадцать! Парень выглядит прилично моложе, чем он есть на самом деле. Возможно, это из-за недоедания — пацан совсем тощий, если присмотреться. Это видно даже сквозь его мешковатую одежду. Да и одежда вся грязная — в дырках, а кое-где в заплатках.
Пацан явно в бедственном положении.
Пока я размышлял, мужик в «шёлке» начал понижать сумму оплаты — причём, начал резать по-крупному, сразу на четверть суммы:
— Полтора серебряных талера. Один двадцать пять. Один серебряный талер.
— Беру! — Раздалось у меня над левым ухом.
Да это же мой отец!
Хотя, чего это я удивляюсь? Мы же сюда как раз за персоналом и пришли.
Лицо у моего отца дово-о-о-ольное!
Видимо, цена за пацана сверх хорошая.
Тьфу!
Дал себе мысленно подзатыльник.
Не цена — а зарплата!
Спросил у отца:
— Мы его в каком амплуа берём? Разносчика или уборщика?
Отец довольно сверкнул глазами:
— Всего понемногу. Удачно вышло. Очень уж дёшево нам этот работник достался!
Ну, во-первых, до социализма со своим трудовым кодексом тут ещё очень далеко — но и совесть иметь надо! Видно же, что человек в непростом положении, потому и согласен на такую низкую зарплату.
А во-вторых, такого сотрудника, как раз, будет проще простого Ицхаку переманить. Он предложит «полторушку», и пацан радостно побежит…
Так что буду думать, что с этим делать — как его зарплату поднимать. Ну, а пока пусть отец радуется, что почти забесплатно работника нашёл.
Заплатив немного меди мужику в «шелках», пацан подошёл к моему отцу и, склонив голову представился:
— Приветствую, господин!Меня звать — Всеслав. Готов обсудить детали найма!
Отец не был настроен на обсуждения прямо сейчас, так что кивнул Всеславу:
— На месте договоримся. Где находится лучшая таверна, знаешь?
Тот кивнул:
— Конечно! У Ицхак…
Получив ладонью по макушке, парень замолчал, а отец гневно сверкнул глазами:
— Лучшая — напротив! Вот, туда и иди, постучись, тебе Марфа откроет, скажешь, Ульф тебя нанял на работу. Понял?
Парень кивнул:
— Понял, понял!
Отец кивнул в сторону нашей таверны:
— Иди! — И когда парень ушёл, повернул голову ко мне и довольно улыбнулся. — Ну что, а теперь, давай, в магический магазин⁈
* * *
Мы добрались до большого двухэтажного здания с колоннами перед входом в другой части города, ближе к другой окраине от порта.
Если бы я был в своём прошлом мире, я подумал бы, что это банк откуда-нибудь из девяностых. Тогда банкиры очень любили произвести впечатление на клиента максимальным пафосом — колонны, мраморный пол, вот это вот всё. Клиент должен был понимать, что пришёл не вкакую-нибудь шарашкину контору, а в БАНК!
Не все банки, конечно, были такими, но и пускающих пыль в глаза глупым пафосом банков было приличное количество.
Вот только, на меня это всегода работало в обратную сторону — раз денег куры не клюют, что их вкладывают в пафос, значит, условия в банке, скорее всего, так себе. Ведь всё это построено с денег клиентов.
У меня аж «дежа-вю» случилось, когда мы с отцом зашли внутрь через массивные двустворчатые двери…
Ну, точно банк из девяностых!!!
Пол мраморный, пафос — хоть ложкой черпай, всё в камне, и даже охрана, стоящая внутри у входа — пафосная!
А это значит, что стоит тут всё безбожно дорого, раз столько денег вбухано в пустое позёрство…
Ну, посмотрим, что имеется в продаже!
Впереди, в большом открытом зале, стояли длинные стеллажи со всевозможными артефактами и первый на них взгляд вызвал… разочарование.
Я ожидал настоящих инженерных поделок — просто не на условном электричестве, а на магии.
Но… по-факту, стеллажи были забиты какими-то камнями, дощечками, бусинками, металлическими странными поделками.
Такое ощущение, что мы с отцом попали не в магазин артефактов — а на какой-то туземный базар, где бусы и камни чего-то, да стоят.
В общем, вокруг — пафос, а на прилавках — по сути, обычные камушки…
Подойдя к первому же стеллажу, вчитался в общее описание стеллажа, свисающее с потолка на двух тонких верёвках:

«Красота и здоровье»

На стеллажах лежали какие-то медные крючочки, камешки, размером с шарик для настольного тенниса, и даже какой-то миниатюрный мешочек с соломой был!
Это — не интересно…
Следующий стеллаж:

«Охота»

Изогнутые рога, широкие наконечники стрел, сумки…
Подошёл к сумкам и прочитал, что это такое.
«Пространственные хранилища»
Хм… Это что-то типа пространственной сумки-инвентаря в компьютерных играх из моего мира?
Если это так, что это нихрена себе удобная штука!
Я оглянул стеллажи со всякими камешками и прочей на первый взгляд ерундой, совсем другим взглядом.
А, похоже, тут всё-таки есть что-то интересное!
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Посмотрел на цену пространственных сумок, и у меня глаза округлились.
СЕМЬ золотых⁈ И это за САМУЮ дешёвую⁈
Да вы, ребят, совсем офигели — с такими ценами!
У меня как глаза загорелись — стоило только такое чудо увидеть, так сразу же и потухли после того, как я цену узнал…
Рядом хмыкнул отец. От него моя реакция не скрылась:
— А я тебе говорил, что дорого!
Охраны или кого-то из продавцов рядом не было, но я ответил почему-то шёпотом:
— Ну, не настолько же?
— Увы, настолько. Поэтому я и говорил, что всё, связанное с магией — дорого.
Покачав головой, двинулся в сторону стеллажей с камнями, и… в основном, это были обогревательные элементы!
Ну, то есть, кладёшь такой по центру комнаты в зимнее время — и в комнате тепло.
Вообще, именно для меня — идеальная штука!
В смысле, не для моей комнаты, а для моего будущего парника — положил такой камешек в парнике, и парник автоматически превращается… в теплицу.
Удобно!
Без такого камешка в зимнее время придётся делать так, как это делали в старые времена в Англии — строить в теплице печку. Но печка — это же сложность в поддержании стабильной температуры, плюс обслуживать надо круглосуточно. Вставать два-три раза ночью, чтобы подкинуть дров — в общем, удовольствие ниже среднего…
Да и как вставать, если будильника нет? Только дежурить, а это так удовольствием вообще не назовёшь…
Ну, может, есть магический будильник — но тоже страшно смотреть на его цену.
Кстати, посмотрел на цену обогревательных камней…
Самый маленький и дешёвый — сорок восемь серебряных талера.
Только я подумал, что цена-то вполне подъёмная, как меня тут же осадил отец:
— Сами камни стоят недорого — дорого выходит подзаряжать их магией!
Ах, вот оно, что! Эти камни — это оформление на подписку в средневековом антураже.
Вот, если самому смочь заряжать такие камни… но это, я так понимаю, самому нужно быть магом.
Ладно, пошёл дальше и очутился в отделе красоты и здоровья.
Какие-то зеркала, пудры и прочее остальное, что я прошёл мимо даже не останавливаясь. Я от природы красавец — мне магия для красоты не нужна! Хехе!
Только пошутил про себя на эту тему, как задумался, а как я выгляжу в теле пацана? То, что я дрищеват — это и так понятно, это нормальное состояние отроческого организма в четырнадцать — пятнадцать лет. А вот как моя физиономия выглядит я представления не имею — ни одного зеркала в таверне ведь нет.
Я так понимаю, что зеркало в это время — нереальный дефицит.
В общем, я понятия не имею, как выглядит пацан в теле которого я нахожусь, и, видимо, в ближайшее время об этом не узнаю. Разве что как-то в воде отражение ловить или медную поверхность до блеска натереть…
Пока размышлял, отдел красоты и здоровья закончился, и я попал к стеллажу, у которого моментально встал в стойку.
Отдел назывался «Сельское Хозяйство».
И первым, что мне попалось на глаза — была лопата. Нормальная такая, металлическая лопата — а не то деревянное убожество, что была у отца в мастерской.
Подписана лопата была как «чары остроты», и цена стояла в четыре с половиной золотых.
Интересно, для кого предназначен этот отдел? Для миллиардеров на пенсии, которым в радость в земле покопаться, что ли?
Видимо, да — потому что я слабо представляю, что у нас в той мастерской/сараюшке стояла бы лопата, ценой почти в четверть от цены всей таверны!
В стороне виднелся стеллаж со всяким холодным оружием — только мечей штук двадцать было на разный вкус…
Так, наверное, эта лопата стоит как меч! А что? Там металл и тут металл, да и чары должны быть вполне схожими.
В общем, я пропустил всё железо со стеллажа и прошёл к мешочкам с разными порошками.
Прочитал описание самого первого:
«Порошок мгновенного роста»
Цена: один золотой за сто грамм.
Ну, точнее, аналог этой единицы измерения, который мой мозг интерпретирует как грамм.
Вроде, и не дёшево… Но что значит «мгновенного роста»? Растение тут же вырастает? Если да, то до какой стадии? А какой расход этого порошка?
В общем, золотой — это, в принципе, подъёмная цена. Но знать бы за что конкретно…
Да и можно, наверное, взять не сто грамм, а, допустим, десять.
Если этот порошок поможет нормально вырастить редкие специи на семена — оно того стоит.
Отец подошёл поближе:
— Что, заинтересовало?
Я кивнул:
— Даже очень. Может, возьмём немного на пробу? Вот, это… — Я ткнул указательным пальцем в сторону «мгновенного порошка». — Ну, или для начала, вот, это… Оно подешевле!
Теперь, я указал на светло-коричневый порошок рядом, под названием:

«Порошок ускоренного роста».

Цена у него стояла «всего» десять серебряных талера за сто грамм.
— Дорого! Нам ещё хлопковую ткань для процеживания масла купить надо, да и само масло тоже — на днях тот азиатский торговец должен приплыть.
— Ну, нам же не сто грамм надо! Для начала, на пробу хватит и десяти граммов — за серебрушку…
Отец шмыгнул носом, почесал подбородок и кивнул:
— Ладно, будет тебе десять грамм за серебрушку! И пошли уже обратно, времени больше нет — скоро открываемся. А тебе сегодня жареную картошку со сморчками целый день готовить!
Сказав это, отец непроизвольно облизнулся.
Ну, а я про себя улыбнулся. Зашли ему, всё-таки, сморчки- прям, в душу запали. Впрочем, посмотрел бы я на человека, который, в принципе, ест грибы и которому сморчки бы не понравились!
* * *
Вернувшись обратно в таверну из центра города, я первым делом, забежал на второй этаж к себе в комнату. Там, посыпал землю в горшке парой щепоток магического порошка и полил сверху водой.
При покупке порошка, я естественно, спросил, как им пользоваться.
Щепотка на землю, где посажено семечко, залить водой и наслаждаться ускоренным ростом любого растения.
Полив землю водой, я присел так, чтобы земля была на уровне глаз и начал напряжённо на неё смотреть…
Простоял так минуты две, пока не начала затекать спина.
Эффекта — ноль!
Неужели, подсунули подделку?
Хотя… Это ведь не «порошок мгновенного роста» — а всего лишь, «ускоренного».Так что не обязательно, что ростки должны пробиться прямо на глазах…
Вечерком, после окончания работы на кухне, поднимусь в комнату и проверю, есть ли всходы.
Вот если за целый день, ростки не появятся — то порошок, скорее всего, окажется туфтой.
Будем посмотреть…
А пока я выпрямился и потянул спину.
Сейчас меня ждёт целый день картошки. Чистить, мыть, жарить. Чистить, мыть, жарить…
Так ещё в перерывах и официантом работать, кто-то ведь должен будет рекомендовать новое блюдо гостям.
На новичка пока возлагать эту работу точно не стоит. И я так понял, что сегодня его гостям вообще показывать не будут. Мы, когда зашли с отцом в таверну, сначала заглянули на кухню, и довольная мать как раз учила паренька, как обращаться с ножом при чистке картофеля.
Сначала паренька будем использовать на кухне и лишь потом, если он окажется смышлёным — ну или скорее, когда купим ему нормальную одежду, вместо его ветхой и всю в заплатках, выпустим в зал к гостям.
Ну, а я что? Я обеими руками не против!
Мне же меньше картошки чистить! А то, армейские флешбэки замучают… В прошлой жизни на «срочке», когда наша рота в нарядах в столовой стояла, столько тонн этой картохи перечистили…
Потом, на гражданке на эту картошку смотреть не мог -она мне даже снилась временами.
И не мудрено — чтобы целый полк накормить, картошки нужно много.
Ну а тут, в таверне, надеюсь, будет не меньше!

Интерлюдия 2

Ицхак сидел за столом в своём кабинете, и несколько нервно крутил у себя между пальцев золотой талер, когда в кабинет постучали.
— Да! — Он крикнул, и когда дверь открылась, он с нетерпением встал из-за стола. — Ну, что там?
В комнату зашёл худой молодой человек в просторной одежде и с бегающим взглядом мелких глазок.
Его взгляд буквально за секунду «оббежали» всё помещение, после чего, остановился на хозяине этого помещения, и он ответил:
— У Ульфа людей опять больше, чем у вас…
— Да как так⁈ — Ицхак стукнул кулаком со всей силы по столу, и чернильница, стоящая на нём завалилась на бок, выпустив из себя целое озеро иссиня-чёрных чернил. — У-у-уй… — Мужчина, скривившись от боли, тут же растёр ушибленную руку, поставил баночку чернил ровно и начал вытирать чернила со стола бумагами. — Да что за… Что стоишь⁈ Иди помогай!
А это уже было в адрес паренька с бегающими глазками…
Тот бросился помогать, но больше измазался чернилами, чем помог.
Ицхак выругался, выкинул ворох испачканных чернилами бумаг в урну и осмотрел себя.
Все руки были испачканы иссиня-чёрным. Манжеты рубахи в каплях, сама рубаха тоже в каплях, на штанах — и то были капли этих чернил!
— Да твою же, харчевню!
Сходив к тумбе, он взял оттуда тряпку, начал с остервенением вытирать свои руки, но тут же скривился:
— У-у-уй…
После чего, подул на ушибленное место и продолжил вытирать руки уже не в пример осторожнее.
После рук, Ицхак принялся этой же тряпкой оттирать стол, но уже через минуту махнул рукой. Чернильные пятна не убрались ни с рук, ни со стола…
Отложив в сторону тряпку, он поднял взгляд на парня:
— Так что ты там говорил?
— У Ульфа сегодня опять больше людей, чем у вас.
Ицхак посмотрел на свою, начавшую опухать руку, на чернильное пятно на столе, и выдохнул:
— Как так вышло?
— Новинки…
Лицо хозяина таверны скривилось:
— Пробовал я эти новинки! Говно — а не новинки!
Паренёк пожал плечами:
— Людям нравится. Я ненавязчиво поспрашивал, как вы и просили — многие пришли в таверну к Ульфу впервые, попробовать новинку. Им знакомые/друзья/близкие рассказали, что в городе появилось нечто необычное и интересное на вкус. Вот, они и пришли попробовать.
— Тьфу! Чернь! Это не необычно на вкус — а отвратительно! Но если плебсу нравится что-то новое, хоть и паршивое на вкус — то, аристократов не проведешь! — Ицхак с очень довольным видом сел обратно за стол. — Я сделаю так, что к Ульфу в гости придут некоторые аристократы из правления города. Посмотрим, что плебс, так любящий повторять за аристократами скажет, когда те разнесут новые блюда в прах! — Мужчина потёр в предвкушении руки, но тут же завыл. — У-у-уй! — После чего, убаюкал сильно опухшую руку и кивнул пареньку. — Свободен! Оплату возьмёшь на кассе.
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— Рекомендую попробовать наше новейшее блюдо — жареную картошку с грибами. Это сезонное блюдо — так что время, когда его можно попробовать ограничено.
После того, как я посыпал магическим порошком посаженные семена, я спустился вниз на кухню, понаблюдал, как наш новый работник учится чистить картошку, и вышел в зал.
Отец просил уделить сегодня внимание этой самой жареной картошке.
Ну что ж — не проблема!
— С грибами? — Наморщила носик девушка, сидящая за столиком вместе с молодым человеком.
— Скажу по секрету. — Я чуть наклонился, чтобы создать более доверительную атмосферу. — Кое кто называет это блюдо — лучшим, что он пробовал в своей жизни. Так что, всё-таки, рекомендую попробовать. Если не понравится. — Развёл руки в стороны. — То, ничего страшного — а вот, если понравится… это может открыть для вас совершенно новые грани вкусов.
— Уговорили. Давайте порцию своих жареных грибов!
— Две порции! — Поддержал свою спутницу молодой человек. — И пиво ещё… У вас ведь действует мероприятие, по которому к пиву идёт гарнир в подарок?
Я кивнул:
— Да.
— Значит, два пива. И раз уж мы заказали эту вашу жареную картошку — тогда в качестве гарнира — морковь.
Я, записав угольком на деревянной дощечке заказ, понёс его на кухню.
Мдааа… Всё же, не понять мне местную практику заказывать пиво прямо с утра. Впрочем, со своим уставом в чужой монастырь лезть не планирую.
Ну, принято тут так — значит, принято.
Тем более, что от этого наша выручка лишь увеличивается!
Уголёк в руке треснул и осыпался на пол черными кусками.
Мда…
Не очень удобно получается с моей придумкой.
Я сходил к доскам в сарай, выбрал там компактный кусок деревяшки, уголёк же взял из печки.
Тут сейчас нет ни ручки нормальной, ни карандаша, чтобы написать заказ — вот, я и подумал, что писать угольком на дощечке, а потом стирать эту надпись будет удобно.
Неа! Оказалось, не очень удобно… Придётся всё запоминать, но так или иначе, эту проблему надо будет решать.
Даже когда мы перейдём на модель самообслуживания — проблема не уйдёт. Наоборот — может даже усугубится! Самообслуживание сможет «обработать» более высокий поток гостей — а значит, и заказов будет больше. И их надо будет как-то записывать для кухни. Ведь компьютера, где бы повар мог посмотреть, что ему готовить следующим — нет.
В общем, надо как-то уже существующие ныне перья с отдельной чернильницей приспособить для этих нужд.
Каким образом официанту таскать с собой чернильницу и орудовать пером и этой чернильницей на весу, пока не представляю, но что-нибудь придумаю.
Зайдя на кухню, услышал голос матери:
— Весемир, нет! Брусочки картошки нужно нарезать тоньше, иначе будет дольше готовится! Смотри… — Мать взяла нож и показала нашему новому работнику какого размера ей нужны брусочки картошки. — Вот так! Понял?
— Да, госпожа!
Пацан продолжил нарубать картофель уже мельче, а я в очередной раз подумал, что рабочие отношения тут больше похожи на какие-то невольничьи…
Госпожа, господин… Похоже на отношения барина и холопа из истории моей прошлой жизни. И мне это не нравится.
Прямо царапает почему-то.
Я понимаю, что для здешних мест — это норма, но в нашей таверне такого постараюсь не допустить.
Озвучив заказ матери, пошёл обратно в зал. Сегодняшний день обещает быть крайне насыщенным…
* * *
— Тринадцать серебра и двадцать восемь с половиной меди! — Отец возбуждённо вскочил из-за стола, но тут же взял себя в руки и сел обратно. — Даже не верится!
Мать сидела за столом напротив и, глядя на отца, слегка улыбнулась, но затем тут же нажаловалась:
— А мне ещё как верится! Устала сегодня — еле ноги волочу.
— Как, кстати, Весемир? Хорошо помогал?
После рабочего дня Весемир взял выданный матерью ужин и вместе с ним сразу же куда-то ушёл — так что его рядом не было.
Мать лишь моргнула в знак согласия:
— Нормально. К кухне он непривычный, но старательный — так что быстро исправляет свои ошибки.
Довольная улыбка на лице отца стала ещё шире, после чего, он полностью удовлетворённый приступил к ужину.
На ужин была, кстати… жареная картошка со сморчками.
Только отец донёс вилку с едой до своего рта, как тут же зажмурился от удовольствия:
— М-м-м… — Прожевав, он посмотрел на меня. — А у тебя в голове случайно нет ещё какого-нибудь похожего рецепта?
Похожего?
Если он имеет ввиду со сморчками, то… почему бы не грибной жульен? Пока даже без курочки — чисто грибной. Не на шампиньонах — а на сморчках. Он всё равно будет изумительным.
Так что, я кивнул:
— Если принесешь мне завтра с утра от молочника твёрдого сыра — то, сразу и попробуешь.
— Твёрдого?
— Ну… имею ввиду, самого выдержанного сыра — которого найдёшь.
Интересно, местный молочник делает какие-нибудь твёрдые сыры? То, что делает какие-нибудь быстрые рассольные сыры — почти не сомневаюсь. А вот твёрдые сыры — это совсем другая история, там их выдерживать нужно месяцами…
Отец кивнул:
— Возьму самый выдержанный, что будет. — Закинув в рот ещё одну вилку картошки со сморчками, он покачал головой от удовольствия и сменил тему. — А что там с твоей парной? Кроме досок чего там не хватает? Ты говорил что-то про бычьи мочевые пузыри…
Я поправил отца:
— С парником. Да, нужны бычьи пузыри. Или слюда. Но слюда обойдётся дорого, а по пузырям можно договориться дёшево — купить их за условную шапку сухарей. Всё равно, в отходы идёт.
— Хорошо! — Отец кивнул. — Дрова у нас есть дня на три вперёд — так что я сегодня схожу на мясной рынок. Ну, а ты можешь пока разметить и очистить место под свой парник. Как вернусь — можем начать строить.
* * *
Место я разметил, но не во внутреннем дворе — а за свинарником, где уже начинался наш огромный огород.
Парник решил сделать небольших размеров.
Во-первых: это, так сказать, проба пера. То бишь, отработка технологии строительства — потому особо заморачиваться не стоит. Доски парника будут не крашенными, и сам парник будет стоять прямо на земле. При таких условиях парник вряд ли простоит больше пары сезонов. Ну, а из «окошек» с натянутым бычьим пузырём в любой момент можно будет пересобрать новый парник — крупнее и более капитальный.
И во-вторых: что там будет с этим самым бычьим пузырём — пока не ясно. В каких количествах отец сможет его добыть — неизвестно, потому парник и будет небольшим. Ну, а со временем, когда этого пузыря будет много, уже можно будет сделать крупный парник.
Найдя в сарае-мастерской косу, я прошёлся по намеченному участку этим инструментом, стараясь подрезать куцую весеннюю траву под ноль. Потом, взял деревянную лопату и как мог выровнял землю.
Отец вернулся с корзиной и с улыбкой поставил её передо мной на землю:
— Ну, принимай, что заказывал!
Я глянул на содержимое корзины, потом на отца, потом, снова на содержимое корзины и снова на отца…
Что это за хрень он мне притащил⁈
Я у себя в голове мочевой бычий пузырь представлял, как полупрозрачный желтоватый мешок — размером с футбольный мяч. А по-факту, это оказались десяток каких-то мешочков из непонятной ткани — то ли соединительной, то ли мышечной, все в каком-то жиру, крайне непрезентабельные на вид и размером не больше моего кулака!
Фе-е-е!
Я присел на корточки, и до носа дошёл специфический неприятный запах.
Мда-а-а… К такому меня жизнь не готовила!
Вот, и как, спрашивается, раньше из этой хрени делали окна⁈
Но глаза боятся, а руки делают!
Под насмешливый взгляд отца, я взял один мочевой пузырь и попробовал его порастягивать в разные стороны.
Тянется немного, но это не пузырь — это мышцы!
Хотя… сверху эта мышца была обтянута плёнкой, и в одном месте она отходила от мышечных волокон.
Может, окна делали не из всего пузыря, а из верхней плёнки?
Попытался поддеть эту плёнку и снять с мышцы.
Не идёт…
Мд-а-а-а… Как-то резко мои знания из двадцать первого века споткнулись о факт того, что с технологией изготовления-то я не знаком!
Чтобы снять плёнку — что нужно? Нож? А, может, эти пузыри вымачивали в чём-то, чтобы легче процесс отделения шёл?
Ну, и сниму я, допустим, эти пленки — а дальше что? Сшивать пузыри и потом натягивать на раму?
Много пузырей понадобится…
Может, сделать проще — натянуть на раму не сшитые бычьи пузыри, а плёнку с брюшины? Или, вообще, коровий желудок! Натянутый на раму он даст определённую прозрачность…
Думаю, этой прозрачности будет достаточно для растений, мне ведь не важно, чтобы через эти окна можно было что-то различать, мне важно, чтобы внутрь просто проходил свет.
Покопавшись для вида ещё несколько минут в этих пузырях, я закинул их обратно в корзину и обтёр руки об траву.
Отец усмехнулся:
— Что, не подходят?
На что я пожал плечами:
— Я не знаю технологию производства окон из этой плёнки. Со временем, после череды экспериментов — я, возможно, разберусь, что и как надо делать, но у нас нет столько времени. Нам парник нужен уже сейчас. Может… — Я оторвал взгляд от бычьих пузырей, лежащих в корзине, и посмотрел в глаза отцу. — Ты достанешь бычий желудок или плёнку с брюшины, и мы попробуем с ними? Что окажется проще — с тем и будем работать.
— Ну… — Отец почесал лоб. — И то, и другое тоже отходы — так что достать их будет не сложно. Что ж… — Отец поднял корзину с земли. — Принесу рубец и плёнку и попробуем с ними. Это… — Он указал мне на содержимое корзины. — Тебе ещё надо?
Я хотел сказать, чтобы он оставил один мочевой пузырь для экспериментов, но подумал, что на эксперименты, действительно нет времени. Может быть как-нибудь потом и, желательно, чтобы эксперименты проводил не я.
Всё-таки, гораздо лучше сделать парник из более простых в изготовлении ингредиентов, а бычьи мочевые пузыри… да и хрен бы с ними!
Так что я покачал отцу головой:
— Не надо. Давай лучше, желудок и плёнку с брюшины. Попробуем и то, и то. Ну, а я пока рамы сколачивать начну…
Да…
Первый блин вышел комом. Но, как говорится, осилит путь идущий! Не надо опускать руки из-за каких-то неудач. Они неизбежны и встретятся ещё не раз. Главное — это гнуть свою линию!
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Вместо гвоздей тут был… моток проволоки! Как только отец показал мне, как сколачивать рамы, я даже выпал в осадок на несколько секунд.
Ну, то, что вместо молотка был просто обух топора — это понятно.
Но проволока — вместо гвоздей⁈
Отец какими-то громоздкими деревянными кусачками с металлическим режущими полосками, откусывал под углом в сорок пять градусов кусок проволоки. Затем, загинал её посередине и получал скобу с заострёнными краями, которую и вбивал вместо гвоздя, соединяя две рейки.
Оригинально — но крайне неожиданно…
Попробовав сам, я понял, что орудовать этими скобами достаточно удобно, но с нюансами. Их как гвоздь не вобьёшь, но и гвоздь, как эту скобу тоже не получится использовать.
В общем, прикинув в голове, как будет сподручней, я за полчаса, что отец ходил за новыми материалами для парника, сколотил с пяток рам.
Рейки намечал острой частью скобы и по намеченному месту ломал об колено, получая деревяшку необходимой длины. Получалось вполне себе ровно — хотя и до спила от пилы было, конечно, далеко.
Вернулся отец с двумя корзинами. В одной были рубцы — то бишь, коровьи желудки, а в другом — какая-то бесформенная масса, которая при внимательном рассмотрении оказалась плёнками с брюшины. Одна оказалась с дыркой по центру, видимо, неосторожно отдирали. А вот остальные — целые.
Порастягивал в руках — достаточно эластичная. Растянул и глянул на просвет — отличная прозрачность, прямо как у полиэтилена.
Прикинул размеры.
Хммм… Да я рамы сколотил меньше, чем самая маленькая плёнка, та, которая с дырой по центру.
Отец мои потуги по сколачиванию рамок тоже не оценил, только хмыкнул, покрутив мою поделку в руках, а потом скосил на меня взгляд:
— Ну что, подходит?
Отложив в сторону плёнку, взял в руки рубец и попробовал растянуть.
Эх, не с моим пока ещё дрищеватым телосложением это делать — поэтому протянул желудок отцу:
— Плёнки точно подходят, а вот желудок надо посмотреть. Попробуй, растяни.
Отец отложил мою рамку к четырём остальным, взял у меня из рук рубец и, напрягшись, начал тянуть в стороны.
На его бицепсах и на лбу аж вены надулись, а вот прозрачность растягиваемой части оказалась ниже среднего — так что я покачал головой:
— Так себе. А вот плёнки — идеально!
Отец кинул рубец обратно в корзину и, взяв из второй корзины плёнку, посмотрел через неё на меня:
— Хм… Так не видно же ничего!
Ну, если он думал, что прозрачность будет как у той же слюды, из которой у нас были сделаны окна в дом — то, он слишком многого хотел. У этих плёнок прозрачность как у обычного толстого полиэтилена — то есть, какие-то очертания сквозь него угадываются, а вот что-то разобрать уже сложно.
И… этого более чем достаточно для парника. Я этим полиэтиленом лет десять свой парник на даче обтягивал — пока из стеклянных рам не сколотил. Так что по опыту знаю, что этой прозрачности вполне хватает.
Взяв плёнку из рук отца, посмотрел через неё на клонящееся к горизонту Солнце, и подмигнул отцу:
— Это и хорошо, что ничего не видно будет. Нечего нашим конкурентам смотреть, что у нас там в парниках расти будет!
* * *
Примерно два часа мы с отцом колотили рамы уже нормального размера под говяжьи плёнки с брюшины и тут же натягивали их.
Держали плёнки в натяг и приколачивали скобами из проволоки рейки сверху. Прижимная сила получалась от всей площади приколоченной рейки, потому плёнки спокойно держались в натянутом состоянии. Если бы мы прибивали пленки без реек, а просто скобами — они от натяга просто порвались бы в месте прокола. А так — держались хорошо.
Когда мы закончили я так прикинул фронт работ — ещё столько же плёнок и ещё разок сходить в лес, и парник будет уже почти готов. Останется только собрать готовые рамки в «коробку» парника.
Глянул на Солнце, вернее в сторону, где оно должно было быть, но уже скрылось за деревьями вдали. Скоро уже стемнеет…
Жаль.
Я бы сгонял в лес за досками вместе с отцом. Так разогнался, что останавливаться не хотелось.
Отец проследил за моим взглядом и понял, о чём я думаю:
— Завтра уже за оставшимися досками сходим. Сегодня даже до леса дойти не успеем — стемнеет.
Возразить было нечего, тем более, что отец и так мои собственные мысли озвучил.
Ну что ж, завтра, так завтра!
Поднявшись к себе в комнату даже не сразу заметил…
А как увидел — остановился с отвисшей челюстью.
Вот, я впервые и столкнулся с местной магией! И несмотря на то, что моё первое знакомство было не с какой-то эффектной разновидностью магии — я всё равно был впечатлён.
Ещё с утра, когда я уходил — горшок был пуст. Вернее, не пуст, а с землёй, но семена даже и не думали прорастать. Сейчас же, на меня «смотрели» два не то, что ростка, а уже вполне сформировавшихся растения — высотой от пятнадцати до двадцати сантиметров!
Обалдеть!
Я, вроде как, уже «смирился» с тем, что в этом мире есть магия. Заочно с ней познакомился — из воспоминаний пацана и из рассказов отца. Но увидев проявления этой магии воочию — меня, всё равно, сильно впечатлило!
Подошёл к двум стеблям, уверенно торчащим из горшка и осмотрел.
Помидор имел характерные для томата листья, впрочем, даже не знать, как они выглядят, спутать всё равно невозможно. Они пахнут томатом!
Я втянул носом приятный «тёплый» аромат, пахнущий одновременно и зеленью, и помидором, потом перевёл взгляд на стебель перца.
Он хоть и не благоухал, как томат — но всё же радовал не меньше.
Я достал из коробочки порошок, посыпал своё «сокровище» и полил водой.
Интересно, а каким они вымахают с утра?
С этими мыслями я лёг в кровать и ещё полчаса крутился, пытаясь заснуть.
То обдумывал, как будем строить парник, то поглядывал на два растения у себя на подоконнике, и пытался понять, выросли они уже или пока ещё нет…
* * *
Я раскрыл глаза и пару секунд молча смотрел в потолок, пытаясь понять, что не так.
Петух не кричал, вот что не так!
— Ку-ка-ре-ку!
Только я об этом подумал, как пернатый тут же заорал во всю мощь своих лёгких.
Ух ты! Внутренние часы сработали!
Я проснулся за пару мгновений до того, как заорал петух.А значит, организм сам меня разбудил к нужному моменту.
У меня и в прошлой жизни так иногда получалось. Но здесь, толком без часов — очевидно, что навыки внутреннего времени будут важны и хорошо, что оно -внутреннее время, у меня, в принципе, есть и потихоньку начинает работать.
Повернул голову к подоконнику и обомлел. Где-то фоном ещё раз прокукарекал петух, но это я, будто уже и не заметил, потому что всё моё внимание было приковано к растениям.
За ночь они вымахали сантиметров до сорока.Но, главное, они оба цвели!
Что томат выпустил свои жёлтые и неказистые цветочки, что перец расцвёл беленьким.
А цветение — это же период перед плодоношением! В основании каждого цветочка скоро начнёт наливаться плод.
Посчитал цветы — десять на томате и восемь на перце.
Вот это — новость! Прекрасная новость!
Я снова посыпал волшебным порошком два своих растения и спустился вниз за водой просто в прекраснейшем настроении.
Стоило выйти из кухни на улицу, как я нос к носу столкнулся с Весемиром — нашим новым работником.
Тот потупил глаза:
— Доброе утро, господин! — И прошмыгнул мимо меня в здание.
Я даже поприветствовать его в ответ не успел.
Мда… Наш Весемир, оказывается, достаточно нелюдимый. Ну, или просто стеснительный. Так с ним толком и не познакомились. Но это ничего, будет ещё время.
Выкинув это из головы, вдохнул полной грудью свежий воздух.
Как же тут легко дышится!
Никакого смога, выхлопных газов и чего-либо ещё. Просто чистый вкусный воздух.
Каждый раз, когда я из города приезжал на дачу — а она была достаточно далеко, будто бы в другой мир попадал… Настолько по-разному дышалось в городе и на природе. И тут было такое же ощущение, только ещё сильнее.
— Чего встал на дороге?
Сзади раздался голос отца, и я обернулся, отойдя вбок на один шаг:
— Доброе утро!
— Доброе, доброе, ты чего такой довольный?
Отец прошёл мимо с добродушной улыбкой, подошёл к колодцу и начал свои утренние процедуры.
— День хороший — вот, и довольный!
Сказав отцу вслед, я тоже подошёл к колодцу.
Вылив на себя ведро ледяной воды, отец бодро встряхнулся и начал обтираться полотенцем:
— День ещё не наступил, но утро да — утро хорошее!
С этими словами отец пошёл в сторону туалета, типа сортир, а я решил вслед за отцом опрокинуть на себя ведёрко.Но, когда вспомнил, что полотенца у меня с собой нет — ограничился просто обтираниями.
* * *
После того, как я полил свои растения, спустился вниз на кухню и начал готовить то, что обещал своему отцу. Он притащил от молочника целую крынку сметаны и полукилограммовый кусочек жёлтого сыра.
Мда… пармезаном тут и не пахнет, но что-то вроде полутвёрдого «российского сыра» этот сыр всё же напоминал. Не рассольный сыр, не моцарелла — а всё-таки, нечто полутвёрдое…
Так что — пойдёт!
Попробовал кусочек.
Хм… да и по вкусу чем-то «российский сыр» напоминает, так что «жить можно»!
Жульен получится вполне себе неплохой.
Поскольку, отдельных кокотниц для жульена у нас не было, я решил делать блюдо не порционно — а на одном противне.
Прикинув на глаз — сколько у нас сметаны и сыра, я взял пять больших луковиц, почистил, порубил на четверть кольца и начал обжаривать всё это дело на самой большой нашей сковороде.
Через моё плечо заглянула мать и принюхалась:
— Чего это ты тут делать собрался?
Усмехнулся про себя.
На запах жареного лука прибежала — не иначе.
Вообще, запах жареного лука сам по себе настолько приятный, что жена всегда прибегала на кухню, стоило мне только начать делать зажарку…
Ну вот, вспомнил…
С большой силой воли выбросив из головы мысли о своей прошлой жизни, улыбнулся матери:
— Да вот, ещё одно блюдо с грибами отцу пообещал. Делаю.
Только я это сказал, как на кухню ворвался обескураженный отец.
Мать тут же насторожилась:
— Что случилось?
Тот сглотнул, откашлялся и показал большим пальцем правой руки себе за спину, в сторону зала:
— Я с Весемиром подготавливал столы к открытию, и в окно увидел, что у нашей таверны стоят две кареты.
Брови матери взлетели вверх:
— Аристократы? У нас?
Отец кивнул:
— Сам удивлён! Когда это аристократы по тавернам ходили? У них свои кухни в имениях, свои повара. Но сейчас нашего открытия ждут две кареты — факт.
Мать нахмурила брови и закатала рукава. Было непонятно, это она так настроилась на готовку, или их бить собралась.
В любом случае — вот это новость!
Но прекрасная ли или нет — пока ещё не понятно…
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Отец с матерью умчались «идеально подготовить зал». Ну, а я постарался нарезать грибы «жульеном» — то есть, тонкой соломкой.
Ведь, по сути, жульен — это именно способ нарезки, в честь которого и назвали это блюдо русской кухни.
В принципе, во французской кухне есть множество соусов и техник, которые используются разными кухнями мира.
Например, то же блюдо русской кухни «Мясо По-французски», называется так потому, что в блюде используется французский соус — майонез. А вот, во всём остальном мире — это блюдо называют, никак иначе, как «Мясом по Орловски».
Кстати, раз у меня тут целая крынка сметаны, и, как выяснилось, необычные гости — в виде аристократов, может сделать ещё и «Бефстроганов»?
В подполе есть свиная туша, и если само мясо не испорчено — то можно пустить на бефстроганов вырезку. Ибо, со свининой получается не менее вкусно…
Правда, это уже будет и не бефстроганов. Биф — это, всё же, в переводе «говядина». Ну, а Строганов — по-Строгановски. А если у меня в блюде будет не говядина, а свинина — то, это будет, соответственно, свинина по-Строгановски. То есть, можно сказать, «Поркстроганов».
Дома я готовил этот «Поркстроганов» из свиной, а не говяжьей вырезки множество раз — получается ничуть не хуже, чем с говядиной. А уж когда я туда ещё и сморчков добавлю…
У меня аж у самого слюнки потекли, но я вернулся к готовке.
В сковородку к жарящемуся луку добавил сморчков — нарезанных жульеном, с несколькими грибочками, порубленными крупно, для текстуры, и принялся активно работать лопаткой.
Пара минут и я залил одуряюще пахнущую смесь лука с грибами сметаной, затем посолил и отодвинул подальше от огня. Пусть, потомится немного…
Пока жульен готовился, я спустился с ножом в подпол и уставился на поросшую «белым мхом» тушку свиньи.
Выглядело крайне непрезентабельно.
Впрочем, вызревший стейк — «драй эйдж» который, до того, как его обрежут, выглядит не менее непрезентабельно, но стоит каких-то космических денег…
Подойдя ближе, всмотрелся в белый плесневый налёт.
Хм… насколько я помню, белая плесень на вызревающей еде это в том числе и «пенициллум» — то бишь, плесень съедобная, из которой в своё время, собственно, и сделали «Пеницеллин». Грибы (а плесень — это грибы) — бывают съедобными и несъедобными, и «пенициллум»' — съедобная плесень.
Вот, была бы тушка в чёрной плесени — я бы мгновенно вынес её на помойку. В зелёной — скорее всего, тоже. Да, и зелёные плесени бывают съедобными. Тот же сыр «Рокфор» или «Дор блю» не дадут соврать. Но белая плесень, всё-таки, вызывает большее доверия…
Отрезав кусок ноги, чтобы посмотреть на мясо на срезе — тут же уловил приятный аромат, землисто-ореховый.
Мясо на срезе было чистым, приятного розово-красного цвета. А приблизив нос и вдохнув полной грудью, я аж закатил глаза.
Да это же слабо выдержанный хамон получаеться!
По-испански «хамон» означает окорок — любого приготовления, хоть отварной.Потому, назову-ка на Итальянский манер — «Прошутто». Нет, даже на Черногорский манер — «пршут»!
В общем, я только что выяснил, что у нас тут в погребе зреет самый настоящий пршут, и через годик это будет просто отвал башки. Но сомневаюсь, что туша провисит этот годик, в нашем ресторане — точнее таверне, она уйдёт гораздо быстрее.
Где находится вырезка в тушке свиньи я знаю. Вот только, добраться до этой вырезки было бы гораздо проще, если бы у нас тут висела не целая туша — а хотя бы «„полутушка“». Но ничего, и так попробую подобраться…
Через каких-то пять минут я поднялся наверх на кухню с двумя кусками криво вырезанных вырезок.
Ну, не мясник я! Да и подобраться через рёбра к мясу было не так уж и просто — так что я, всё равно, был собой доволен.
Из сковородки с жульеном одуряюще приятно пахло, так что я убрал сковороду с огня и… всё же взял небольшие горшочки — этакие плошки, и наполнил начинкой их, а не вывалил всё на один противень.
Сверху — в каждый горшочек, щедро навалил сыр и запихал всё это богатство в печь.
Теперь, «„Бефстроганов“»!
Быстро зачистив обе вырезки от плёнок и нарезав длинными брусочками, закинул мясо жарится, после чего выложил обжаренное мясо и на этой же сковороде обжарил лук со сморчками.
В идеале, конечно, добавить ещё немного муки. Но загущения можно добиться и простым выпариванием — так что этот момент я пропустил и просто добавил водички со сметаной. После чего, вывалил обратно на сковороду обжаренное мясо и посолил.
Вместо воды можно было, конечно, взять бульон — но таких заготовок не имею. Ещё, можно было бы добавить немного томатной пасты — но с этим тоже есть определённые проблемы в данный момент времени. Да и, честно говоря, я больше люблю бефстроганов вообще без томатной пасты — чисто на сметане.
Вот, и всё!
Сдвинул сковороду с прямого огня, чтобы внутри не так активно булькало — а лишь томилось. Затем, я прикрыл сверху медной крышкой, сделав зазор в сантиметр, чтобы было куда выходить пару, и оставил блюдо готовиться.
Десять — пятнадцать минут, и всё будет готово!
Чтобы к блюдам был какой-то гарнир, промыл рис и поставил вариться, залив водой в пропорции один к двум. Как только вода закипела, сдвинул на минимальный огонь и накрыл крышкой.
Жареная картошечка или пюре, конечно, была бы поинтересней с тем же «„Поркстрогановым“» — но и рис просто прекрасно подойдёт к этой сметанной подливке. И он готовится не в пример быстрее.
А когда разогреется фритюр, можно будет подавать с картошкой фри. Может, это и не классическое сочетание — но это будет, всё равно, очень вкусно.
Родители, будто время подгадывали, вернулись на кухню из зала, когда я уже выложил свои импровизированные большие «кокотницы» из печи, а сковороду с «„Поркстрогоновым“» и кастрюльку с рисом уже снял с огня.
Мать потянула носом:
— Пахнет изумительно! Запах даже до зала доставал. Что тут у тебя?
Запах, и правда, изумительный, я сам уже весь слюнями тут истёкся. Так что, взяв прихваткой ручку сковороды, наклонил её так, чтобы было видно начинку:
— Вот это. И мы не начнём работу, пока сами не попр… ой!
Пока я вертел сковородкой, она каким-то образом выскользнула из моей прихватки, и упала на печь. Немного божественной начинки, буквально пару капель, вылетело наружу.
Упс!
Чего-то я совсем забыл про неуклюжее тело Хайнца. Хорошо, что сковороду не перевернул и мой «„Поркстроганов“» остался почти полностью целым, а не растёкся по полу… А то, было бы совсем обидно.
Хотя совсем обидно — это если сковорода бы треснула от падения, чугун легко может развалиться на куски.
Вот это — было совсем подстава…
— Дай-ка я сам! — Меня отстранил отец и, взяв прихватку, из моей руки, перенёс сковороду на стол — на деревянную подставку. После чего, покачал головой. — Ты поаккуратней!
Сам знаю, что надо поаккуратней. Порхать по кухне — это не про Хайнца. Вернее — теперь, не про меня. Надо всё делать без суеты. Не стоит об этом забывать.
Родители заострять внимание на моём косяке не стали, потому что всё их внимание тут же заняла моя стряпня.
Отец понюхал «„Поркстроганов“», покачал головой и посмотрел в сторону матери:
— Доставай тарелки! Хайнц прав, я не открою таверну, пока сам не попробую.
Мать задумчиво посмотрела на сковороду, потом на мужа, и в конце на меня:
— Там те самые сморчки, которые отец позавчера пробовал?
Я кивнул:
— Да.
— Ну-у-у… тогда я тоже попробую.
После чего, полезла в шкаф доставать тарелки.
Хех! Всё-таки, умопомрачительные запахи на кухне переломили её боязнь к грибам!
Когда на столе «материализовались» три тарелки, я начал командовать:
— Сначала — рис. — Ткнул пальцем в сторону кастрюльки, стоящей на тёплой печке, но уже давно не на огне.
Пока мать накладывала рис, я аккуратно перетащил на стол ещё и один горшочек с жульеном.
«„Кокотница“» — порционная, в этом её удобство, но, а этот горшочек как раз на нас троих будет. Ну… двойная порция жульена на троих — если не тройная. Но, как говориться, «„много — не мало“», тем более, жульен я люблю!
Как только мать наложила нам в тарелки еду, тут же воцарилась тишина, прерываемая лишь шуршанием да стуком ложек по тарелкам.
После того, как мать попробовала «„Поркстроганов“» вместе с рисом — она еще сдержалась, но вот после жульена она всё-таки, покачала головой:
— Какие же, всё же, вкусные эти ваши грибы…
— А я говорил! — Отец закинул в рот ложку «„Поркстроганова“» с рисом и, прожевав спросил у меня. — Кстати, что за мясо? Просто тает во рту!
— Свинина. Вырезка…
Отец в ответ лишь покивал и продолжил есть.
Я же начал с жульена.
Боже… жульен и с шампиньонами вкусный. Но со сморчками — это блюдо вышло просто на совершенно иной уровень!
Сыр сверху, конечно, не тот. Но он, всё равно, растаял и чуть подпёкся вкусной коркой.
«„Поркстроганов“» тоже оказался выше всяких похвал, и это всё без грамма специй!
Впрочем, а чего ещё было ожидать от «бестселлеров» русской кухни?
Отец, когда доел свою порцию и облизал ложку, посмотрел на сковородку плотоядно.
Как я его понимаю!
Мозгом-то я понимаю, что вполне себе наелся, но организм остро требовал добавки.
Даже мать, доедая свою порцию, глянула на сковородку далеко не равнодушно, но демонстративно прикрыла сковородку крышкой:
— Это уже — гостям!
Отец вздохнул:
— Ладно. — Затем, перевёл взгляд на меня. — Сколько тут порций получается?
Я прикинул.
Ну, три горшочка с жульеном — это минимум на девятерых.
«„Поркстроганова“» осталось три четвёртых сковороды — то есть, ещё двенадцать порций.
Так что ответил:
— На аристократов точно хватит. Человек десять точно сможем накормить!
— А если остальные гости тоже захотят?
Я пожал плечами:
— Нужны сметана и свиная вырезка. Всё остальное — есть.
— Понял!
Отец почесал подбородок, видимо, думая, где достать свиной вырезки и сметаны, а мать, закончив есть последней, облизала ложку и встала из-за кухонного стола:
— Всё, поели уже, давайте открывать таверну! И пришлите сюда Весемира, я его тоже накормлю. Это преступление не дать ему попробовать… это.
Хе-хе, похоже, мать, как и отец, распробовала-так сморчки!
Как она отнесётся к остальным грибам -пока ещё не понятно, но сморчки явно запали ей в душу.
Впрочем, редко какой человек, попробовав сморчки, останется равнодушным.
Мы с отцом встали вслед за матерью из-за стола, и пошли в зал.
Пора открывать заведение.
Местные аристократы, кем бы они там ни были, сегодня приобщатся к, действительно, высокой кухне.
Чтобы им там их средневековые повара ни готовили в их поместьях — но «„Против лома нет приёма“». Хиты дореволюционной русской кухни конца девятнадцатого века никого не оставят равнодушными.
Вот, никак!
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Интерлюдия 3

Барон Орм Андерсен вышел из кареты на улицу, подал руку своей жене — Лив Андерсен, помогая ей спуститься, и потянулся. После чего, осмотрелся по сторонам.
Вокруг стояло и с интересом на них поглядывало человек десять простолюдинов. Нечасто им приходится видеть аристократов так близко от себя.
Вот, откуда подобный интерес…
Баронесса наморщила носик:
— И куда нас опять потащил Илья⁈ Ну, это же заведение для простолюдинов!
Орм прищурился, глядя на дорогу и ответил своей жене:
— А вон, он едет! Сейчас у него и спросим…
Из города на дорогу вывернула карета, запряжённая парой лошадей, и уже через несколько минут из неё вылез бодрый, с улыбкой во всё лицо, рыжий молодой человек — барон Илья Мечников.
Он подошёл к Орму и обнял того, после чего кивнул его спутнице:
— Баронесса!
Орм улыбнулся:
— Опять ты прямо с утра доволен жизнью. Как у тебя так выходит?
Рыжий открыл было рот, чтобы ответить, но его прервала Лив:
— Я и так знаю, как у тебя это выходит! Пятьдесят грамм настойки… Лучше расскажи, где твоя жена Настасья и куда ты нас привёл?
Илья развёл руки в стороны:
— Настасья сказалась больной и не вылезла из кровати.
На что, Лив закатила глаза:
— И как я не догадалась сделать так же? Не пришлось бы отправляться не пойми куда — да ещё и в такую рань! Так что это за место? — Баронесса указала ладонью на таверну.
Илья сверкнул хитро глазами:
— Таверна.
— Это я и так вижу, что таверна. Зачем ты вытащил нас в заведение для простолюдинов — не свет не заря? Оно какое-то особенное, что ли?
— Мне сорока на хвосте принесла, что тут подают новые блюда, которые есть только здесь и нигде больше. Ещё какая-то новинка из грибов появилась. Говорят, вкус просто необыкновенный. Никогда не ел грибов, так что решил попробовать. А заодно, и вас вытащить из поместья. А то, пока нет балов — вы совсем закрылись у себя в гнёздышке Андерсенов. Ну, а с утра вас вытащил, потому что днём тут бывает ажиотаж — не хотелось бы стоять в очереди.
Лив опять поморщила носик:
— Грибы⁈ Это же пища бедняков! Неудивительно, что ты никогда её не пробовал. Я тоже не пробовала, и, честно говоря, не горю желанием! — Девушка вздохнула и посмотрела на здание таверны со скепсисом во взгляде. — И долго нам ещё ждать открытия?
Илья потянул носом воздух, задрав вверх голову, и с неуходящей улыбкой на лице, выдохнул:
— Дышать свежим воздухом по утрам полезно. Так что подождём ещё немного.
Баронесса цокнула и буркнула в ответ:
— По утрам полезно лежать в кровати, а не мчатся не пойми куда в карете.
Орм поддержал супругу:
— Да, Илья, так как, ты нас вытащил сюда в такую рань — то, с тебя хотя бы продолжение банкета. Когда мы попробуем эти твои блюда бедняков, то потом — раз уж мы вышли в свет, с тебя организовать наш дальнейший досуг.
Улыбка на лице Ильи стала ещё шире:
— О-о, об этом не беспокойтесь! Эта таверна лишь первая в моём сегодняшнем списке.
Баронесса заинтересовалась:
— О-о, что же ты нам приготовил?
Илья прищурился:
— Кое-что интересное. Вам понравится!
А вот тут, баронесса выгнула бровь и иронично спросила:
— Понравится так же, как в этой таверне для бедняков?
Илья ответить на вопрос не успел, так как, дверь таверны распахнулась. Вместо ответа, барон указал ладонью на вход:
— Прошу!
Друзья сели за столик у окна и почти сразу перед ними появился молодой улыбчивый парень лет пятнадцати:
— Рады видеть вас в нашем заведении! Надеемся, вам у нас понравится. Что хотите заказать?
Баронесса закатила глаза:
— Надейтесь.. — И повернула голову к Илье. — Заказывай, что хотел, мы попробуем, да пойдём отсюда. — Девушка покрутила указательным пальцем правой руки, указывая на соседние столики. — А то пялятся…
Орм покачал головой:
— Лив…
— Что Лив⁈ — Девушка вскинулась. — Ты правда думаешь, что это хорошая идея притащить меня сюда⁈
Илья ответил вместо её мужа:
— А вот это — мы сейчас и посмотрим. — После чего, перевёл взгляд на парня. — Тащите лучшее, что у вас есть!
Парень кивнул и уточнил:
— Пиво?
Лив поморщилась:
— Кто бы сомневался, что здесь не вино, а пиво…
А Илья кивнул:
— Мне пока одно…
Орм же молча покачал головой.
Когда пацан ушёл, Лив надулась, показывая всем видом, как ей тут некомфортно находиться, но уже через пару минут пацан вернулся с подносом.
Нёс его он излишне медленно и аккуратно, но своей цели достиг — на столе перед тремя аристократами появился один бокал пива, горшочек с чем-то запечённым сверху, и три порции какого-то белого блюда с рисом.
До носа Лив достиг запах, и та непроизвольно принюхалась.
Орм тут же подвинул тарелку с блюдом к себе и заметил:
— Пахнет… Интересно!
Илья же сразу попробовал вилку неизвестного блюда с рисом и… замер на секунду. После чего, дожевал и с каким-то удивлением посмотрел на Орма:
— Попробуй!
Орм тоже закинул вилку блюда в рот и ровно также замер в удивлении, а дожевав, покачал головой:
— Никогда не пробовал ничего даже отдалённо похожего… — После чего, повернул голову уже к своей жене. — На удивление… очень вкусно.
На лице девушки скепсис боролся с любопытством, но последнее победило, так как она ещё раз принюхалась, подцепила двузубой вилкой немного мяса в белом соусе и положила это себе в рот.
Прожевала раз, два и её глаза в удивлении расширились:
— А это… неплохо.
Баронесса, будто впервые уставилась на свою тарелку, после чего зачерпнула ещё одну вилку и ещё, и ещё…
Лишь, когда её тарелка опустела, баронесса откинулась на спинку стула и в удивлении посмотрела на Илью.
Тот с крайне довольным лицом, словно это он самолично приготовил блюдо, заявил:
— А я говорил!
— Ну-ка! — Девушка оттолкнулась спиной от стула и указала мужу на ложку, торчащую из полного горшочка. — А положи-ка мне вот это — попробую!
Орм тут же привстал, наложил из горшочка жене, себе, а после того, как посмотрел на Илью, и тот ему кивнул, то и своему другу.
Новое блюдо баронесса попробовала уже без опасений и только ложка оказалась у неё во рту, как она закатила глаза, только в этот раз от удовольствия:
— И это вкусно! — После чего, как-то растерянно посмотрела на Илью. — Так вот они какие грибы…
Тот развёл руки в стороны:
— Я сам не знал, что «мясо для бедных» такое вкусное! — После чего усмехнулся. — Оказывается, у бедняков губа — не дура!
В этот момент вернулся пацан с подносом и выложил на стол три порции колбасок. К каждой порции прилагалось по два неизвестных аристократам гарнира и по два таких же неизвестных доселе соуса.
— А это — горчица! — Удивился Орм. — Только не в виде порошка, а в виде соуса. М-м-м… — Барон после того как понюхал соус, попробовал его. — Интересно… Горчица, будто совсем другими красками заиграла.
— Попробуй второй! — Баронесса совсем не по-аристократически похлопала мужа по плечу. — Который кремовый. Я не пробовала ничего даже отдалённо похожего! Это — нечто!
Орм макнул колбаску в белый соус, попробовал и, подняв руку, нашёл глазами взрослого мужчину, стоящего за стойкой:
— Мне пиво, пожалуйста!
Баронесса, попробовав колбаску с горчицей, покачала головой:
— Что вы со мной делаете… — После чего, шепнула мужу. — Два пива закажи. Я тоже буду…
* * *
Орм и Лив сидели в карете, следующей за каретой Ильи и держались за животы.
Орм тяжело выдохнул и откинулся на спинку кресла:
— Вот, кто знал?
Лив погладила себя по заметно надувшемуся пузу и тоже тяжело выдохнула, после чего покачала головой:
— Илья знал. Откуда он только все эти городские сплетни собирает? Ты, лучше, скажи. — Она повернула голову к мужу. — Как так вышло, что эти ГРИБЫ, это мясо для бедных — оказались НАСТОЛЬКО вкусными? Почему наш повар нам никогда ничего подобного не готовил? Это же просто невозможно вкусно!
— Грибы вкусные, спору нет. Но я больше всего удивился морковке. Обычная морковь — но какой же неожиданный у неё вкус!
Супруга усмехнулась:
— Да я видела, как ты ей удивился, три порции заказал…
— И ни о чём не жалею! Уффф… — Барон схватился за живот и покачал головой. — Почти.
— Ой, и не говори… — Баронесса вслед за мужем откинулась на спинку кресла и попыталась ослабить широкий пояс, обрамляющий её платье. — Я! — Она ткнула себе в грудь пальчиком. — Я, умудрилась объесться! — После чего, девушка усмехнулась. — Опасное место! В таком можно потерять свою фигуру со временем.
Орм приподнял правую бровь:
— Ты собираешься туда зайти ещё? Сама же говорила, что это место для простолюдинов.
— И сама, и подруг туда приведу. Может, договоришься с владельцем таверны, чтобы какое-нибудь отдельное помещение выделил для аристократов? А то, ведь простолюдины откровенно пялятся. А такую жемчужину терять нельзя, это точно!
— Соглашусь. — Орм усмехнулся. — Что, уже не жалеешь, что не додумалась, как Настасья сослаться больной и остаться в кровати?
Баронесса покачала головой:
— Ни капельки! Фу-у-ух. — После чего, выдохнула и снова ослабила пояс. — Ну, разве что самую капельку… Нам бы сейчас не за Ильёй ехать за дальнейшим досугом, а в имение — отлёживаться…
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Когда я принёс поднос с жульеном и «Поркстрогановым» с рисом, лицо молодой женщины- аристократки, которая была в компании двух мужчин, выдавало такое презрение, будто она вместо таверны на помойку зашла. А вместо меня — а я решил быть сегодня их официантом, их встретил бомж с этой же помойки.
В общем, девушка всем видом показывала, как ей очень хочется оказаться отсюда как можно дальше.
Но длилось это ровно до тех пор, пока она не попробовала мою стряпню. Было забавно наблюдать за тем, как вытягивается от удивления её лицо.
Мало того, она ещё потом и пиво спокойно пила — хотя, вначале кривилась, что у нас есть только пиво и нет вина.
Кстати, возможно, стоит купить для реализации бочонок вина — хорошего, но не дорогого. Я, правда, в вине разбираюсь — примерно, как свинья в апельсинах. То есть, никак.
Помню, как-то листал энциклопедический справочник по вину — точнее, по оттенкам вкусов у разных сортов вина, так вот, одна из встречающихся ноток вкуса у красного вина — это мокрый асфальт…
Прикинул тогда в голове и понял, что да — есть что-то такое. Потому-то, наверное, фанатом вина и не был.
Есть для меня в его вкусе что-то такое… асфальтовое.
Надо, наверное, мать попросить выбрать сорт вина — женщины, как будто в вине понимают больше мужчин.
Но вернёмся к нашим баранам — то есть, к аристократам.
Я впервые в этом мире получил на чай! Вернее, на чай, как таковой мне никто не давал, просто, когда троица рассчитывалась, то они не стали ждать сдачу и просто ушли.
Наели они на тридцать меди — а дали целую серебрушку!
Итого — на чай мне перепало аж семьдесят медных талеров! А это, на минуточку, треть от дневной выручки таверны в лучшие её дни! Ну, имеется ввиду, до ажиотажа — то есть, до того, как я ввёл новое меню.
Кстати, после того, как аристократы оказались в восторге от «Поркстроганова» и жульена — другие посетители тоже высказали желание попробовать эти блюда.
Так что всё, что было приготовлено, разлетелось буквально мгновенно, и отцу пришлось срочно бежать к молочнику за новой сметаной, а ещё на мясной рынок — за вырезкой.
Конечно, это всё не очень подходит под мою концепцию фастфуда — но и до реализации этой концепции пока, всё-таки, далеко.
У меня пока нет томатов — то есть, кетчупа, пока нет фабрики для выращивания бройлеров, пока нет даже щита — с напечатанным меню…
Вот, когда смогу стартовать с фастфудом — тогда, и буду придерживаться этой точной концепции!
А пока что будем крутиться как можем, чтобы выплачивать долг за таверну, и чтобы мои планы, в принципе, смогли воплотиться в жизнь.
День прошёл, конечно же, «в мыле». В очередной раз подумал о том, как же недооценён труд поваров! Целый день на ногах, целый день у печки, у сковородки — там, где жар.
Это очень тяжёлая работа!
И как же хорошо, что отец нанял Весемира!
Он, как и полагается поварёнку, был на заготовках — мыл овощи, чистил картошку, лук, нарезал всё это дело, вымачивал от излишек крахмала. В общем, может, у огня целый день не торчал, но делал самую рутинную работу.
Несмотря на то, что он работает у нас уже второй день, мы с ним так толком и не пообщались. То работа-работа, а как она закончилась, так он схватил свой законный ужин и куда-то быстро убежал.
Ну, да ничего! Как-нибудь ещё успею расспросить его, кто он и как живёт…
Мы с отцом сидели на стульях в зале уже после закрытия таверны.
Ну, как сидели… Он сидел, а я, скорее, растёкся по столу. А ведь нам ещё шуровать в лес за досками для парника и ещё сам парник делать!
Я как об этом подумал, так сразу захотелось махнуть на всё рукой и просто лечь спать.
Упахался аки собака!
Думал не будет той силы, что будет способна поднять меня со стола, но тут в зал зашла мать с подносом, и в нос ударил приятный запах «Поркстрогонова».
Несмотря на то, что я целый день «наедался» запахами на кухне, сам был голодным, о чём тут же напомнил заурчавший живот.
Мать, отчего-то крайне довольная, положила на стол поднос с едой, а заодно, и шкатулкой с сегодняшней прибылью. Тут уже возбудился отец — он мгновенно сграбастал шкатулку к себе и начал бодро считать денежки, которые мы заработали за сегодняшний день.
Ну, а я отлип от стола и стащил себе тарелку с парящей едой.
На гарнир к «Поркстроганову» был рис.
Хе-хе, всё-таки, распробовали и само блюдо, и гарнир в виде риса!
А то, рисом они, понимаешь, кур кормили! Не распробовали. А потому что не пустой рис надо было пробовать — а хотя бы, как гарнир, прекрасно впитывающий «жижик»!
Пока я с молчаливого кивка матери самозабвенно закидывал в рот ужин, не дожидаясь остальных — слишком уж я голодным был, отец закончил подсчёт и солидно ссыпал все монеты обратно в шкатулку:
— Пятнадцать серебра и четвертак медного талера. — Он покачал головой. — Эти аристократы обеспечили нам очередной рекор!. Подумать страшно — пятнадцать серебра за день! Больше восьми серебра чистыми! — Затем, повернул голову ко мне и этак вкрадчиво поинтересовался. — А у тебя в голове новых рецептов не появилось?
Новых рецептов⁈ Отец хочет ковать пока горячо? Ну, а почему бы, собственно, и да!
У нас сейчас ажиотаж из-за новинок. Ну, так, можно будет, этот самый ажиотаж продлить. Пока идут сливки, надо их снимать.
Новинки…
Хм…
Завтра с утра опять куча народу к открытию придёт, почему бы их не покормить завтраком?
К сожалению, я не в курсе, как готовить чизкейк, никогда не интересовался, но вот сырники или блинчики — это легко!
Спросил у отца:
— А у нас случайно варенья нет?
Тот задумался, посмотрел на мать, но та покачала головой:
— Нет варенья. А что у тебя за рецепт?
— Для завтрака. Если нет варенья — то, на первое время подойдёт и просто сметана, но лучше, чтобы была и сметана и варенье.
— Ну… — Мать почесала щёку. — Варенье можно сделать и из сушёных ягод.
Опа! А вот и старые, забытые уже у нас рецепты, похоже, подъехали!
Я как-то даже и не задумывался, что варенье можно сварить из сухофруктов! Ну, или сушёных ягод.
Вообще, логично. Это у нас сухофрукты используют как отдельное лакомство, а так-то ту же, например, вишню хранят в заморозке.
Тут же морозильников нет, а ледник ему не замена, так что единственный вариант хранения — это сушка.
Кивнул матери:
— Сделаешь тогда завтра с утра варенье из сушёных ягод?
Мать кивнула.
Отлично!
А теперь, надо определиться с напитком. Потому что если просто выкатить сырники или блинчики, или и то, и другое, то это… уменьшит наш доход.
Да-да, сейчас народ не стесняется пить кружечку пива прямо с утра, но условный сырник пивом-то не запьёшь.
Поэтому, что?
Поэтому, нужна замена пиву. Люди и здоровее будут, если пиво с утра пить перестанут, и наша прибыль не просядет!
А какая может быть замена?
Кофе!
В этом портовом городке множество торговцев со всего света…
Вдруг, Америка уже открыта?
А даже если не открыта, есть ведь и родина кофе — Африка.
Стоп!
А я ведь не знаю какая тут география! Может, тут, вообще, континенты совершенно другие…
Спросил у отца, начав издалека:
— А темнокожие торговцы к нам в порт заходят?
Отец удивился моему вопросу, но кивнул:
— Бывает, а что?
— А такой продукт, как кофе, они случайно не возят? Ну, или какие-нибудь другие торговцы — не темнокожие.
Отец задумался на несколько секунд и покачал головой:
— Не слышал о таком, но я много о чём не слышал, я ведь не изучал всё, чем торгуют купцы. Лишь закупался по списку…
Значит, будем посмотреть. Если найду кофе — супер!
Ну, а если нет — то, придётся на замену делать чай. Сегодня, пока отец будет делать доски, буду ходить в поисках дикой мяты. Будет у меня вместо кофе -мятный чай.
Кивнул отцу:
— Хорошо, тогда, нам завтра с утра нужно будет поискать кофе. А у молочника завтра возьми побольше сметаны, творог и кефир.
— Кефир?
Хм, похоже, кефира тут нет… И покопавшись в голове, понял, что сказал слово кефир на русском языке, так как местного слова, обозначающего кефир, просто нет.
Но это не проблема:
— Простоквашу.
Отец приподнял брови:
— Скисшее молоко?
— Да…
— Так его никуда не используют. Только творог или сюзьму из него делают.
— Ну вот! А мне нужна простокваша…
Я и блины люблю на кефире и сырники тоже. Ну, а простокваша прекрасно заменит кефир.
Блинчик на кефирчике, да со сливочным маслом и икрой…
М-м-м… Классика!
Кстати…
— А икра у нас есть?
— Икра? — Тут уже удивилась мать.
— Ну да, икра. Лососёвая. Сёмга там, форель…
Отец кивнул:
— Сёмга есть. Не у нас, но на рынке купить можно. Свежую или копчёную. А если надо много рыбы, то напрямую у рыбаков. Но икра? — Отец почесал подбородок. — Внутренностями рыб обычно кур кормят. Люди такое не едят!
Мне захотелось себе фейспалм отвесить.
Икрой?
Кур⁈
Тяжело вздохнув про себя, понял, что нашёл ещё одну нишу, которую возьму на себя — буду делать икру!
В прошлой жизни, когда я бывал на Камчатке, меня местные как на экскурсию за икрой водили. Они прямо на месте доставали ястыки, пробивали икру через теннисную ракетку и делали так называемую «пятиминутку», которая считалась самым пиком вкуса. Обычную икру средней соли тоже прямо на месте делали. В общем, технология изготовления икры не простая — а элементарная. Справлюсь без проблем.
Единственное что — надо ждать сентября, когда путина пойдёт.
Я тогда на Камчатке был крайне удивлён, что саму рыбу никто не брал, только икру, а рыбу там же на месте оставляли.
Оказывается, что лососевые, когда заплывают в реки для нереста, часто там же на месте и гибнут от истощения после того, как отметаются.
В пищу такую истощённую рыбу никто не использует — говорят, что от вкусовых качеств не остаётся ничего. Только медведи пируют по рекам. Ну, и нечестные продавцы иногда такую рыбу продают под видом обычной.
В общем, местные, небось, понимают, что рыба в нерест невкусная — потому, и не ловят её в реках, когда она с икрой…
Это сентябрь, самое сытое время года — вот, и нет надобности ловить невкусную рыбу. Так ещё и не саму рыбу использовать, а её потроха! Потому-то икру и не распробовали…
Ну… возможно, поэтому.
Во всяком случае, такая теория пришла ко мне в голову. В моём прошлом мире к икре в средние века тоже относились, можно сказать, пренебрежительно — просто не умели её готовить. Обычно сушили или жарили.
В общем, этот мир ждёт ещё один гастрономический шок. Хе-хе!
Блинчики со сливочным маслом и красной икоркой — ну, кто останется равнодушным?
Но родителям я про это не сказал. Сюрпризом будет.
Закончив ужин, я облизал ложку и тяжело встал из-за стола.
Наелся.
Ну ничего, пока до леса дойду — растрясу.
Кивнул отцу в сторону двора, откуда мы с ним в лес ходили:
— Идём?
Отец тоже доел последнюю ложку, посмаковал пару секунд и тоже поднялся из-за стола:
— Идём!
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Поход в лес вышел крайне продуктивным. Я нашёл не только мяту, но и душицу — она же орегано, а также, тимьян — он же чабрец.
То есть, если я не найду кофе, то, можно будет спокойно предлагать сразу два вида чая — мятный и чабрец. Не с чабрецом — а именно сам чабрец. Дело в том, что я хоть и не спрашивал, но чёрного чая, а, соответственно, и зелёного (растение-то одно), тут тоже быть не должно.
Ну, по идее… В моём мире до того, как Индия стала колонией Англии, в Европе пили «Иван-чай». Тут всё может быть по-другому, но что-то мне подсказывает, что обычного чёрного чая тут нет.
Ну так вот, я нашёл и выкопал четыре куста мяты, один куст тимьяна и три куста орегано.
Хорошо, что почва была мягкая, видимо ночью прошёл дождик, и я справился палками и руками, а то лопату-то с собой не брал. Да и местные деревянные лопаты — просто ужас какой-то, а не лопаты.
Измазался… чуть ли не по локоть.
Параллельно, ещё сморчков набрал.
В общем, когда я вернулся к отцу на звук топора, был уже нагруженным и… уставшим. А нам ещё парник строить и растения пересаживать. Причём, растения на завтра откладывать нельзя. Чтобы они нормально прижились, нужно пересадить их как можно скорее. Ну а то, что приживутся или нет, об этом я не волнуюсь — посыплю волшебным порошком, и точно приживутся!
Когда вернулись домой, отец сходил ещё и за бычьими плёнками, после чего начал сколачивать парник. Ну, а я пересажал все кустики, что притащил с собой из леса с края огорода у забора и «приправил» это дело волшебным порошком.
Парник рос прямо на глазах.
У меня в голове на строительство парника было ну, два дня точно — но глядя, как бодро рама встаёт к раме, понял, что за сегодня парник будет готов ещё до того, как мы пойдём спать.
Это, всё-таки, не какое-то капитальное строительство, а просто сколачивание большой прямоугольной коробки из уже подготовленных досок и реек.
Как я и ожидал — выглядело максимально «колхозно», но эстетика сейчас меня интересует в последнюю очередь. Сейчас, главное сколотить максимально быстро парник, да высадить туда томаты с острым перцем. А вот остальные парники — а их, по моим прикидкам, нужно штук пять, ведь те же орегано, тимьян и мяту я тоже хочу выращивать круглогодично, уже можно строить с опытом после сколачивания первого. То есть, уже прикинув пятку к носу, ровненько и красиво — а не лишь бы стояло.
А вот как эти парники потом превращать в теплицы, это уже посмотрим…
Крыша у нашего первого парника будет двускатная, чтобы зимой снег скатывался и не продавил нашу хилую конструкцию, потому отцу уже понадобилась моя активная помощь.
Встав на деревянный ящик, я помогал ему держать рамы, пока он их сколачивал проволочными скобами.
Таким вот макаром, каких-то часа два с половиной — и мы достроили парник, когда на улице уже начало смеркаться.
Отец отошёл от него метров на пять, критически осмотрел и, покачав головой, спросил:
— Ну… как тебе?
Почему он смотрел критически, понятно — рамы с натянутой плёнкой кое-где разного размера и всё подогнано с помощью реек.
Но главное-то, не это!
Я подёргал рукой угол нашего парника — стоит крепко!
Потому, я показал отцу большой палец вверх. Вот только, он не оценил — приподнял в удивлении брови:
— При чём тут честь?
— Что?
— Что?
Мы смотрели друг на друга, и между нами явно было какое-то недопонимание.
Сразу вспомнилась поездка в Болгарию из той, прошлой жизни — я спросил у официанта про наличие какого-то блюда, но тот покачал головой и ушёл. А я сидел в «непонятках» до тех пор пока тот не вернулся с этим блюдом.
Только чуть позднее я узнал, что во всём мире кивок — это да, покачать головой — это нет, а вот в Болгарии — ровно наоборот. То есть, когда официант покачал головой, это означало «да».
Ну да, с чего я решил, что большой палец вверх означает здесь и в этом времени, то же самое, что в моей прошлой жизни? Изначально-то большой палец вверх или большой палец вниз означал смерть или жизнь гладиатора.
В общем, смысл жеста сильно зависит от того, в какой период истории он сделан. Тот же римский салют приобретает совсем иной подтекст, если он сделан во времена гитлеровской Германии…
Так что я махнул рукой:
— Говорю — вполне себе нормально у нас получилось. Следующие сделаем лучше, а сейчас главным была скорость.
Отец убрал топор, обух которого он использовал как молоток, за пазуху и удовлетворённо кивнул. А я вытащил дверь в парник, она у нас была самой простой — не на петлях, а приставной, и зашёл внутрь прикинуть объём земляных работ.
Нужно тележек десять…
Ну, завтра с утра за пару часиков натаскаю земли, прибью пару досок, формируя две грядки с проходом по центру, и можно будет уже высаживать томаты. Семян-то этих томатов у меня на все пять парников хватит — если что.
Шёл спать я уже на автомате. Перед тем, как лечь, сыпанул магического порошка в свой горшок на подоконнике, и всё — дальше будто рубильник отключили.
* * *
Открыл глаза, посмотрел несколько секунд в потолок, и с улицы раздался крик:
— Ку-ка-ре-ку!!!
Уж не знаю, чем меня так порадовала моя синхронизация с нашим петухом, но по моему лицу расползлась улыбка — тренируется моё внутреннее время потихонечку.
Встав и потянувшись, я перевёл взгляд на свой горшок и замер.
Ещё вчера вечером перед сном на моих кустиках были цветы, а сейчас уже пошли плоды — что на томате, что на перце. Пока ещё маленькие, с горошинку — что у одного, что у другого. Но уже пошли!
Я перевёл взгляд на плошку с магическим порошком и покачал головой.
Вот это да…
С этим порошком потребовалось всего двое суток на то, чтобы растения превратились из семечек во вполне здоровенные кусты с начинающими расти плодами!
Безусловно, порошок, который у меня после вчерашних удобриваний кустов из леса почти закончился — дорогой, но он того стоит! Сегодня, после того, когда с отцом пойдём в порт искать кофе, надо будет и в комиссионный магический магазин заглянуть, купить ещё грамм тридцать порошка ускоренного роста.
Ну, он того стоит! Жаль только, что магазин в совсем противоположной части города от порта.
Хм, может, Весемира в тот магазин послать. Ну или самим зайти, но тогда уже в другой раз…
Ладно, с отцом обсудим и решим тогда.
Быстро одевшись, я побежал вниз умываться.
Времени нет!
Кроме порта мне с утра ещё парник подготовить надо и семена томатов посадить!

Интерлюдия 4

Ицхак подошёл к окну, сквозь которое наблюдал за толпой из пяти человек, ждущих открытие его таверны.
Никогда ещё люди не собирались у дверей его таверны до открытия и факт того, что сегодня они тут стояли и ждали — грел душу.
Вот только, взгляд через окно направо тут же убрал весь эффект согревания, мгновенно окунув с головой в ледяную бадью. У того недоразумения, стоящего в сотне метрах дальше на противоположной стороне дороги и по ошибке называющееся таверной, стояли и ждали открытия не меньше десятка людей!
Конкурент, мать его…
Хотя, какой Ульф конкурент⁈ Этот тупой солдафон такой же конкурент Ицхаку — как навоз конкурент настоящим блюдам!
И всё равно, Войцех сообщил вчера, что Ульф каким-то образом смог найти деньги на оплату месячной ссуды, хотя в планах было, что они начнут «отжимать» таверну уже в этом месяце. Теперь же, придётся ждать ещё один месяц, а учитывая необъяснимый ажиотаж, с которым посетители попёрли в таверну к Ульфу, может, и не один. А это упущенное время и упущенная прибыль!
Вместо того, чтобы открыть второй филиал своей таверны, Ицхак теперь будет вынужден наблюдать за толпой у дверей у «конкурента».
Мужчина скрипнул зубами.
Да какого чёрта они сейчас там, вообще, забыли, эти люди⁈ Ульф ведь кормит людей откровенными помоями!
Но ничего! Это не надолго! Ицхаку удалось подкупить одного человека, который распространил в аристократической среде, что в таверне «У Ульфа» — отличные и необычные новинки, которые больше нигде невозможно попробовать. Человеку пришлось расстараться в эпитетах, потому что затащить аристократа в обычную таверну, где обычно едят простолюдины — задача нетривиальная. И вот, по словам соглядатая, вчера у таверны «конкурента» были две кареты аристократов — а, значит, они уже попробовали те помои, которыми Ульф кормит гостей.
Интересно, расценили ли они стряпню Ульфа, как покушение на их жизни?
Ицхак радостно потёр ладони друг об друга.
Ну ничего, Ульф, недолго тебе осталось радоваться ажиотажу у дверей своей таверны! Как только среди аристократов распространится информация о том, какими отбросами кормит Ульф, таверне вскоре придёт конец.
Уж не понятно, каким именно образом Ульф умудряется который день подряд заманивать к себе толпы людей, но после того, как любой аристократ скажет, что думает о его еде, народ перестанет туда ходить, ведь именно аристократы — законодатели мод. Всё, что становится популярным у аристократов, всё становится популярным и у простых людей. Народ, может, и невольно, но присматривается к тому, что делают их кумиры.
Ведь глубоко в душе все они стремятся стать аристократами — то есть, стать магами. Стать магом — почти недостижимая мечта для любого обычного человека. Но именно что ПОЧТИ недостижимая — то есть, микроскопический шанс, он всё же есть.
Из мыслей Ицхака вывел разговор, развернувшийся под окнами его трактира. Мимо проходящий человек, остановился у толпы людей, ждущих открытия и покачал головой:
— Да нет, нет! Я же говорю, это не то место!
Одна из девушек, что ждала открытия возмутилась:
— Да как не то⁈ Это место рекомендовал сам Барон Мечников!
— Не! — Человек опять покачал головой и указал пальцем на таверну «У Ульфа». — Барон отзывался вон о той таверне, а не об этой.
— Да? — Девушка развернулась, и похлопала глазками пару секунд, смотря на таверну конкурентов, и на людей, стоящих у входа. — Ой, мы тогда туда! Спасибо, что подсказали!
И вся толпа, ждущая открытия, пошла к таверне Ульфа.
Ицхак почувствовал, как сердце пропустило удар.
Что-о-о-о⁈ Барон Мечников РЕКОМЕНДОВАЛ⁈
Мужчина нащупал задней поверхностью ног стул, затем обернул голову назад, развернул стул от столика к себе и сел.
Что-то пошло не по плану…
Владелец таверны схватился руками за голову и прошептал себе под нос:
— Ошибся, но где⁈
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Фух!
Я протёр тыльной стороной ладони взмокший лоб.
Я уже час копаюсь в парнике, и хоть солнце пока ещё пуляет в наш двор утренние косые лучи, и до зенита ещё очень и очень далеко — в теплице уже стало жарковато для работы.
А это значит, что?
А это значит, что мой парник функционирует!
Впрочем, сомнений в том, что он будет работать особо и не было.
Второй рукой протёр лицо, а то с носа уже начал пот капать, и осмотрел, что успел сделать…
Притащил, а сначала «замешал», землю — грунт, очищенный от камней — совсем чуть-чуть куриного помёта и перегной из компостной кучи.
Получился, конечно, всё равно, не чернозём, но этого вполне достаточно для того, чтобы вырастить урожай.
Да честно говоря, урожай вполне можно получить и на том каменистом «недоглинозёме», который тут вместо земли. По большому счёту, растениям для роста нужна вода и… воздух.
На этом — всё.
И кстати, я даже не утрирую.
Ведь чтобы понять сколько растениям требуется земли был проведён эксперимент — взяли огромный горшок, заполнили землёй, предварительно её взвесив, и посадили в эту землю семечку дерева. Когда дерево выросло, его извлекли из горшка, а всю оставшуюся землю взвесили. Оказалось, что большое дерево, весящее прилично килограмм, взяло… всего несколько грамм земли.
И всё!
А откуда тогда получилась биомасса дерева в десятки килограмм? Из… воздуха. И из воды. В воздухе есть азот, кислород, углерод — в углекислом газе. В воде же — кислород и водород.
По большому счёту, это абсолютно всё, что нужно для синтеза практически любых органических соединений. А те крохи других элементов, которые тоже были бы желательны, также часто есть в воздухе — вроде сернистого газа.
Помнится, я как-то гулял по Санкт-Петербургу ещё в прошлой своей жизни, свернул с Невского проспекта — главной улицы города, и тут же увидел, что на балконе, на втором этаже растёт дерево. Немаленькое такое — в метр высотой. И растёт не в горшке, а просто квартира явно заброшенная, и в трещинах балкона проросло дерево! Причём, с наружной стороны балкона.
Я тогда удивился даже не тому, что в самом центре города есть какая-то заброшенная квартира, а тому, что ДЕРЕВО РОСЛО НА БАЛКОНЕ! Там из земли только разве что немного пыли надуло, и всё!
Лишь после прочтения об эксперименте — для меня всё встало на свои места.
В ту же копилку, и деревья, растущие на скалах. Корням нужны хоть какие-нибудь трещинки, чтобы было за что цепляться, а земля для роста не так уж и необходима.
Ну, и совсем неудивительно после этого, что есть теплицы, где растения выращивают с помощью той же гидропоники — то есть, без земли. Просто подают воду с микроэлементами.
А значит ли это, что земля бесполезна? Ни в коем случае! В хорошей земле много микроэлементов, которых в воздухе либо нет, либо мало. За счёт избытка этих микроэлементов- растения быстрее растут и дают больший урожай.
И потому-то я и запарился, намешивая капельку помёта с перегноем. Но если купить того же волшебного порошка — то, и запариваться особо не надо будет…
Тех жалких крох порошка, что у меня оставались — на всё явно не хватило бы. Потому, я поступил хитрее — после того, как посадил семена помидора, оставшийся кропалик магического порошка размешал на ведро воды и полил этой водой всё.
Так хоть чуть-чуть порошка, но попало на каждое семя.
Посмотрим теперь, как быстро будут расти помидоры.
Выйдя из парника, вдохнул свежего воздуха и пошёл к колодцу проводить повторные утренние процедуры.
Кстати, обмывание водой, даже с мылом — это, конечно, хорошо, но мне бы уже хотелось помыться полноценно. Надо как-то узнать, существуют ли тут общественные бани.
Более-менее приведя себя в порядок, я зашёл на кухню.
Мать колдовала перед большой кастрюлей и, подойдя к ней вплотную, я заглянул через плечо.
О-о, обещанное вчера вечером варенье!
В нос ударил приятный сахарно-ягодный запах.
— Вот, попробуй! — Мать развернулась ко мне и подсунула под нос ложку.
Хм-м…
Ягодное варенье с немного странным привкусом. Именно странным — а не неприятным. Видимо, это из-за того, что варенье делалось не из свежих или замороженных ягод, а сначала эти ягоды восстанавливались в воде из сушёных.
А, может, и не восстанавливались — может и сразу варились. Не знаю, как мать делала это варенье, но главное, что получилось вкусно!
Мать смотрела на меня взглядом, ждущим реакции, так что похвалил — тем более, было за что:
— Вкусно! Отлично подойдёт к моим сегодняшним блюдам.
Мать ничего не ответила, но было видно, что она осталась довольна моим вердиктом.
Ну, а как было не похвалить? Она ведь тоже хозяюшка. А как известно, доброе слово даже кошке приятно, а уж накормившему тебя повару — и подавно!
Только я заикнулся про блюда, как из зала раздался хлопок закрываемой двери.
Это, видимо, отец от молочника вернулся.
Ну что ж, остаётся только сходить за мукой — а я с утра убедился, что она есть. Потом — за яйцами, и можно будет уже приступать к приготовлению блинов и сырников!
* * *
Мать тенью стояла за спиной и очень внимательно следила за тем, что я делаю.
А начал я как раз с блинов…
Мука, кефир — вернее, простокваша, топлёное сливочное масло, чтобы не добавлять масло на сковородку, соль, сахар и замес до состояния очень жидкой сметаны.
Половником налил получившуюся немного тягучую жидкость на хорошо разогретую самую маленькую медную сковородку, что я нашёл на кухне. С помощью ручки наклонял эту сковородку в разные стороны, чтобы быстро распределить блин по всей поверхности дна.
Секунд сорок, и я ловким движением подкинул блин из сковородки вверх. Блин перевернулся в воздухе и плюхнулся обратно уже другой стороной.
Периферическим зрением отметил, как расширились от удивления глаза матери.
Ну да, эффектный приём! Но на самом деле — не особо и трудный.
В сковородку (желательно взять сковороду полегче, чтобы рука не отвалилась), надо насыпать крупу и попробовать её поподкидывать.
Пять — десять минут тренировки — и всё, теперь, вы умеете мешать то, что в сковороде без лопатки. Ну, или вот так вот — блины переворачивать.
У меня в прошлой жизни потребовалось ровно десять минут, чтобы научиться это делать по ролику из «тыртуба».
— А… ты как это? — Мать кивнула на сковородку.
— Ловкость рук, и никакого мошенничества!
Обычно первый блин всегда идёт комом, но в этот раз, почему-то блин сразу, прямо с первого раза, получился блином! Я сгрузил его на тарелку и налил из половника новую порцию на сковородку.
Но мать лишь скептически уточнила:
— Ловкость? У тебя?
Хм… и точно! Я всё сделал на автомате, на мышечной памяти из прошлого мира, и у меня получилось! Неуклюжесть этого тела на время отступила.
Может, в этом и есть секрет излечения?
Может, именно потому, до, клинически неуклюжему телу Хайнца, становится проще? Потому что у меня есть и «мышечная память» прошлого тела?
Задумался…
Ну да, я всё меньше и меньше строго контролирую своё новое тело — но при этом, новых эксцессов как бы и не было.
Так что матери я ответил, пожав плечами:
— Как видишь — неуклюжесть потихоньку проходит.
Крыть матери было нечем, потому она просто одобрительно хмыкнула.
Как только третий блин был готов и соскользнул со сковородки в тарелку, я сказал матери:
— Зови отца. Попробуем, что получилось!
Моё предложение мать приняла с энтузиазмом.
Ну, ещё бы! Такие приятные запахи жареных блинов по кухне витают, что я и сам решил прерваться на дегустацию — стрескать всего по одному блинчику с вареньем, а не ждать, когда нажарю больше.
Пока мать вышла за отцом на улицу, я заварил небольшой чайник мяты и скрутил три блинчика с вареньем.
И в друг… Меня внезапно, будто пыльным мешком по голове ударило…
Запах мяты и блинов вызвал в голове яркий образ того, как мы сидим на кухне с женой и дочкой. Воспоминание, как жена нажарила блинов, а маленькая дочка на полном серьёзе пыталась ей помогать — но, конечно, больше в блинном тесте измазалась и с большим удовольствием слизывала это тесто со своих пальцев, болью отдалось в голове…
Сколько было таких вот завтраков?
На самом деле, не так уж и много — несмотря на то, что моя жена обожала блины, свою фигуру она тоже любила, да и в принципе, старалась всю семю придерживать на здоровом питании — так что старалась баловать нас блинами, всё-таки, не так часто. Но каждые такие посиделки на завтрак почему-то хорошо врезались в душу.
Так!
Я встал со стула, и пока мать с отцом не вернулись, где-то задержавшись, я подошёл к стене и… не нашёл ничего лучше, чем со всей дури долбануться об неё лбом.
— У-у-уй!!!
Я потёр ушибленный лоб.
Больно!
Но зато тоска сразу же отступила — её просто заместила физическая боль.
Родителей пока всё не было, потому я, чтобы не терять время и, чтобы в голову всякое не лезло, сразу же приступил к изготовлению сырников.
Смешал в кастрюле творог, муку, яйца, сахар, соль и опять же немного топлёного сливочного масла.
Ещё бы разрыхлителя добавить, да соды нету. Как и ванилина…
Но и так получится вкусно, разве что…
Достав деревяшку, которой я молол картошку в пюре, начал проходить по тесту для сырников. Я бы через сито протёр, чтобы в твороге поменьше комков было — да нету сита.
Когда консистенция будущих сырников меня устроила, я скатал три «биточка» и пожарил их на своей блинной сковороде.
И всё-таки, со своим душевными метаниями и сырниками я разобрался вовремя — так как, буквально через тридцать секунд после того, как готовые сырники легли по тарелкам, дверь с улицы распахнулась, и на кухню зашли отец с матерью.
Отец сходу заявил:
— Мы с матерью твой парник осматривали. Задержались чуть-чуть, — Потом принюхался и предвкушающе потёр руки, меняя тему. — Что ты там приготовил на этот раз?
А мать, подойдя к столу, нахмурилась и приподняла мою голову вверх — под свет, чтобы лучше видно было:
— Почему у тебя лоб красный?
— Да я это… ударился случайно. — Придумывать пришлось на ходу. Да, собственно, тут кроме этого ничего другого и не придумать было…
— Ну, вот… — Лицо матери немного помрачнело. — А я уже было обрадовалась, что ты стал менее неуклюжим!
— Стал, стал! Это… — Я обвёл ладонью вокруг своего лба. — Уже большая редкость! Ну, что… — Я решил как и отец сменить тему, и кивнул на стол, где на тарелках лежали три блинчика с вареньем, три сырника, а рядом парил мятный чай. — Попробуйте и скажите, как вам?
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Ну, что сказать? Отец был не в восторге. Не, он, конечно, похвалил и сказал, что вкусно, просто не был в том же восторге, что и от того же «„Поркстрогонова“» со сморчками, например.
И это нормально. Как говориться: на вкус и цвет — все фломастеры разные.
Кто-то любит мясо, кто-то любит рыбу, а кто-то тащится от шоколадных десертов…
Это не значит, что любитель говяжьих рёбрышек не может есть чизкейк, например, и не может оценить его вкус. Просто он от этого чизкейка не бывает в таком же диком восторге — как, допустим, от шашлыка. Вот и всё.
С матерью же всё было ровно наоборот — только она попробовала сырник со своим вареньем, как её глаза закатились от явного удовольствия. Следом, попробовала блинчик, и от неё донёсся уже настоящий стон блаженства.
Когда её тарелка оказалась пуста, она посмотрела прямо мне в глаза и буквально потребовала добавки.
Ну вот, и кто я такой, чтобы отказать человеку, требующего добавку моей стряпни?
Снова жахнуло ностальгией, но в этот раз уже другой — вспомнилось, как я стоял у плиты бабули и воровал с тарелки только что пожаренные блинчики. А та лишь посмеивалась про себя.
И тут так же!
Только я делал один блин и откидывал его на тарелку, как мать сразу же присваивала его себе и мгновенно стрескивала с вареньем. А посмеивался над этим не я — а отец.
Но после того, как мать «„скомуниздила“» уже пятый блин, он её, всё-таки, притормозил:
— Марфуш, давай, следующие будут уже для наших гостей?
Мать поворчала что-то неразборчиво и недовольно, но согласилась:
— Хорошо…
Затем, я, всё-таки, дожарил блины и сырники, и показал ей пропорции ингредиентов на новом замесе, чтобы она могла сделать это сама в течении дня.
А к «завтрачному» ассортименту добавил ещё и блинчики с творогом.
В готовый блин заворачивал начинку из смешанных и растолчённых творога, сахара и яйца и немного поджаривал на сковороде.
Тут мать не удержалась и съела ещё два блинчика с творогом и вареньем сверху, после чего, от отца донеслось укоризненное:
— Марфуш…
— Всё — всё! Заканчиваю! — Ответила мать, запивая последний блинчик мятным чаем. — И так уже объелась…
И мятный чай, и чабрец, кстати, были тут известны — их пили при простудах. Но вот добавлять в сам горячий напиток сахар по вкусу тут не додумывались.
Сахар, кстати, здесь оказался весьма любопытный — мне такой в прошлой жизни никогда не доводилось видеть целиком. Тут был не песок и не рафинад, а цельная головка желтовато-коричневатого сахара, от которого этот самый сахар для кружки сначала надо было отколоть.
Уже покрошенный в вазочку сахар с головки в крафтовых кофейнях я видел, а вот саму голову сахара — ещё никогда.
Интересно было.
Когда мы закончили с блинами и сырниками и проводили последние подготовления перед открытием, вернулся Весемир. Его отец отправил в порт поспрашивать про кофе. Но вернулся он не один, а с каким-то мужчиной восточной внешности и в пёстром халате.
— А-а-а… Тут это… Я про кофе, а он…
Весемир начал что-то мямлить, но инициативу перехватил сам гость, он сделал полупоклон в нашу сторону и с лёгким акцентом представился:
— Мир вашему дому. Я — Азад Ширази из Шираза, купец. Ваш посланник… — Он указал глазами на Весемира. — Искал такой товар — как кофе. У меня есть «„копи“„, также известный кое-где, как “„кава“». Может, посмотрите на товар?
Как только я услышал «кава», тут же встал в стойку. Так раньше называли кофе. Копи — в первый раз слышу, но тоже похоже на кофе.
Я подошёл ближе к торговцу:
— Показывайте!
Тот удивлённо посмотрел на меня, потом перевёл свой удивлённый взгляд на отца, но тот просто кивнул: мол, всё в порядке, так и задумано, что кофе определять буду я.
Лицо торговца сразу же стало серьёзным, и он достал из сумки, которая была у него в руках, тканевый мешочек, развязал тесёмки и расправил его на ближайшем столе, чтобы содержимое было лучше видно.
В ткани обнаружилась горка из… бобов зелёного цвета.
Наклонился и рассмотрел получше.
Не, никакие это не бобы, а вполне себе узнаваемые по виду… зерна кофе, просто не обжаренные!
Надо же, нашлось!
Взяв одно зёрнышко, понюхал его.
Эм-м-м… нечто среднее между травой и сеном. Ну верно, оно же ещё не обжаренное.
Всмотрелся повнимательнее.
Да это сто процентов зёрнышко кофе!
Бросив зерно к остальным в тряпичный мешочек, кивнул торговцу:
— Это — кофе. Что по цене?
— Мешок копи — один золотой талер.
Хрена себе цены!
Золотой!
Да вся таверна стоит восемнадцать золотых. То есть, получается восемнадцать мешков кофе?
Не, нафиг надо!
У отца было такое выражение лица, что даже без слов я понял, что у него мысли схожие с моими.
Я покачал головой:
— Прошу прощения, но не интересует!
Жаль, конечно, но рад так — лучше, обойдёмся чаями.
Азад не сдавался:
— Копи отлично использовать для мытья рук, но у него есть и ещё одна просто великолепная способность… — Торговец выдержал мхатовскую паузу и выдал. — Он убирает запах ног.
Я себе чуть «„фэйспалм“» не отвесил. Да тут, похоже, ещё не пьют кофе!
Не, я знал, что кофе прекрасно впитывает любые запахи, поэтому его обязательно хранить отдельно, а обжаривать на чистой сковороде. Но что до того, как его начали пить где-то на востоке веке в пятнадцатом, его использовали как средство от запаха ног — вот это, для меня оказалось полной неожиданностью!
Отец с матерью как-то странно на меня посмотрели.
Ну да, я же им рассказал, что кофе мне нужно для приготовления напитка. Но то, что напиток можно делать из средства от вонючих ног для них, похоже, слишком по-новаторски…
Я покачал головой:
— Слишком дорого для заменителя мыльной травы. А ноги у нас и не пахнут…
— Десять серебра за мешок. — Тут же сориентировался Азад.
И вот тут я даже встал немного в ступор оттого с какой лёгкостью торговец уронил мешок в цене в десять, мать его, раз!
В голову пришло понимание, что с местными торгашами просто необходимо торговаться! И это не скупердяйство какое-то — а просто физическая необходимость!
Вспомнился анекдот:

"В ресторане официант приносит счет. Клиент рассматривает его и спрашивает:
— Извините, а что это за строка в счете. Прокатило: 500 рублей?
Официант:
— Не прокатило. Вычеркиваем."

Ну, и тут так — за золотой впарить не прокатило, вычёркиваем. Пусть, берут за десять серебра!
Поняв, что торговаться можно и нужно, я закинул удочку:
— Два серебра… — Торговец тут же потерял интерес, это стало ясно по его выражению лица, так что я тут же сориентировался. — Пять серебра!
Вот теперь, отблеск интереса снова появился:
— Девять серебра и пятьдесят меди. И то, только в качестве исключения — как новому торговому партнёру.
— Может, лучше, семь, тогда? Так сказать, для более плодотворного последующего сотрудничества.
Азад возмутился, но лишь для вида:
— Так я без прибыли останусь! Но для крепости фундамента нашего последующего сотрудничества — девять серебра. И не медяком меньше!
— Восемь, но я беру два мешка!
Азад задумался на мгновение и, улыбнувшись, протянул вперёд руку для рукопожатия:
— Идёт!
Отец вылупил на меня глаза, и понять его можно.
Я так прикинул в голове — у нас сейчас где-то двадцать пять серебра должно быть на руках — и это с учётом всех сверхприбылей за последние пару дней.
Так вот, из этих двадцати пяти я собираюсь сейчас потратить аж шестнадцать серебряных талеров — прилично больше половины всех наличных средств!
Звучит дико — как для средства от запаха ног.
Вот только, кофе — это потенциал прибыли не меньший, а, скорее даже больший, чем от того же пива! Да и кофе полезное — в отличие от пива.
Два мешка кофейных зёрен нам хватит… да на полгода хватит, наверное! Там же расход небольшой на одну кружку.
Поэтому, однозначно надо брать!
Повернул голову к отцу и кивнул:
— Надо!
Отец задумчиво смотрел мне в глаза пару секунд, но, всё-таки, «сдался» и просто подошёл к Азаду обсудить оплату и доставку.
Мда-а… Доверие отца ко мне явно скакнуло в район небес!
Я попробовал поставить себя на его место.
Две трети всех средств заплатить за два мешка «„не пойми чего“». Якобы, мы будем делать из этого напитки, но вообще это средство против потных ног.
Дал бы я в подобной ситуации деньги?
Не знаю…
Но отец почти сразу согласился!
Как только довольный собой купец вышел из нашей таверны, в зале воцарилась тишина. И отец, и мать перевели свои взгляды на меня. Весемир же вообще куда-то испарился — на всякий случай.
Первым нарушил тишину отец, вздохнув:
— Хайнц… надеюсь ты знаешь, что делаешь. Не хотелось бы впустую купить два мешка невероятно дорогого средства от потеющих ног…
Хех!
Я прав оказался.
Именно это больше всего и смутило моих родителей.
Вместо ответа на вопрос, я подошёл к развязанному мешочку, любезно оставленному Азадом на столе и взял в руки жменьку сырых кофейных зёрен:
— Думаю, сейчас все ваши вопросы мгновенно отпадут. Разве что… — Повернул голову к отцу. — Нам на сегодня нужно кувшина три молока, если не больше. Ну, и кувшин сливок тоже не помешает…
* * *
Весемир, скрывшийся на кухне, был быстро отправлен к молочнику. Ну, а мои родители проявили солидарность и засели на кухню смотреть, что я буду делать с этим «„средством от ног“».
Ну, а я взял чистую сковородку и начал обжаривать кофе, предварительно распахнув дверь на улицу нараспашку и окно. Кофе при жарке даст дыма не меньше, чем стейк. В общем, всё будет в дыму и лучше, заранее озаботиться вентиляцией, чтобы этот «бой в Крыму, всё в дыму и ничего не видно» поскорее бы рассосался.
Зёрна на дне сковороды лежали одним слоем. Ну, как лежали… я постоянно перемешивал их, не давая лежать на одном месте дольше секунды, и жарил до того, как услышал первый треск от зёрен.
Всё, в целом зёрна уже обжарены!
Но можно добиться более глубокой обжарки. Только без фанатизма — а то, будет сильная горечь…
Ещё немного постоянного перемешивания, и я откинул обжаренные зёрна в холодную посуду и начал обдувать полотенцем.
По-хорошему, надо бы дать обжаренным зёрнам полежать сутки перед тем как начать употреблять — но, думаю, и так будет неплохо.
Как только зёрна остыли, я выложил их в маленькую кастрюльку и взял многострадальную колотушку. Ей и пюре толкли и творог… И вот теперь, будет кофе.
Надо заказать отцу, чтобы купил нормальную гранитную ступку с пестиком. Если такие есть в продаже. Ну, а если нет, то надо заказать у каменщика. В ступке будем и кофе молоть и специи.
Эх… жаль, нет кофемолки. Но, ничего! Вон, только что вернувшийся от молочника Весемир есть — пусть, занимается.
Смолов кофе, я взял са-а-амый маленький сотейник, что смог найти, и начал варить кофе.
Турки, она же «„джазве“», здесь просто не существует. Я уже молчу про нормальные рожковые кофеварки — потому, обходимся тем, что есть. Тем более, что разные кофейные напитки делают не только с помощью кофемашины, но и по-старинке — варкой кофе по-восточному.
Родители как зачарованные наблюдали за тем, как я не давал вздыбившейся пене убежать из сотейника — а затем, снова дать ей тепла, чтобы подняться.
Закончив с варкой, я дал кофе осесть и аккуратно налил чёрной одуряюще пахнущей жидкости в кружку — без осевшей накипи. Затем, снял подогретое молоко, сразу три вилки, которыми изобразил венчик, и за одну минуту умудрился его взбить минимум в два раза — а то и все три, после чего, тонкой струйкой влил в кофе.
Как только я закончил с этим, отколол кусочек сахара от головы и поставил кружку и блюдце с сахаром перед родителями:
— Пробуйте. Можно с сахаром, а можно и без.
Таким образом, этот мир впервые увидел капучино.
И мои родители будут первыми, кто его попробует.

Друзья, завтра проды точно не будет. Ну а в пятницу, как и обещано, прода будет) Как всегда поздно вечером, даже ближе к ночи
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После того, как отец попробовал кофе, он пожал плечами, и сказал, что это неплохо и даже интересно. Но на этом, в принципе, всё.
А вот мать… она распробовала кофе, взяла себе ещё один сырник и «ушла в нирвану». Ну, то есть, отключилась от внешнего мира — явно улетев сознанием в какие-то свои гастрономические дали.
Сделав кофе и себе, я отпил из кружки.
О-о-о-о…
Как же мне, всё-таки, этого не хватало!
А теперь, я могу с утра — как и в прошлой своей жизни, заряжаться бодростью с помощью чашечки кофе!
По вкусу… немного кисловато вышло. Думаю, это из-за того, что я не дал полежать зёрнам после обжарки.
Но даже с этой немного излишней кислинкой — это, всё равно, был «„напиток богов“»! Я, прямо-таки, чувствовал, как с каждым глотком заряжался бодростью!
Глянув, как мать закатывает глаза, запивая сырник капучино, я тоже скомуниздил один сырничек себе. Вот только, я сырники больше люблю не с вареньем — а со сгущённым молоком. Жаль, что его…
Так, так… стоп!
А что мне, собственно, мешает сделать сгущённое молоко⁈
Сейчас с сырником я его, конечно, не успею съесть. Но если поставлю молоко с сахаром вариться прямо сейчас — то, примерно через часок получится сгущёнка.
Ну, это если в товарных количествах делать. Так-то можно и быстрее, но нам-то товарные количества и нужны, как раз.
* * *
— Ладно! Нам открываться пора уже! — Отец недвусмысленно указал пальцем в сторону зала.
Мать, задумалась на секунду, кивнула и допила остаток кофе залпом.
После чего, впервые отозвалась про кофе:
— Не знаю какой дурак использует ЭТО для ног, но… — Она указала на тарелку с горкой сырников и, задумавшись на пару секунд, поинтересовалась у меня. — Как там эти штуки называются?
Я помешал пенящееся молоко в кастрюле и ответил:
— Сырники.
После чего, мать продолжила:
— Ну так вот, не знаю, какой дурак использует кофе для своих ног, но вместе с этими… сырниками… — Мать провела ладонь перед собой параллельно полу. — Это идеальное сочетание! Это, наверное, лучшее, что можно придумать на завтрак. — Она зависла на секунду, о чём-то размышляя, и продолжила. — И на обед… да и на ужин.
Хех!
Отец назвал жареную картошку со сморчками — лучшим, что он пробовал в жизни, а вот мать оценила сырники с кофе. И это она ещё не пробовала сырники и блины со сгущёнкой!
В общем, в который раз убеждаюсь, что вкусы у людей разные. Ну, потому-то и нужны разные блюда в заведении, чтобы каждый мог отыскать себе что-то по вкусу.
Отец не отставал:
— Вы как знаете, а я пошёл открываться. Там уже большая очередь на вход!
— Подожди! — Я ещё раз перемешал пенящееся молоко, которое вскорости станет сгущёнкой, и протянул лопатку матери. — Последишь? — А после того, как она взяла её из моих рук, кивнул отцу. — Мне нужно пару минут. Хочу кое-чего сделать.
Я метнулся на улицу и из «обрезков» досок взял одну небольшую дощечку, нацарапал на ней слово «Резерв», затем прошёлся по нацарапанному ещё и углём.
Вышло… Да на удивление неплохо вышло. Я думал, что будет колхоз — колхозом, но я умудрился нацарапать слово очень ровно и из-за этого вышло эдак даже «„колоритненько“».
Вообще, надо, конечно, заказать таких табличек у плотника, но пока хватит и вот этой одной.
Зачем мне табличка «резерв», если телефон пока не придуман и позвонить заказать столик в резерв пока никто не может?
Да потому что, могут прийти сами ножками — да заказать. Но это маловероятно — так как, подобное ещё явно не распространено.
Но и это не главное. А главное — я хочу оставить один столик в резерве для случаев, какой был недавно, когда к нам завалились трое аристократов.
Они ушли крайне довольными — а значит, что и на уровне этих аристократов пойдёт сарафан и рано или поздно стоит ждать ещё гостей.
Там у нас есть один столик на четверых у окна. Его можно отодвинуть чуть дальше от остальных столиков, то есть, ещё ближе к окну и поставить в резерв. Сделать этакую небольшую «„VIP зону“».
С одной стороны, вроде как, нелогичное решение с моей стороны, ведь держать один столик постоянно в резерве — это лишить нашу таверну одного посадочного места — то есть, потенциально урезать на небольшую толику нашу прибыль.
Но это так кажется лишь на первый взгляд.
Ведь плюсов от такого решения больше. Если создать комфортные условия для аристократов — то, не исключено, что они к нам зачастят. И суть в их приходе совсем не в чаевых. Суть в статусе! В статусе заведения, в который приходят аристократы.
А это — уже статус! Статус заведения, в который приходят аристократы.
В статусное заведение, при прочих равных, придёт больше народу. А значит, оставляя один столик в резерве — потенциально я обеспечиваю стабильную посадку всех остальных девяноста процентов столиков!
Ажиотаж от новинок рано или поздно, всё равно, пройдёт — а полная посадка нам нужна всегда!
Вернувшись на кухню, я прошёл в зал и кивнул ждущему у двери отцу:
— Ещё минутку. Помоги, пожалуйста…
— Что такое? — Отец подошёл к столику, у которого я остановился.
Я же постукал указательным пальцем правой руки по столешнице:
— Надо немного подвинуть. Вон, туда… — Я кивнул головой вправо. — Впритык к окну.
Отец удивился:
— Зачем?
Я же положил на стол свою поделку с надписью «резерв»:
— Мы сделаем «„VIP зону“».
Левая бровь отца поползла вверх:
— Что-что мы сделаем?
— Немного обособленную «„Ви Ай Пи зону“». Для аристократов. Что бы им было у нас комфортно. Может, огородим как-нибудь этот столик ширмой, а может, вообще отдельную беседку построим на улице. Но пока так…
Вслед за левой, вверх уползла и правая бровь отца, и он посмотрел в окно, после чего, развёл руки в стороны:
— Так нет их сегодня, аристократов-то!
— Это на случай — если придут.
Отец нахмурился, что-то обдумывая, но почти тут же махнул рукой:
— Ладно, если ты считаешь, что это нужно — давай, попробуем. — И отодвинув стул, приготовился двигать стол.
Доверие отца ко мне, к моим решениям, достигло какой-то невообразимой высоты. Он ведь даже не спросил для чего нам это всё — просто доверился моему решению.
И такое доверие не могло меня не радовать. Надо только оправдывать это доверие, и тогда спокойно можно будет двигать развитие таверны в ту сторону, в которой я его вижу — без палок в колёса со стороны своей новой семьи.
Я отодвинул стулья со своей стороны и когда схватился за столешницу, мы с отцом со скрипом передвинули тяжеленный дубовый стол к окну.
У меня аж руки от напряжения затряслись.
Да, в последнее время этого самого времени практически нет. Свободного — имею ввиду. Но про физические тренировки забывать и забивать на них не стоит. Я всё ещё дрищь, и это надо исправлять!

Интерлюдия 5

Баронесса Лив Андерсон впервые в жизни почувствовала себя в шкуре барона Ильи Мечникова. Ибо, она пригласила своих подруг — баронессу Веру Бьерг и графиню Марту Кох, дочку градоправителя, с собой в таверну.
Но она не сказала ни слова, куда они едут, и сейчас её подруги прямо в карете взяли её в осаду:
— Лив, ну, что за тайность такая? Может, ты уже скажешь, куда мы отправились?
Графиня поддержала Веру:
— Лив, ну, честное слово! Тебя что, Иван Мечников покусал?
Но на этот «нахрап» баронесса лишь загадочно улыбалась, думая, что её подруги правы — это всё влияние Ильи Мечникова! Но с другой стороны, она начала его даже понимать — а каким ещё образом было затащить своих подруг в таверну простолюдинов? Они же отказались бы! А так, когда ты уже приехал на место — вроде как, уже поздно давать заднюю.
Лив обезоруживающе улыбнулась:
— Девочки, ну имейте терпение! Иначе какой получится сюрприз?
Баронесса тут же сделала недовольную мину и заворчала:
— Никогда не любила сюрпризов.
На что Лив тут же засмеялась:
— Ну, как раз, это всё твой муж, Адольф, виноват! Если бы на мой день рождения мой муж потащил меня на псарню дарить МНЕ охотничьего пса для СВОЕЙ охоты — то, я бы тоже не любила сюрпризы! Вера, но это сюрприз от меня, а не от твоего мужа… — Лив обвела взглядом своих подруг. — Вначале, возможно, вы будете обескуражены. Но, поверьте, в итоге, останетесь ОЧЕНЬ довольны!
Вера посмотрела на баронессу очень скептически, а графиня, видимо, смирилась с тем, что из Лив информацию не вытянуть и посмотрела в окошко, чтобы попытаться самой понять, куда они едут. После чего, перевела удивлённый взгляд на Лив:
— Мы свернули к порту. Мы что, едем куда-то на корабль? У меня морская болезнь, мне нельзя на корабль!
Лив покачала головой:
— Не на корабль. Вернее, не скажу, рано пока!
После чего, тоже выглянула в окошко и нашла взглядом таверну, к которой они ехали.
Народу у таверны не было. Ну, и немудрено, они ведь далеко не к открытию приехали. В принципе, приехать с графиней вовремя — это нечто невозможное. Ехать куда-то с Мартой — это опоздать как минимум на час. А то, и больше…
Главное, чтобы в таверне были места.
Н,у и Лив решила, что раз приехала сюда сама, то сама же сегодня и поговорит с владельцем о том, чтобы выделить для аристократов какое-нибудь приватное место. Понятно, что владелец сегодня вряд ли что-то придумает, а вот на будущее — если у Лив и её подруг будет приватное место, то это будет отлично!
Когда карета остановилась, графиня тут же выглянула в окно и осмотрелась, после чего, уточнила у Лив:
— Мы уже приехали?
Баронесса улыбнулась:
— Да, прошу за мной. — После чего, полезла из кареты наружу сквозь отпертую своим кучером дверцу.
Подруги даже не поняли, куда Лив их привезла. И так даже проще будет — осознание придёт к девушкам только когда они уже зайдут внутрь -то есть, по дороге не сбегут.
Хе-хе!
Вера буркнула себе недовольно под нос, выбираясь из кареты вслед за Лив:
— Ну давай, посмотрим на твой сюрприз…
Лив же указала подругам, чтобы они следовали за ней и бодро пошла ко входу в таверну, распахнула дверь и замерла на месте, осматриваясь.
Внутри было многолюдно. Большая половина столиков была занята.
Знакомый паренёк, который обслуживал столик Лив в прошлый раз, сейчас отходил от одного из столиков с пустым подносом…
Но как только увидел баронессу, он тут же лучезарно заулыбался и свернул к ним:
— Рады видеть вас снова!
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